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KRUNG THEP

THAI BISTRO

LOUNAS KESKIVIIKKO

A. KUA TEW NAM SAI (Chicken or Tofu)
€13,80
Thaimaalainen Rirkas nuudelikeitto lihapullilla, iduilla, Rorianterilla ja rapeaksi paistetulla valkosipulilla.
Thai clear noodle soup with meatballs, bean sprouts, coriander and crispy fried garlic.
V,M,G|V,D,G

B. PAD MED MAMUANG HIMMAPHAN (Chicken or Tofu) ’
€13,80
Wokissa paistettua rapeaa kanaa tai tofu cashewpdhkindilla porkkanan, paprikan, sipulin, "Nam Prik Pao"
-chilikastikkeen ja rapean valkosipulin kera.
Wok-fried crispy chicken or tofu with cashew nuts, carrots, bell peppers, onions, "Nam Prik Pao" chili sauce

: N and crispy garlic.
V, M [SIS. PAHKINAA, SOIJA JA OSTERIKASTIKETTA |V, M JINCL. NUTS, SOY & OYSTER SAUCE

C.MOO YANG BAI CHA PLOO )
€14,00
Villipippurinlehdilla marinoituja grillattuja porsaanlihavartaita, tarjoillaan talon tulisen thaimaalaisen
dippikastikkeen kanssa.
Grilled Pork Skewers Marinated with Wild Betel Leaves served our house-made spicy Thai dipping sauce.

M [ SIS. SOIJAA & OSTERIKASTIKETTA | D / INCL. SOY & OYSTER SAUCE

D. KAENG CHU CHIPED / )

€ 16,80
Talon oma Chu Chi -curry rapean ankan, kookosmaidon, grillatun parsan, thaibasilikan, parsakaalin,

babymaissin, kaffirlimetin lehtien ja hernekoison kanssa.
House-made Chu Chi curry with Crispy duck, coconut milk, grilled asparagus, Thai basil, broccoli, baby

corn, Raffir lime leaves and pea eggplant.
M,G | D,G

V= Annoksen saa tilattua vegaanisena ) - hieman tulinen 7. keskivahva 2 tulinen
G= Gluteeniton M= Maidoton



