
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 



Pour votre apéritif 

 

 

 

Miche surprise (charcuterie) 48pcs .................................................................. 42,00€ pièce 

Miche surprise (charcuterie) 24pcs .................................................................. 21,00€ pièce 

Toast prestige ................................................................................................... 1,80€ pièce 

(Foie gras, gambas tomate confite, saumon mariné, canard fumé) 

Assortiment mini wraps 4pcs ........................................................................ 4,50€ le plat 

 (Tartare saumon, jb cru, légumes et fromages frais…….) 

Mixte apéritif 5pcs .......................................................................................... 6,00€ le plat 

(Verrine, navette, mini wraps,brochette,bouchée saumon câpre) 

Assortiment pièces chaudes 5pcs .................................................................. 5,00€ le plat 

(Tartelette, croissant jambon fumé comté, panier raclette, roulé knack au comté, bouché 

saumon câpre) 

 

Mignons de porc fumé ...................................................................................... 38,00€ le kg 

Filet de canard fumé ......................................................................................... 46,00€ le kg 

 

Entrées froides 

 

Foie gras  de canard et sa compote de figues (tranche de 50g)  ....................... 10,50 € la part 

Foie gras de canard aux griottes (tranche 50gr) ...................  ........................... 9,50€ la part 

Lingot de foie gras aux fruits secs ........................................  ........................... 8,50€ la part 

Terrine de chevreuil aux pruneaux  ......................................  ........................... 4,50€ la part 

Ballotine de poularde au foie gras ........................................  ........................... 45,00€ le kg 

Pâté en croûte de pintade aux griottes ..................................  ........................... 42,00€ le kg 

Saumon gravelax ..................................................................  ........................... 75,00€ le kg 

Saumon fumé  .......................................................................  ........................... 80,00€ le kg 

Bûche de saumon aux algues  ..............................................  ........................... 6,00€ la part 

Bûchette de brochet et saumon fumé  ..................................  ........................... 5,50 la part 

Terrine de crabe et de homard  .............................................  ........................... 6,50€ la part 

Médaillon de saumon en coquille  .................................................................. 5,50€ la part    

 

 



 

Entrées chaudes 

 

 

Croûte aux morilles  ......................................................................................... 13,00€ la part 

Croûte forestière  .............................................................................................. 7,00€ la part  

Croûte champignons morilles ........................................................................... 10,50€ la part 

Ris de veau aux morilles et vin jaune (en panibois) ......................................... 10,50€ la part 

Escargots  ......................................................................................................... 9,00€ la douzaine 

Coquille St Jacques  ......................................................................................... 8,50€ la part 

Soufflé de brochet aux écrevisses sur risotto  .................................................. 9,00€ la part 

 

Poissons chauds 

 

Roulé de sole aux langoustines gratiné ............................................................  13,50€ la part 

Filet de sandre au caramel de citron vert  ......................................................... 15,00€ la part   

Dos de cabillaud skrei grillé crème de thé fumé  ............................................. 16,00€ la part 

 

Garniture du poisson risotto aux légumes 

 

Viandes en sauce 

 

 

Dinde farcie champignons marrons au cognac 

Gratin dauphinois  ............................................................................................ 10,00€ la part 

Rôti de poularde farci pépites de foie gras  

Gratin aux cèpes et ratatouille d’automne ........................................................ 14,50€ la part 

 

Filet de faisan sur lit de poires confites au vin 

Risotto et son crumble de légumes  .................................................................. 17,50€ la part 

 

Médaillon de veau  aux morilles 

Gratin dauphinois et ratatouille d’automne ...................................................... 16,50€ la part 

 

Sauté de chevreuil chasseur 

Gratin dauphinois ............................................................................................. 14,50€ la part 

 

Dos de cerf au vieux rhum brun et crème de café ............................................ 17,50€ la part 

Risotto et son crumble de légumes 

 

 



 

Spécialités bouchères 

 

Les volailles 

 

Chapon fermier jaune des Landes ....................................................................  21,00€ le kg 

Dinde fermière des Landes ...............................................................................  23,00€ le kg 

Chapon de pintade fermier des Landes ............................................................  27,50€ le kg 

Poularde fermière  ............................................................................................  18,00€ le kg 

Poulet fermier Ardèche ....................................................................................  13,50€ le kg 

Pintade fermière Ardèche .................................................................................  16,50€ le kg 

Filet de canard  .................................................................................................  32,00€ le kg 

 

Les gibiers 

 

Sauté de cerf .....................................................................................................  21,00€ le kg 

Cuissot de sanglier ...........................................................................................  22,00€ le kg 

Filet de dos de sanglier sans os ........................................................................ 30,00€ le kg 

 

Les suggestions 

 

Grenadin de veau  ............................................................................................. 29,50€ le kg 

Mignon de veau ................................................................................................ 38,00€ le kg 

Filet de bœuf  .................................................................................................... 49,00€ le kg 

Rosbif ............................................................................................................... 29,50€ le kg                                   

Pierrade : (bœuf, dinde, veau, magret, lard fumé…) ....................................... 7,00€ la part 

Fondue chinoise  ............................................................................................... 7,50€ la part 

Boudin blanc .................................................................................................... 16,00€ le kg 

Boudin blanc aux morilles ................................................................................ 24,00€ le kg 

Farce à dinde  ................................................................................................... 15,00€ le kg 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Menus de fêtes 

Menu à 20 ,00€ 

 

Terrine aux écrevisses 

Petite garniture 

***** 

Feuilleté d’escargots 

***** 

Dinde cuite farcie aux marrons et son jus 

Gratin dauphinois 

 

Menu à  29,00 € 

 

Saumon gravelax à l’aneth 

Ou 

Marbré de lapin aux morilles 

***** 

Ris de veau au vin jaune 

***** 

Mignon de porc miel et cardamone 

Crumble de légumes et risotto 

 

***** 

Menu enfant 9,00€ 

 

Mousse de canard 

***** 

Cordon bleu façon bouchère 

Et 

Pommes dauphines 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Dans un souci d’organisation, les commandes seront arrêtées pour Noël 

au Samedi 17/12/22, pour le Nouvel An au Mardi 27/12/22. 

Pour Noël 

Du mardi 20 au vendredi 23 Décembre 

08h30 à 12h30 et 14h30 à 19h00 

Samedi 24 Décembre 

09h00 à 17h30 

Enlèvement des commandes jusqu’à 16h30 

Fermé le 25 et 26 décembre 

 

 

Pour Nouvel An 

Du mardi 27 au vendredi 30 Décembre 

08h30 à 12h30 et 14h30 à 19h00 

Samedi 31 Décembre 

09h00 à 17h30 

Enlèvement des commandes jusqu’à 16h30 

Fermé le 1et 2 Janvier 2023 


