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Pour votre apéritif

Miche surprise (Charcuterie) 48PCS ......vcvvvveeieerieiie e 42,00€ piéce
Miche surprise (CharCUterie) 24PCS .......coveierererereiiseeieeese e 21,00€ piece

T 0ASE PIESTIE . uveveeeeteeteeteeee ettt sttt r e bbb 1,80€ piece
(Foie gras, gambas tomate confite, saumon maring, canard fumé)

ASSOrtiment MINi WEAPS 4DCS ...vvevveeveieesieeseeseeseeesseseesseessesseessesssesseessesssesses 4,50€ le plat
(Tartare saumon, jb cru, Iégumes et fromages frais....... )

IMIXEE APETIEIT BIDCS. . veteieiiite sttt et 6,00€ le plat

(Verrine, navette, mini wraps,brochette,bouchée saumon cépre)

Assortiment PIEces ChaUdES SIDCS ...cvvvveiirerierieieeie e et 5,00€ le plat

(Tartelette, croissant jambon fumé comté, panier raclette, roulé knack au comté, bouché

saumon capre)

Mignons de POrC fUME.........ccviiieice e 38,00€ le kg
Filet de canard FUME ...........oooiiiiie e 46,00€ le kg
Entrées froides

Foie gras de canard et sa compote de figues (tranche de 509) .......ccccceevveneee. 10,50 € la part
Foie gras de canard aux griottes (tranche 50gr) .......c.ccoovie wovreniniiineeeen, 9,50€ la part
Lingot de foie gras auX frUitS SECS.......cccvvviiieieiie e e 8,50€ la part
Terrine de chevreuil auX Prun aUX ..........cccccveieeieeiesiieiies cevesreerieseesre e 4,50€ la part
Ballotine de poularde au fOI8 gras.........coeverereiiiiniiieies e 45,00€ le kg
Paté en crolte de pintade aUX GriOteS ........ccocerriirieiirieieiens e 42,00€ le kg
SAUMON GraVRIAX .....ceicieeee s e 75,00€ le kg
SAUMON TUME ..o et bbb nes 80,00€ le kg
Blche de saumon auX algUES .........cceiveiiiieiieie e eere s e ste e 6,00€ la part
Blchette de brochet et saumon fumMeé ... 5,50 la part
Terrine de crabe et de NOMArd .........cccovviiiiiiiii s e, 6,50€ la part

Médaillon de saumon en coquille ..o 5,50€ la part



Entrées chaudes

Crolte auX MOFIIES ...ocveeiee e e 13,00€ la part

(O3 (01U N (0] (1) (LT = SRS 7,00€ la part
Crolte champignons MOTTTIES..........ooiiiiiiieee e 10,50€ la part
Ris de veau aux morilles et vin jaune (en panibois).........cccccevereniniiieiieiennn, 10,50€ la part
ESCAIGOLS ..ottt 9,00€ la douzaine
CoqUIlIE SEJACOUES ...oveeiieieciecie ettt 8,50€ la part
Soufflé de brochet aux écrevisses Sur fiSOt0 .........cccovvereiniineieiseseeeee, 9,00€ la part

Poissons chauds

Roulé de sole aux 1angoustings grating ............cccovvereinienennieneseese e 13,50€ la part
Filet de sandre au caramel de CItrON VEIT ........cccooviiiiiiniece e 15,00€ la part
Dos de cabillaud skrei grillé creme de thé fumé ..., 16,00€ la part

Garniture du poisson risotto aux légqumes

Viandes en sauce

Dinde farcie champignons marrons au cognac
Gratin daUPhINOIS ......coiiiiiiiee e 10,00€ la part

R6ti de poularde farci pépites de foie gras
Gratin aux cepes et ratatouille d’aUtOMNE..........ccccviieieriiieie s 14,50€ la part

Filet de faisan sur lit de poires confites au vin
Risotto et son crumble de IEgUMES ..........covoiiiiiiiiieeeeese e 17,50€ la part

Médaillon de veau aux morilles
Gratin dauphinois et ratatouille d’automne...........ccoccevveiiiiiiiciiiie 16,50€ la part

Sauté de chevreuil chasseur
Gratin dAUPNINOIS .....c.eiiiiieie e 14,50€ la part

Dos de cerf au vieux rhum brun et créme de café.........ccooeveviieneniiinicien, 17,50€ la part
Risotto et son crumble de légumes



Spécialités bouchéres

Les volailles

Chapon fermier jaune des Landes ...........cceveririiininieeee e 21,00€ le kg
Dinde fermiere des LandesS........c.ccviieiveieiieseee e 23,00€ le kg
Chapon de pintade fermier des Landes .........ccccovevvevieiievn s 27,50€ le kg
Poularde TEIMIBIE .......coiiiiiie e 18,00€ le kg
Poulet fermier ArdeCNE ..o e 13,50€ le kg
Pintade fermiere ArdeChe.........cccveviiiiieie e 16,50€ le kg
FIlEt de CANAId ......ccveiieie e 32,00€ le kg

SAULE A8 COIT .. 21,00€ le kg
CUiSSOt de SANGIIET .....eveeiece e 22,00€ le kg
Filet de dos de SanNglier SANS 0S ........c.civeiiiieieeie e 30,00€ le kg

Grenadin & VEAU .......cceeivieie ettt ettt et ste e nns 29,50€ le kg
MIQNON A8 VEAU ....ecuvivieiie ettt ettt te et et e e e sneesae e nreenne e 38,00€ le kg
FIlEt 8 DOBUT ... 49,00€ le kg
0L o 1 TR 29,50€ le kg
Pierrade : (bceuf, dinde, veau, magret, lard fumé...)....ccccoocvviriniiniiiniiiennn, 7,00€ la part
FONAUE ChINOISE ...ouviiiciece et reenre e 7,50€ la part
S0 10T LTI o] P (o 16,00€ le kg
Boudin blanc auX MOFIIES.........c.veiii i 24,00€ le kg

Farce @ diNAE ......oceiiiieieiee e 15,00€ le kg



Menus de fétes
Menu a 20 ,00€

Terrine aux écrevisses
Petite garniture

*kkkk

Feuilleté d’escargots
*kkkk

Dinde cuite farcie aux marrons et son jus
Gratin dauphinois

Menu a 29,00 €

Saumon gravelax a 1’aneth
Ou
Marbré de lapin aux morilles

*hkkhkk

Ris de veau au vin jaune

*kkkk

Mignon de porc miel et cardamone
Crumble de légumes et risotto

*kkhkk

Menu enfant 9,00€

Mousse de canard

*hkkhkk

Cordon bleu fagon bouchére
Et
Pommes dauphines



Dans un souci d’organisation, les commandes seront arrétées pour Noél
au Samedi 17/12/22, pour le Nouvel An au Mardi 27/12/22.
Pour Noél
Du mardi 20 au vendredi 23 Décembre
08h30 a 12h30 et 14h30 a 19h00
Samedi 24 Décembre
09h00 a 17h30
Enlévement des commandes jusqu’a 16h30
Fermé le 25 et 26 décembre

Pour Nouvel An
Du mardi 27 au vendredi 30 Décembre
08h30 a 12h30 et 14h30 a 19h00
Samedi 31 Décembre
09h00 a 17h30
Enlévement des commandes jusqu’a 16030
Fermé le let 2 Janvier 2023




