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PANES

Bocata de pan de cristal con bacalao y mahonesa 7,50€
de macadamia
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:goche de carrilleras con salsa kinchi 8,50€
E’gochge langostinos con salsa chipotle 9,00€
Eizzzaie cristal con 4 quesos y beicon 9,00€
Pizza de cristal con pera, queso gorgonzolay 9,50€

jamon ibérico “Seforio de Montanera”
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Quesadilla de pollo con curry, queso havarti 13,00€
Pan de cristal con paleta ibérica de bellota 16,00€
“Sefnorio de Montanera”

Pan de cristal con el prestigioso lomo doblao 18,00€

de bellota “Seforio de Montanera”
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NUESTRAS ENSALADAS Y PLATOS FRESQUITOS

Gazpacho de cereza con nieve 7,50€
Gazpacho de fresén con pistachos 7,50€

Ensalada de pimientos asados y anchoas del Cantabrico 13,00€
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Ensalada César con pollo crujiente al estilo Novita 11,00€

La tradicional ensalada de ricula con queso de 9,00€
cabra, nueces, pasas, crujiente y alifio
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Ensalada de langostinos en tempura con un 11,00€
ligero toque picante
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Aguacate braseado con pico de gallo y queso feta 10,00€
00

LOS MAS CLASICOS

Tarrina de foie-gras de pato de elaboracién propia 14,00€
Flor de alcachofa confitada y jamon ibérico 12,00€

“Seforio de Montanera”

Nuestras tradicionales croquetas cremosas de jamén  8,00€

Revuelto de Boletus Edulis 16,00€

Nuestras famosas patatas al rebujén con jamoén 15,00€
cebo campo 50% “Sierra de Barbellido

PESCADOS

Palomitas de langostinos en tempura con 16,00€
mahonesa kinchi
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El cldsico plato de merluza a la andaluza con 16,00€
chipirones en su tinta

Pata de pulpo tradicional a la brasa 16,00€
@
Chili crab de gambones (Recomendado para 2 personas) ~ 16,00€

Dados de merluza en tempura 13,00€

20
CARNES

Escalopines de solomillo ibérico “Sefiorio de Montanera”  16,00€
con patatas

(4,

Solomillo de ternera trinchado 22,00€
Costillas barbacoa a baja temperatura 15,00€
Chuleta de vaca vieja (1kg. Para 2 personas) 36,00€
Carpaccio de presa ibérica con virutas de foie 16,00€
POSTRES

Tarta fina de manzana con crema inglesa 7,50€
(Pedir al comienzo)

Brownie con crema inglesa y helado de vainilla 6,50€
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Consultar mas postres de elaboracion propia

MENU FIN DE SEMANA 24¢€

Sdbados, Domingos y Festivos

Primero, Segundo, Postre o Café
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DEMONTANERA

Alérgenos Reglamento 1169/2011. La informacién sobre alérgenos se basa en los datos
facilitados por nuestros proveedores.

Debido a los procesos de elaboracion de los platos, no es posible excluir la presencia
accidental de alérgenos.
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CONT\ENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO  CACAHUETES SOJA LACTEOS
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FRUTOS DE MOSTAZA b DIOXIDO DE AZUFRE  ALTRAMUCES ~ MOLUSCOS.
CASCARA SULFITOS



