
Nuestros  entrantes 
Ensaladilla rusa tradicional  16.00€

Lamina de puding de centollo con salsa rosa & tostas de pan 12,00€

Profiteroles rellenos de txangurro desmigado, gratinados 4.50€/ud.(min.
2ud)

Salpicón de marisco tradicional con mejillón, gamba, pulpo, vieira etc
18,00€

Mejillones con salsa arabista (un toque picantón) 16,00€

Pastel de boquerones ahumados, pimientos rojos, lascas de ventresca de
bonito & mahonesa 15,00€

Tartar de atún rojo de almadraba con aguacate & tostas de pan cristal
24,00€

Selección de ahumados (Salmón, bacalao, arenque & sardina)
acompañado de blinis de mantequilla 24,00€

Anchoas de Cantabria con pan de cristal & ralladura de tomate natural
23,00€

Terrina de Micuit de Foie - gras (elaboración en los Infantes) con
confituras & tostas de pan crujiente 26,00€

Profiteroles de Foie - gras elaborado en casa con Grana Padano fundido &
un toque de trufa. 4,50€/ud (Min. 2ud)

Steak tartar de Wagyu con patatas paja 29,00€

Carpaccio de Wagyú aromatizado con AOVE & escamas de sal &
parmesano 24,00€

Jamon Iberico de bellota de la Sierra de Aracena 28,00€

ENSALADAS & VERDURAS 

Flor de alcachofa con crujiente de iberico & crema de alcachofa
4,50€/ud (min. 2ud)

Yemas de espárragos gratinadas al horno con bechamel casera,
mozzarella parmesano & lacas de jamón iberico 17,00€

Asadillo de pimientos con sal gorda modena & AOVE 16,00€

Ensalada de tomates variados & pesto rosa 16,00€

Ensalada de Salmón, queso fresco & aguacate 17,00€

Ensalada de espárragos, tomates & ventresca de bonito al Pedro
Ximenez 18,00€

Pastas 

Linguinie al huevo con carrilleras ibéricas estofadas al vino tinto
& lascas de parmesano  22,00€

Lasaña crujiente de  rape desmigado, gamba & bogavante,
23,00€

Canelones de setas, foie & trufa con bechamel & parmesano
23,00€

Ravioli de bogavante con bisquet del propio bogavante &
picadillo de gambas 25,00€



carnes & pescados  

Tataki de atún rojo con wasabi & soja 24,00€

Bacalao desmigado con langostinos & pisto casero 22,00€

Laminas de rape alangostado con bisquet de marisco 25,00€

Bocaditos de pescado del dia (preguntar disponibilidad) 

Muslo de confit de pato a la naranja con parmetier de patata 25,00€

Perdiz estofada al vino de ribera con verduritas salteadas 26,00€

Carrilleras estofadas al vino tinto con patatas baby 19,00€

Laminas de Roast Beef con salsa gravy & pure de patata trufado
21,00€

Medallones de solomillo strogonoff; receta clasica 26,00€

Parmetier de patata trufada con pato & gratinada al queso con
parmesano 20,00€

Pollito coquelet asadao a las finas hierbas con patatas baby 21,00€

*ESTA CARTA VARIA EN FUNCION DE LA
TEMPORADA MANTENIENDO SIEMPRE ALGUNOS
PLATOS

NUESTROS POSTRES 

bROWN

Bacalao desmigado con langostinos & pisto casero 22,00€

Laminas de rape alangostado con bisquet de marisco 25,00€

Bocaditos de pescado del dia (preguntar disponibilidad) 

Muslo de confit de pato a la naranja con parmetier de patata 25,00€

Perdiz estofada al vino de ribera con verduritas salteadas 26,00€

Carrilleras estofadas al vino tinto con patatas baby 19,00€

Laminas de Roast Beef con salsa gravy & pur

Medallones de solomillo strogonoff; receta clasica 26,00€

Parmetier de patata trufada con pato & gratinada al queso con
parmesano 20,00€

Pollito coquelet asadao a las finas hierbas con patatas baby 21,00€
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