lages-
Spezialititen

Hidde Schbruddl - Krauterlimonade 0,51 470€
D' Hiesige - Erfrischungsgetrink
Magda - Orange - Hagebutte

Theres- Rhabarber - Zitronenmelisse
Xaver - Zitrone naturtrith - Fichte

-
ALLGAUER

Ander] - Skiwasser Himbeer still 0,33 440 €
Sarti Spl'itZ Prosecco, Mineralwasser, Sarti, Orange, Eiswiirfel 0,25 0,80 €
JOhElD]_’l Prosecco, Mineralwasser, Johannisbeersirup, Zitrone, Eiswiirfel 0,25 0,40 €
JOhElDD alkoholfrei prosecco alkoholfrei, Mineralwasser, Johannisbeersirup, Zitrone, Eiswiirfel 0,25
0,20 €

Suppe

Allgduer Bergkasesuppe mit Pesto & Croutons
7,60 €

Hauptgerichte

Bergkéise/Cordon Bleu mit Bergkise, Speck und Zwiebeln gefiillt,

dazu ein deftiges Kartoffel-Braten-Grostl
23,50 €

Brotzeit-Schnitzel - Schweineschnitzel ~Wiener Art“ auf Bauernbrot

mit pikanter Softe, Rostzwiebeln, gebratenem Speck und Kise tiberbacken,
dazu rustikale Pommes
17,50 €

Zweierlei vom Ochs
mit geschmorten Ochsenbackerl und gegrilltem Ochsenfilet,

Kriuterbutter auf Rotwein-Specksofse, dazu Rahmkartoffeln und Pfannengemiise
29,80 €



Gegrillte Rinderfilet-Medaillons

auf Rotwein-Specksofte
mit glasiertem Pfannengemiise und Ofenkartoffeln
29,80 €

Fischspezilititen
Eibenwald-Fischpfand]l

mit Forelle, Bachsaibling und Lachsforelle auf Blattspinat,
Dill-Weifsweinsofse und gebratenen Kriuterkartoffeln
29,80 €

Frisches Zanderfilet gebraten
auf Gemiise, dazu hausgemachte Kartoffelravioli,

mit Barlauch-Frischkise geftllt, und Weifsweinsofte
29,80 €

Kriuter-Matjesfilet nach ,Hausfrauen Art*

mit Apfeln, Zwiebeln und Gurken in Sauerrahmsofte, dazu Rostkartoffeln
19.90 €

Vegetarisch

Stuidtiroler Knodel-Trio

Rote Beete-, Birlauch- und Kaspressknodel
mit zerlassener Butter, Kirschtomaten, Parmesan und ein bunter Salat
17,50 €

Hausgemachte Birlauch-Kasespitzle

mit Rostzwiebeln und kleinem Salat
15,60 €

VEGAN - Sullkartoffel-Gemiise-Curry,
mit Basmati-Reis dazu bunte Blattsalate mit Essig-Ol
17,50 €



G Gbenile ol

fSuPPeﬂ

Bayrische Festtagssuppe
mit hausgemachtem Bratnockerl, Leberspatzle und Pfannkuchenstreifen
7,60 €

Hausgemachte Kaspress-Knddelsuppe

mit Schnittlauch
7,60 €

Feine Tomatencremesuppe
mit Sahnehaube und Croutons
7,20 €

Hausgemachte ungarische Gulaschsuppe ,scharf
mit Kartoffeln, Paprika und Rindfleisch, dazu Hausbrot
9,50 €

\/orspeisen

RGucherfischteller mit Lachs, Saibling und Forelle
auf Reiberdatschi mit Sahne-Meerrettich
17,40 €

Ziegenfrischk&se mit frischen Krdutern gratiniert,

dazu Blattsalate, Feigensenf und Baguette
15,20 €

Gemischter Beilagensalat *
4,60 €

*gunstiger aufgrund der neuen Mehrwertsteuer
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Salatteller Fischfilets
GroBer bunter Salatteller mit heimischen Fischfilets

dazu Krauter-Dip
19,50 €

Back-Hendl-Salat
GroBer bunter Salatteller mit gebackener Hdhnchenbrust
in KOrbis-Panade, Kurbiskernen und Kerndl,
dazu Sauce Remoulade und Baguette
18,00 €

Zu allen groBen Salattellern
servieren wir Ihnen ofenfrisches Baguette

\/egéta risch

Schwdbische Kdsespatzle *

mit R&stzwiebeln und gemischtem Salat
14,60 €

Fein gefUllte Nudeltascherl
mit Frohlingszwiebeln, Kirschtomaten und Fetakdse in SahnesoBe,

dazu bunte Salate
17,50 €

Gnocchi mit getrockneten Tomaten und Pinienkernen
in hausgemachtem Pesto (nach Saison)
dazu frisch geriebener Parmesan und ein kleiner Salat
17,50 €

*gunstiger aufgrund der neuen Mehrwertsteuer



Tiagrischc Schmankcrl

Bayrischer Krustenschweinebraten *

mit Semmelknoddel und Blaukraut
16,50 €

Bauernschmaus
mit Kassler vom Grill, Schweinebraten und Rostbratwurstel

auf Sauerkraut, dazu Rostkartoffeln und Meerrettich-Gurke
18,90 €

Hausgemachtes saures Kalbslingerl
nach Oma Daisenbergers Rezept
mit GemUse und Essiggurken, dazu Semmelknddel
17,00 €

Altbayrische Milzwurst gebacken an NatursoBe,

dazu Kartoffel-Gurkensalat
15,00 €

Hauptgerichte

Wir verwenden ausschlieBlich Fleisch aus heimischen Regionen

Curry-Wurst mit Pommes frites
14,00 €

Schweineschnitzel ,,Wiener Art" *

in Butterschmalz gebacken, dazu Pommes Frites
17,00 €

Wiener Kalbsschnitzel
in Butterschmalz gebacken, dazu Rostkartoffeln und Preiselbeeren
28,00 €

MuUnchner Schnitzel
mit Meerrettich und Senf gebacken,

dazu g‘réste Kartoffeln mit Zwiebeln und Speck
18,50 €

*gunstiger aufgrund der neuen Mehrwertsteuer



G benminld ol

Paterzeller Schnitzel
mit Schinken, Champignons, Tomate und K&se Uberbacken
an RahmsoBe, dazu hausgemachte Kartoffelrdsti
19,50 €

H&hnchenbrust-Schnitzel in knuspriger Mandel-Panade,
dazu feines ErbsenpUree, Krduter-Creme fraiche und
hausgemachte SUBkartoffelkroketten
22,90 €

Schwabenteller *
Schweinefilet vom Grill auf K&sespatzle

mit Rahmschwammerl und Rostzwiebeln
26,00 €

Frische Kalbsleber
in Butter gebraten mit glasierter Apfelscheibe und Preiselbeeren,
dazu Kartoffelpuree, Réstzwiebeln
26,50 €

Unsere bekannten und beliebten Zwiebelrostbraten
aus der Rinderlende geschnitten mit frischen Réstzwiebeln:

Wiener Zwiebelrostbraten *

mit Rostkartoffeln
27,00 €

Schwabischer Zwiebelrostbraten *

auf Kasespdatzle
27,00 €

Gerne kdnnen Sie einen kleinen bunten Salat
zu lhrem Hauptgericht dazu bestellen.

*gunstiger aufgrund der neuen Mehrwertsteuer



Drotzeiten

Bayrisches Brotzeitbrettl
mit Landjager, Gerduchertem, kalten Braten, Leberkdse,
wUrzigem Bergkdse und Griebenschmalz,
dazu Meerrettich-Gurke und frische Breze
16,00 €

Vagabundenteller
mit schwarzem und weiBem Pressack,

Romadur und Zwiebeln sauer angemacht
12,50 €

Bayrisches Kasebrettl
mit einer gemischten Kaseauswahl,

garniert mit Trauben und frische Breze
16,00 €

Leberkds abgebrdunt
an NatursoBe mit Spiegelei und Kartoffel-Gurkensalat
12,00 €

Strammer Max
vom gekochten Schinken mit 2 Spiegeleiern
12,00 €

2 Paar Schweinswurstl abgebréunt

auf hausgemachtem Sauerkraut
10,50 €

3 Stuck MUnchner WeilBwurste
mit Hausmacher Senf und zwei frischen Brezen
12,00 €

Bayrischer Wurstsalat mit zwiebeln
10,50 €

Schweizer Wurstsalat mit Zzwiebeln und Kése
11,50 €

Zu allen Brotzeiten servieren wir 2 Scheiben Hausbrot



