nos classiques :

*saumon fumé maison = 6.30 € les 100 g.

: *torrine de foie gras mi-cuit : 9.6 € les 100 g. ; :
fassartiment toasts : 4,90 €/pers. *pain d'épices maison : 2 € la part | le n Pal I*“

*magret fumé maison : 4.9 € les 100 g.
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HOUS VOUS PROPOSOHS pown ces [tes

de lin d’awnse 2 menus. ..

_+ | Nos Entrées :

 koulibiac de saumon, chévre et dpinard

' Terrine de foie gras mi-cuit au cognac et son pain
| d'épices maison

.ﬂssiam de saumon fumé maison au bois de hétre et
sa eréme ciboulette au yuzu

assiette de bulots, crevettes et 3 langoustines

' Nos plats : (avec garnitures de saison)

' souris d'agneau braisée et son jus aromatisé au thym
frais

| Mitonné de noix de joue de pore aux cépes
' Ballotine de pintade farcie aux champignons

' dos de loup de mer bardé, sauce homardine et sa
fondue d poireaux

- Nog desserts :

; royal eroquant aux chocolat

i biiche chocolat, crémeux praliné amande et cacahudtes
\ domi lue cram do framboies ot bisut pistache

| biiche du sapin de nogl (biscuit financier, mousse
| poire et caramel, glagage chocolat)

| Nos Entrées :

. Croustillant de confit de canard au vinaigre de
framboises et miettes de foie gras

 Tatin de foie gras aux pommes caramélisées et pain

; d'épices maison

| brochette de gambas au saté, sauce beurre nantais

| cagsolette de st jacques gratindes

| Nos plats :(avec garnitures de saison)
i mignon de veau aux morilles , sauce foie gras
| calamars farcis 2 la sétoise, et son jus d'encre

 filet de perche rdti et son jus de crustacé, risotto aux

 algues

 parmentier de canard au foie gras et vinaigre de
framboise

| Nos desserts :

: royal croquant au chocolat

;I biiche chocolat, crémeux praliné amande et
: cacahugtes

; Demi lune créme de framboises biscuit pistache

Biiche du sapin de noél (biscuit financier, mousse
poire et caramel, glagage chocolat)

nombre




