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vorspeisen

SBlrensalat”
garnlert mit erfrischenden Kistlichieelten an
unserevn Hausdressing, lassen Sie sich tbervaschen....

Fritlerte Zucchettiblitten mit Ricotta gefitllt
serviert mit buntem Melonensalat

Ceviche vom Alplnlachs
serviert an Passionsfrucht, Granatapfel und Kriutern

Falschen Tonnato vom Reh
sitsse, gehdiutete Peperont marininert serviert an Felehemereme

witrzige Melonen~-Chill qazpacho
mit getrokneten Felehemspliinen

alle Preise inklusive MwSt.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

17.00

.00

2&8.00

27.00

16.00
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’ GRUNINGEN

Hauptgerichte

Zarchsee Egli gebraten Fr. 45.00
awn Leichter Kanmberkiebsereme unod hausgemachten
Griunspargel Ricotta Ravioll

Ziarichsee qrashecht gebacken Fr. 4900
sevviert mit hausgemachter Tavtarsauce, und Rosmarinkartoffeln

Falschen Tonnato vom Reh Fr. =22.00
sitsse, gehdiutete Peperont marininert senviert an geriuchter
Felchencreme und Rosmarinkartoffeln

Saltimbocea vom Ustemer Reh Fr. 41.00
serviert an Thg mLa VLJ us uno safranrisotto

Metzger Kotelette vom Schwein 3000 Fr. =7#.00
an Mango-Chillikriiuterbutter, kleines Gemitse und Biren Frites

Rindsfilet Diavolo Fr. 57.00
an Kriiuterjus serviert mit Bratkartoffeln und siissen Peperonigemiise

alle Preise inklusive MwSt.
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SUSSE Versuchunden

Basilikumchili Panna Cotta mit
Passionsfruchtglacé

Sywphonie von der Ditbendorfer Erdbeere

Trio fltr Genlesser

varintion von Blhrenglacé

Hausgemachte Birenglacé
vanille-Mascarpone, Basilikum-Ananassorbet, Z’L‘crowew-ﬂng mian
Hownlg-Rosmarin, Erdbeer-Rhabarber-Sauervahm, Aprikosen-Streussel

alle Preise inklusive MwSt.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

1L.00

21.00

18.00

19.00

©.00



