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vorspeisen

SBlrensalat”
garnlert mit erfrischenden Kistlichieelten an
unserevn Hausdressing, lassen Sie sich tbervaschen....

Matjes vow der Felehe
serviert an Lelehter Sauerrahm-Apfeleréme auf Friséesalat

Felchentatar
sevviert auf Brioche mit feine Beilagen

Falschen Tonnato vom Reh
sitsse, gehdiutete Peperont marininert serviert an Felehemereme

Z avtestes, Geschmortes wildschweinkopfbliggli
an witrzigem Meervettichjus wnd Randenrisotto
und jungen Spargelspitzen

Spargelergmesuppe mit Speckwitrfell
wnd Mandelkrokant

alle Preise inklusive MwSt.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

17.00

24.00

26.00

27.00

29.00

16.00
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Hauptgerichte

Zirchsee Albell gebraten
awn Leichter Welssweln-vanillecreme und hausgemachten
Grinmspargel Ricotta Ravioll

Z.irichsee Heeht gebacken
serviert mit hausgemachter Tartarsauce, Spinat-Lauchgeniise
und Rosmarinkartoffeln

Geschwmorte Wildschwelnhaxe
senviert an Witrzigem Kriuterjus uno Mascarponebramata

Saltimbocea vowm Ustemer Reh
serviert an Thymianjus und Safranrisotto

®Ballotine vow der Elsasser wachtel
serviert an Weisswelnereme unol Jus mit Venere Rels
wund Karottengemiise

Toggenburger Ribelmais Perlhuhn
an Morchelereme serviert mit Kriiuter-Serviettenkndolel
und Karottengemiise und Fridhlingszwiebeln

ralbskotelette

an Morchelereme wund Kriiuterjus senviert mit safranrisotto

alle Preise inklusive MwSt.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

432.00

49.00

42.00

4F.00

51.00

46.00

©L.00



<&

Biren §

’ GRUNINGEN

SUSSE Versuchungen

Lauwarmes vanille-Mandelleitchlein mit
Sauerrahmglacé una Frithlingsblitten

Parfait vown der Bindner Nusstorte
serviert mit Arvenholzergme unol
Zwetschgenkompott

Trio fitr Genlesser

varintion von Blhrenglacé

Hausgemachte Birenglacé
vanille-Mascarpone, BasiliRum-Ananassorbet, Zitronen-Thymian
Howlg-Rosmarin, Erdbeer-Rhabarber-Sauerrahm, Aprikosen-Streussel

alle Preise inklusive MwSt.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

18.00

21.00

18.00

19.00

©.00



