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vorspeisen

SBlrensalat”
garnlert mit erfrischenden Kistlichieelten an
unserevn Hausdressing, lassen Sie sich tbervaschen....

Tataki vom Rehritcken
serviert auf Lauch-Currysalat mit feinen Beilagen

Ceviche vom Alplnlachs
serviert an Passionsfrucht, Granatapfel und Kriutern

Falschen Tonnato vom Reh
sitsse, gehdiutete Peperont marininert serviert an Felehemereme

Trilogle vom Susswasserfisch
Matjes vow der Felehe, Riuchertatar vom Brachsmen
unol Ceviche vom Saibling

witrzige Melonen~-Chill Gqazpacho
it getrokneten Felehemnspliinen

alle Preise inklusive MwSt.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

17.00

29.00

2&8.00

27.00

28.00

16.00
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Hauptgerichte

Ziarchsee Egli gebraten Fr.

awn Lelehter Kamberkiebsereme unod hausgemachten
Grinmspargel Ricotta Ravioll

Z.lrichsee Heeht gebacken Fr.

serviert mit hausgemachter Tartarsauce, Spinat-Lauchgeniise
und Rosmarinkartoffeln

Mit Aprikose gefirlltes wildschweinfilet Fr.

sevviert an witzigem Kriiuterjus, Kriiuter-Serviettenknsolel
und Karottengemiise

Saltimbocca vom Ustemer Reh Fr.

senviert an Thy V\/L’Lamjus und Safranrisotto

Ballotine vow der Elsasser Wachtel Fr.

serviert an Welsswelneréme uno Jus mit Venere Rels
und Karottengemiise

Kalbskotelette Fr.

an Cognacsenfereme serviert mit Welsswelnrisotto

Rindsfilet Dlavolo Fr.
an Kriiuterjus serviert mit Bratkartoffeln wund siissen Peperonigemiise

alle Preise inklusive MwSt.

432.00

49.00

51.00

4F.00

51.00

©68.00

57.00
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SUSSE Versuchunden

Basilikumchili Panna Cotta mit
Passionsfruchtglacé

Parfait vown der Biandner Nusstorte
serviert mit Arvenholzereme unol
Zwetschgenkompott

Trio flr Genlesser

variation von Bhrenglacé

Hausgemachte Bérenglacé
vanille-Mascarpone, Basilikum-Ananassorbet, Zitronen-Thymian
Howlg-Rosmarin, Erdbeer-Rhabarber-Sauerrahm, Aprikosen-Streussel

alle Preise inklusive MwSt.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

1L.00

21.00

18.00

19.00

©.00



