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vorspeisen

SBirensalat” Fr. 17.00
garnilert mit winterlichen Kostlichkeiten an
unserevn Hausdressing, lassen Sie sich tbervaschen....

Jersey Blue Panna Cotta Fr. 24.00
serviert auf Kakicarpacelo mit klelnem Salatbouguet

Hausgemachte Rehterrine Fr. 29.00
senviert mit Meervettichglace und elngeleatem Rosenkeohl

wethnachtliches, falsches Tonnato Fr. 24.00
wildschweinbraten an geriiuchter Felehencréme
mit Frutiger Kaviar und winterlichen Betlagen

Wirzige Randencrémesuppe mit frischem Meervettich  Fr. 12.00

alle Preise inklusive MwSt.
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Hauptgerichte

Zurichsee Eglifilets Grenobler Arte
serviert an Zitrone und Kapernipfel an Winziger Buttercréme
mit Kirbls-Meervettich-Kartoffelstock und Stangen Brokioli

rRehsehnitzel Salttmbocea (zivich)
an Berberitzen-rRosma V’WLJ' us serviert mit Safranviotto

Geschmorte Wildschwelnhaxe (aargau, zivich)
sevviert an winterlicher Gremolata und Mascarponebramata

Supréme vom Toggenburger Ribelmais Perthuhin
an Herbgttrompetm serviert mLt Sevviettenlknooel, Matsschelben
und Karotten

Kalbskotelette

an Morchelereme senviert milt \Welsswelnrlsotto

alle Preise inklusive MwSt.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

48.00

43.00

42.00

48.00

68.00
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SUSSE Versuchungen

Grand Marnier Parfait

Lauwarmes Schoggikichlein
mit vanille-Mascarponeglacé

Trio fitr Genlesser

variation von Bhrenglacé

Hausgemachte Birenglacé
vanille-Mascarpone, , Safransauerrahm, Schokolade- Flewr de Sel
Honlg-Rosmarin, Kaffeekrokant, Traubensorbet

alle Preise inklusive MwSt.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

12.00

21.00

12.00

19.00

©.00



