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o GRUNINGEN

vor.s,peisem

SBirensalat” Fr. 17.00
oarniert mit satsonalen Kistlichieeiten an
unserevn Hausdressing, lassen Sie sich tberraschen....

Frittierte Zucchettl Blitten Fr. 27#.00
gefattt mit Schntttlauch-Ricotta sevviert mlt bunten

Melonensalat

Tatar vom Brachsimen Fr. 29.00

an frischem Meervettich mit klelnen Kifiutern
und Honlg-dillsenfolacé

Erfrischend bunter Brotsalat Fr. 25.00
serviert malt bunten Omwgtomﬁtw Koyfiutern und martnlerten
Gelssenfrischehiisli

Gqurken-Minzenkaltschale mit Ravioll vom
Zrichsee Flsch Fr. 16.00

alle Preise inklusive MwSt.
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’ GRUNINGEN

Hauptgerichte

Tagliolini all aqua dolce e salata

an Kamberlkerebscreme senviert mit Riesenlrevetten, Heeht,

und frittierten Kretzer und klelnen Tomaten

Z richsee Brachsmenstreifen gebacken
an Mango-Chill Chutney a uf Lauwarmen, buntem
Towmatensalat mit safran-rRapsgunocchi

Metzger Kotelette mit Kriiuterbutter 2009
serviert mit Biren Frites uno buntem Gemiise

Kalbssteak an Marillencréme mit qrivnpfeffer
Roswmarinkartoffeln und klelnem Gemiise

Sipréwme vom Toggenburger Ribelmais Perthuhin
geflllt mit Ricottn an Oliven-Peperont Salsa auf
Zucehetti-Minzrisotto

alle Preise inklusive MwSt.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

51.00

45.00

27.00

©4.00

46.00
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SUSSE Versuchungen

Lauwarmes Zitronenkichlein mit gratiniertem

Saturnpfirsich unot Honlgrosmaringlacé Fr.

Basilikum-Cilll Panna Cotta an Passionsfrucht

unol Mandelkrokant mit Kokosnussglacé Fr.
Trio fitr Genlesser Fr.
variation von Blirenglacé Fr.
Hausgemachte Birenglacé Fr.

vanille-Mascarpone, Basilikum-Ananassorbet, Zitrusfrichtesorbet,
Sauerrahm-Oliven, Evdbeer Grinmpfetfer, Kokosnussglacé

alle Preise inklusive MwSt.

19.00

24.00

12.00

19.00

©.00



