hr Anlass i Bllren Griningen
wird zu unserem. Anlass

noch frischer, noch besser, noch aktueller

365 Tage Wildspezialititen aus Bigen- und Schweizer jagd

Restaurant Bliren
Stedtlignss 26 €627 Gritmingen

www.restaurant-baeren-grueningen.ch 044 93511 76


http://www.restaurant-baeren-grueningen.ch/

Fianfmal etnmalig....

Ganz gleich, ob Hochzeitsfest, Tawffeier oder Geburtstagsparty - ob Vereinsjubiliivm,
Flrmen-Bvent oder Famdilienfeste: e Biiven gelingt jeder Anlass. Mit Begelsterung,
Lang)ihriger Erfalirnung und Kompetenz beraten wir Ste gerne bel der Vorbereltung und
Durchfidirung threr Feler

Ofenstube

Dle ganz bn Nussbaumholz getiiferte Ofenstube
L ersten Stock verstromt Gemitlichielt tn
personlichem Anmblente. Ausserdem elgnet es
sich ganz besonders fitr Besprechungen,
Rombintlert mit einem Mittag- oder
Abendessen: BLs zu 20 Personen Rinnen sich
an elnemt Tiseh gemelnsom unterhalten vnd
peniessen.




BHrenstilbll

Das Birenstibli (st ein hell-freundlicher Ravwm
und bietet thnew die beste Miglichielt fitr ein
festliches Zusammensein wie auch Sitzungen
n klelnem Rahmen bls zu 12 Personen oder Lin
Kombination mit der Ofenstube Sitzung-
Dinner-Apero Kombination

SElnmal das ganze Restaurant fir sich”

Das gemiitliche und helmelige Restaurant fasst bis zu 65 Personen und Rann zur
perfekten Anlass-Location umfunktioniert werden wo auch ein Platz ist filr Musik.
Ebenfalls tn Verbindung it der schinsten Terrasse von Grivningen.



Birenterrasse

An ruhiger und wunderschiner Lage flndet sich unsere Biirenterrasse Inmitten von Griin
und trawmhafter Aussicht.

Anliisse bis 25 Personen Rinnen wir draussen bereitstellen und verkistigen. Am Abenol
wird es dann richtlo romantisch, Sonnenuntergang bis hin zum Candlelight Dlnner.

catering im Schloss
Gqriningen

Falls Sie im Schloss felern und einen Caterer
bendtigen, organisieren wir thren Anlass
auch gerne aussernaus. Fir elnen Aperitif
ooler Rlelnere Bankette Rinmen wir thinen
ebenfalls eln schines Menit zauberm.
Vorbehalten stno natirlich die
Geschiftsbedingungen und zusitzlichen

Kostew des ,Schlossherrn” die separat
aufgerechnet werden.



,Gerne stellem wiv thinew auch thren tndividuellen
Menmuwunsch zusammen”

Satsonales Angebot

Verschiedene Hippehen fir den Aperitif

Rindstatar mait Kapern PYO Stlick CHF .50

Ceviche vom Greifensee Fiseh pro Stiick CHF 6.50
ceviiucherte Forelle it Meervettich pro Stitck CHF 6.50
Tomaten Bruschetta pro Stick CHF 5.50
BabY-Mozzarelln mit Cherrytomaten pro Stick CHF 5.50
Quinon mit Rucolapesto und Rohschinken  pro Stitck CHF 6.50
Stedflelschsalat vom =eh pro Stiick CHF 6.50
Satsonale Focaceln pro Stick CHF 2.50
Salsonale Focacela mit Rohschinken pro Stick CHF 6.50
Melonen-Rohschinken pro Stick CHF &.50
Satsonale Quiche pro Stick CHF 5.50
Gemlsesticks mit hausgemachten dips pro Person CHF 4.50
Tatakl vom Reh pro Sticck CHF 6.50

Auswahl an warmen undl kalten Suppen glas,..

v

Rieslingschaumsippehen pro Stick CHF 4.50
Kartoffellauchsippehenmit Koriander pro Stick CHF 4.50
Schabzigersippehen pro Stick CHF 4.50
Tomatensuppe mit Gin pro Stick CHF 4.50
Safran-Blumenkohlsuppe pro Stiick CHF 4.50
Tomaten-wassermelonensuppe pro Stick CHF 4.50
Melonensuppe mit Prosecco pro Stick CHF 4.50
Gurkenkaltschale mit dILL pro Sticck CHF 4.50
Gqazpacho nach Andalusischer Art pro Stick CHF 4.50
Pllkante Melonensuppe pro Stick CHF 4.50



vorspeisem,

Satsonale Focacela mailt Rohschinken

Klelner Blrensalat mit saisonalen Fritchten,
Gemitsen und vielem mehr...an unserem Hausdressing

Klelner gritner Blattsalat

Hausgemachte wildterrine je nach Jagdzeit an saisonalem Chutiney mit Brioche
Tatakl vom Rehfilet auf astatischem Kirschensalat wmit frischem Meerrettich
Ceviche vom Grelfensee Fisch an saisonalen und buntem Salat

Tartar vom Alpinlachs mit felnen Beilagen auf Safranbrioche

Tafelspitz carpaccio an Meerretticheréme mit Apfel-Linsensalat

Niisslisalat mit Dorrtomaten, Mostbrickll und gehobeltem Sbrinz

SUpptn

Glarner Schabzigersuppe mit Dorvaprikosen
Karotten-ngwerschaumsuppe mit Focaceiachips
Kirbissippehen mit Kernil

Ratatouillestippehen mit gebratenen Kalbsmilieen
Rindskraftbrithe wmit Safran-Elerstich

Tessiner Minestrone Ralt oder warm serviert
Lelchte Knoblauchsuppe

Kartoffel-Lauchsuppe mit Speckeinlage

Spargelerbmesuppe (Satsonal)mit Morcheln

14.00

16.00
11.00
24.00
26.00
21.00
26.00
19.00

21.00

14.00
14.00
14.00
14.00
11.00
14.00
14.00
14.00

14.00



Vegetarische Gerichte

Auberginenpiceata auf Stelnpilzrisotto

Hausgemachte Brennesselgnocehi an Riebli-tngwersauce
und Sbrinzehips

Hausgemachte zwelfarbige Safran-Randen Guocchi an Morchelrahmsauce
mit salsonalem Gemiise und Bergkiise tberbacken

Kartoffel-Nusstiitschli auf Peperonata

Safranrisotto mit Dirrtomaten, Oliven und vielem mehr...
Randenspaghetti mit Dérrtomatenpesto und gehobeltem Meerrettich
Auberginen-Cordon Bleu mit Knoblauchkartoffeln uno Gemiise

Gefiilltes Choleritbll an Morehelerdme mit buntem Gemiise und
hausgemachte quoccht

Fletschoerichte

SBlirentatze” Cordon Blew gefillt mit Bergfichtenkiise und Rohschinken
serviert mit BratkRartoffeln und Gemiise

Schweinsfilet m Speckmantel auf Safranrisotto und Ratatouille

Mit Ricottn gefillte Pouletbrust im Speckmantel serviert an
Basilikum-Zitronencreme und schwarzem Kornrels mit buntem Gemiise

Im Ofen gegarte gefiillte Kalbsbrust an Kriinterjus
mit hausgemachten Raps Guoceht und salsonalem Gemiise

Rosa gebratener Kalbsriicken an Calvadossauce
mit Kartoffelgratin wund buntes Sommergeniise

Kalbskotelett Krone an Morchelerdme serviert mit Rosmarinkartoffeln
und buntem Gemiise

. Ganzen gebratener Rindshohriicken an Kriluter-Hollandaise mit Luftigen
rartoffeliitchlein wno buntem Gemiise

Rindsschmorbraten alla Nonina it Tessiner Stelnpilziisotto

Hausgemachter Hackbraten an Kifiuterjus
mit Meervettich-Kriuter-Kartoffelstock und buntem Gemiise

Rindsfilet an witrziger Gremolata serviert mit sitssen Peperont und Safranrisotto

28.00

28.00

26.00
26.00
31.00
29.00

32.00

26.00

28.00

46.00

26.00

28.00

51.00

54.00

56.00

28.00

34.00

5F.00



Fischegerichte

Greifensee Felehenfilet an witrziger Mandelbutter serviert mit Salzkartoffeln
auf Splnatgemiise

Greifensee Felehenfilet an Zitrone-Thymiancreme serviert auf
geschmorten Cherrytomaten und sofran Rapsgnoccehi

Grelfensee Welsstenk an bitter-siisser Orangencréme serviert mit Siisskartoffelstock

wnd Par Joy Gemiise
Greifensee Wels Curry mit witrzigem Gemdise und schwarzenm Kornrels

Steak vom Alpinlachs Pinienkerm-Gremolata auf Rucolasalat
mit lauwarmen Cherrytomaten

Abhiinglg Tagesfang geben wiv thnen perspnlich eine Empfenlung da der wilodfang

nieht pla nbar Lst

wildgerichte

Gqanze Rehkeule an Elerschwiimmlicrenme mit Quarkspitzli und saisonalem
GevAise

Rehrtieken an Kl uteg’us mit Safranpizokel und Saisonalem Gemiise (1 Gang)

wildschwelnrlickenfilet Stroganoff serviert mit luftigen Kartoffelkitchlein
und buntes Gemiise

Rehschnitzel Saltimbocea an lelehtem Jus mit Bremnesselrisotto und Sbrinz

Entrecote vom Wildschweln an witrziger Kriiuter-Blitenbutter serviert mit
Roswmarinkartoffel wno buntem Gemniise

Wild Chinolse mit wildbouillon und wWildmarke

Hirsch, wildschwein, Reh, Gams, Damhirsch, Stkahirsch je nach Jagderfolg
serviert wit verschiedenen felnen Dips und Saucen, verschiedenen Spiitzli,
Pizokel, Risotto, Bratkartoffeln ete.

41.00

41.00

46.00

44.00

4F.00

44.00

51.00

46.00

44.00

43.00

e5.00



Dessert

Maronl Tlramisu mit ebngelegten Fricchten 15.00
Luftiges Schokoladenmousse mit saisonalen Beilagen 15.00
variation von unseremn hausgemachten Glacé uno Sorlbets 19.00
Panna Cotta wmit elngelegten Kivschen 15.00
Apfelstrudel im Sicklein mit vanillesauce oder Glacé 15.00
Dirrzwetsehgenterrine an Vielle Prunesabayon 15.00
Joghurttervine mit frischen Mango 15.00
Blhrenschnitte mit Satsonaler Fiillung 15.00

Nebst den Menivorsehlitoen, Rinnen Ste selbstverstitnalich auch von unserem aktuellen Angebot
auswiihlen.... Kontaktieren Sie uns, wm elnen individuellen Menivorsehlag zu erhalten.

~ la suisse
gourmande

Plus da 600
et recom;

2021122

Gault:Millau

JAGD & NATUR

Das Schweizer Jagdmagazin



