
   

   

 

Voorgerechten 
 

Breekbrood met pesto, aioli en kruidenboter      € 4,75 p.p. 
 

Klassieke steak tartaar, geserveerd met crostini     € 16,00
 --   
Carpaccio met truffelmayonaise, croutons, oude kaas    € 15,00  

en gebrande tuinbonen        
 

Rosé gebraden kalfsmuis met rode ui, kappertjes en tonijnmayonaise € 14,50 
- 
Visterrine van zalm, forel en makreel met bieslookmayonaise  € 15,00  
 

Tartaar van rode biet met groene appel, feta, walnoten en honing   € 14,50

     

 

Soep  
 

Licht gebonden mosterdsoep met lente-ui en croutons   € 8,50 
  -  

Thaise tom kha kai soep        € 9,50 
-  -      
Gegrilde tomaat-paprika soep met basilicumolie en croutons  € 9,50 

          
 

Soepen worden geserveerd met brood.  

Maaltijdsoep meerprijs € 2,00 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Heeft u een allergie, meld het ons. 



   

   

 

Hoofdgerechten 
 

Gegrilde entrecote | 200 gr.       € 24,50 

gegratineerd met grove mosterd en bruine suiker     
- 
Diamanthaas met een saus van groene peper      € 24,00 
 -- 
Gebakken varkenshaasmedaillons met honing-mosterdsaus   € 23,50 
- 
Gegrilde zeebaars met saffraansaus      € 25,00 
 

Drie in roomboter gebakken sliptongen met remouladesaus   € 25,00 

      

 

 

 

Plate gerechten  
 

Black Angus burger met cheddar en tomatensalsa op een Brioche bol € 23,50 

Supplement: gegrild buikspek (€ 1,50) 
 

Schnitzel met champignonroomsaus      € 22,00 
 

Saté van kipfilet met satésaus en zoetzuur     € 22,00 
 

Deze gerechten worden geserveerd met frites. 

 

 

Vegetarisch 
 

Ravioli gevuld met pompoen, geroosterde tomaat en roomsaus  € 20,50

      

Groentecurry met basmatirijst en naanbrood     € 20,50

          

 

 

 

 

 

 
Heeft u een allergie, meld het ons 



   

   

 

Bijgerechten 

 

Frites met mayonaise         € 4,95 

Zoete aardappelfrites met truffelmayonaise     € 5,95 

Gebakken aardappelen met mayonaise       € 4,95 

Groene salade         € 4,00 

Pepersaus          € 2,50 

Mayonaise, ketchup, curry of mosterd      € 1,00 

 

 

 

Nagerechten 

 

Trifle van mascarpone, rood fruit en Bastogne     € 10,50 
 

Tompouce van filodeeg en pistache-roomijs met amandelcrumble  € 10,50 
 

Crème brûlée à la vanille met hazelnootroomijs    € 10,50 
- 
Tarte Tatin van appel en romig vanille-ijs     € 10,50 
 

Sorbetijs met coulis van aardbeien      €   9,50 
- 
Koffie compleet, kop koffie of thee      €   7,95 

begeleid door kleine zoete versnaperingen      
 

Kaasplank van vier kazen met huisgemaakte garnituur   € 14,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Heeft u een allergie, meld het ons. 


