
Willkommen im Wolkenlos!
Schön, dass du da bist.

Hier trifft entspannte Strandatmosphäre auf Genuss mit Ausblick.
Das Restaurant Wolkenlos ist ein einzigartiges Konzept, welches in 

Schleswig-Holstein kein zweites Mal zu finden ist.

Ob frische Bowls, köstliche Fischgerichte oder vegane Highlights –  
wir kochen mit Herz, regionalen Zutaten und  

einer Prise Fernweh.

Lass den Tag auf unserer Sonnenterrasse ausklingen,  
genieße den Sonnenuntergang bei einem Drink oder  

feiere besondere Momente mit uns.

Du möchtest bei uns ein Event oder eine Feier veranstalten? 
Sprich uns gerne an – wir freuen uns auf deine Anfrage!

Frage unser geschultes Personal gerne nach Allergeninformationen – wir beraten dich individuell!
Angaben zu enthaltenen Zusatzstoffen findest du direkt an den Speisen und Getränken.

Alle Preise in dieser Speise- und Getränkekarte verstehen sich 
inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Sushi
Pikantes Lachstatar

Avocado, Spicy Cream & Teriyaki, Sushi Reis

20,0

Pikantes Thunfischtatar
Avocado, Gurke, Spicy Cream & Teriyaki, Sushi Reis

22,0

Special Rolls (8 Stück)

Vegan Roll
Gurke, Paprika, Rucola, Avocado, geröstetem Sesam & Teriyaki Soße

14,0

Veggie Roll
Spargel-Tempura, Gurke, Frischkäse, Avocado, Teriyaki Soße & Spicy Cream

16,0

Wasabi Crunchy Chicken Roll
Hähnchenbrust, Wasabicrunch, Teriyaki & Avocado

18,0

Peanut Chicken Roll
Hähnchenbrust, Gurke, Karotten, geröstete  Zwiebeln & Erdnuss-Soße

18,0

Super Crunchy Roll (frittiert)
Garnele-Tempura, Koriander, Avocado, Gurke, Teriyaki Soße & Spicy Cream

19,0

Salmon Tiger Roll
Garnele-Tempura, Gurke, Avocado, Lachs on top, Teriyaki Soße & Spicy Mayo

19,0

Spicy Salmon Roll
Pikantes Lachstatar, Avocado, Tobiko, Teriyaki Soße & Spicy Mayo

19,0

Spicy Tuna Roll
Pikantes Thunfischtatar, Gurke, Avocado, Tobiko, 
Gerösteten Sesam, Teriyaki Soße & Spicy Mayo

20,0



Sushi
Special Rolls (a la Chef)

Veggie a la Chef
36,0

Sushi & Sashimi a la Chef
65,0

Nigiri Lachs
2 Stück

8,0

Nigiri Thunfisch
2 Stück

9,0
+ Flambiert · 1,0

Sashimi Lachs
6 Stück

18,0

Sashimi Thunfisch
6 Stück

20,0

Sashimi Lachs & Thunfisch
6 Stück

19,0

Rainbow Roll
Lachs, Avocado, Grüner Spargel & Tuna on top

21,0

Veggie Crunchy Roll
Gurke, Avocado, Karotte, Teriyaki Soße & Spicy Cream

18,0

Smocky Tofu Roll
Räuchertofu, Gurke, Karotte & Umami Cream

16,0



Sushi

Maki (8 Stück)

Gurke
6,5

Avocado
7,0

Lachs
7,5

Tuna
8,5

Alle Sushi Rollen servieren wir mit eingelegtem Ingwer, Sojasauce und Wasabi.
Frage unser geschultes Personal gerne nach Allergeninformationen – wir beraten dich individuell!



Vorweg
Schafskäse überbacken 1,2,5,13

auf Rucolasalat mit Tomatenwürfeln, Zwiebeln
und Caesardressing

13,0

Carpaccio vom Holsteiner Weiderind 1,2,4

hauchdünn geschnittenes regionales Rindfleisch
mit Rucola, Grana Padano und Pinienkernen

17,0

Tempura Garnelen 1,2,11

mit Salatbouquet, Spicy Cream, Teriyaki

17,0

Suppe
Tom Kha Gai 14

Kokosmilch mit grünem Curry, Limetten, 
Chilli und Marktgemüse

12,0
Optional mit:

Hähnchenbruststreifen · 2,0

Auf Landgang
Curry Wolkenlos 14

mit Karotten, Zuckerschoten, Bambussprossen, Paprika
und Kokosmilch, dazu Basmatireis

22,0
Optional mit:

Hähnchenbruststreifen · 6,5
Fünf gebratenen Garnelen 11 · 9,0

Falafel 2,5,7,12,14 · 5,5
Spicy Tofu 2, 14 · 5,0



Auf Landgang
Currywurst Wolkenlos 7,12

mit Potato Dippers, unserer hausgemachten Currysauce
und einer kleinen Salatbeilage

16,0

Flammkuchen „Elsässer Art“ 1,2

mit Zwiebeln und Speck

15,5

Flammkuchen Veggie 1,2

mit Cherry Tomaten, Gurke, Paprika, Rucola
und Grana Padano

14,0

Umami Burger 1,2,5,12,14

mit 180g Dry Aged Rindfleisch im Brioche Bun, Feldsalat,
Umami Cream, Kimchi, Cheddar und Röstzwiebeln

Dazu servieren wir Potato Dippers.

25,0

Geschmorte Kalbsbäckchen 1,2,14

auf Kartoffelpüree mit Wasabi-Mango-Kohl

25,0



Auf hoher See
Timmendorfer Backfisch 2,5,8,12

Seelachsfilet im knusprigen Backteig
mit Potato Dippers, Remoulade und Salatbouquet

21,0

Gedünstetes Rotbarschfilet 2,8,14

im Bananenblatt gegart, mit Grillgemüse und Basmatireis

28,0

Gebratenes Zanderfilet 1, 2, 8, 13

auf Kartoffelpüree mit Kimchi und Chili

28,0

Grünzeug
Wolkenlos Bowl 1,2,4,10,13,14

mit Reis, Avocado, Gurke, Wakame, Teriyaki,
Chili-Mango-Spicy-Cream, Wasabi-Nüssen,

Edamame und Koriander

15,5
Optional mit:

Hähnchenbruststreifen · 6,5
Fünf gebratenen Garnelen 11 · 9,0

Falafel 2,5,7,12,14 · 5,5
Spicy Tofu 2,14 · 5,0



Für unsere kleinen Gäste
Matrosenportion

Potato Dippers

6,5

Klabautermahlzeit 1,2,8

Fischstäbchen mit Kartoffelpüree

8,5

Piratenfutter 2

Chicken Nuggets mit Potato Dippers

9,5

Dessert
Belgische Zuckerwaffel 1,2,5

mit Vanilleeis und heißen Kirschen

11,0

Apfelstrudel 1,2

mit Vanillesauce und einer Kugel Vanilleeis

10,0

Warmes Schokotörtchen 1,2

mit flüssigem Kern und einer Kugel Vanilleeis

10,0

Extras
Zu den Potato Dippers servieren wir dir 

einen Dip dazu: Tomatenketchup oder Mayonnaise 
+ 1 Dip extra · 1,0

+ 1 Umami Dip extra · 2,5



Alkoholfreie Getränke

Hausgemachte Limonade

	 0,3	l	 |	 0,5	l
Wolkenlos Hauswasser still / classic......................... 3,6		  5,0
Waterkant Ebbe / Sturmflut....................................... 			   7,9

	 0,3	l	 |	 0,5	l
Coca Cola 1,2,12...................................................... 4,2		  5,9
Coca Cola Zero 1,2,12............................................. 4,2		  5,9
Fanta 1,3,12.............................................................. 4,2		  5,9
Sprite 1,3,12............................................................. 4,2		  5,9

	 0,3	l	 |	 0,5	l
Saft....................................................................... 4,5		  5,9
Saftschorle........................................................... 4,2		  5,9
Kiba 3, Apfelsaft, Orangensaft, Ananassaft 3, Kirschnektar,
Maracujanektar, Bananennektar 3, Rhabarbernektar,
Cranberrynektar, Schwarzer Johannisbeernektar 3

Schweppes	 0,3	l	 |	 0,5	l
Bitter Lemon 3,4................................................... 4,2		  5,9
Tonic Water 4....................................................... 4,2		  5,9
Ginger Ale 1.......................................................... 4,2		  5,9

	 			   0,4	l
Himbeer-Minze............................................................ 7,9
Mango-Holunderblüte................................................. 7,9
Apfel-Vanille................................................................. 7,9
Zitrone-Limette............................................................ 7,9

Solltest du zu deinem Getränk kein Eis wünschen,
teile uns dies bitte bei deiner Bestellung mit.



Fassbiere

Flaschenbiere

Regionales Bier

	 0,3	l	 |	 0,5	l
Warsteiner Pils 8,9,10............................................. 4,9		  5,9
Alsterwasser 5,8,9,10............................................... 4,9		  5,9
König Ludwig Hefeweizen 8,9,10,11......................... 4,9		  5,9

	 		  0,33	l
Warsteiner 9,10 | alkoholfrei, herb...........................................4,9
		  		  0,5	l
König Ludwig Hefeweizen 9,10,11 | alkoholfrei......................5,9
König Ludwig Weißbier dunkel 8,9,10,11...........................5,9
König Ludwig Schwarzbier 8,9,10,11..................................5,9

	 		  0,33	l
Klüvers Heimatbier 9,10..................................................5,9
Klüvers Rotbier 9,10.........................................................5,9



Heißgetränke

Schoko

Specials

Glas Frischer Minztee...................................................4,9
Glas Heißer Zitronentee...............................................4,9
Kaffee Crema.................................................................3,9
Espresso..........................................................................3,6
Espresso Macchiato.......................................................3,9
Doppelter Espresso.......................................................5,1
Doppelter Espresso Macchiato....................................5,4
Cappuccino....................................................................5,2
Milchkaffee....................................................................5,2
Latte Macchiato.............................................................5,2
Matcha Latte.................................................................6,9
Chai Latte......................................................................6,9
Ruby Chai Latte............................................................6,9

Heiße Schokolade.........................................................4,5
Chococino | Schokolade mit Espresso.....................................5,5

Baileys Latte 1, 8 | Baileys mit Latte Macchiato.........................9,5
Baileys Schokolade 8.....................................................9,5
Irish Coffee 8 | Irischer Whisky, Rohrzucker, Kaffee....................9,5
Pharisäer 8 | Rum und Kaffee................................................9,5
Lumumba 8 | Rum und Schokolade.........................................9,5

+ Flavour | Vanille, Karamell, Kokos.........................................1,5
+ Hafermilch..................................................................1,0
+ Sahne...........................................................................0,8



Trink Meer Tee
	 Glas	 |	 Kännchen
	 4,9		  7,5

Land in Sicht | Aromatisierter Kräutertee | Mandarine & Vanille
Ziehzeit 5-6 min.

Strandmeuterei | Kräutertee | Kamillenblütenmischung 
Ziehzeit 5-6 min.

Reizklima | Aromatisierter Kräutertee | Mit einem Hauch von Salz
Ziehzeit 5-6 min.

Nichtschwimmer | Aromatisierter Früchtetee | Holunder und Quitte
Ziehzeit 5-6 min.

Rette mit, wer kann | Kräutertee | Ingwer und Kurkuma
Ziehzeit 5-6 min.

Rückenwind | Aromatisierter Früchtetee | Beerengeschmack
Ziehzeit 5-6 min.

Alle Mann an Board | Schwarztee | Vollmundiger Assam
Ziehzeit 3-4 min.

Punkt Fünf am Hafen | Schwarztee | First Flush Darjeeling
Ziehzeit 3-4 min.

Anker Lichten | Grüner Tee | Fein, Herb, Süßlich
Ziehzeit 1-2 min.

Wogen Glätten | Aromatisierter Grüner Tee | Zart und Fruchtig
Ziehzeit 1-2 min.

Watt denn hier los | Aromatisierter schwarzer Tee 
| Earl Grey mit Bergamotte 
Ziehzeit 3-4 min.

Kännchenbestellungen für zwei Personen berechnen
wir automatisch mit dem Glas-/ Tassen-Preis.

Genieße unseren Bio-Tee auch zu Hause.
15,5 pro Packung

Alle Teesorten

in BIO-Qualität



Weißweine
	 0,2	l	 |	 0,75	l
Wolkenlos 8,13	 9,5		  32
Grauburgunder, trocken | Weingut Manz, Glasabfüllung
Deutschland, Rheinhessen
Lebendige Frucht mit schönem Nachhall, feinmineralisch.

Eins zu Eins 8,13	 10		 35
Sauvignon Blanc, trocken | Weingut A. Diehl
Deutschland, Pfalz
In der Nase strömt eine faszinierende Frucht entgegen: Zitrus, Mango und 
Melone und etwas schwarze Johannisbeere. Am Gaumen präsentiert er sich 
expressiv frisch mit toller Mineralität, dichter Struktur und langem Abgang. 
�Ein Paradebeispiel für einen deutschen Sauvignon Blanc!

Herz über Kopf 8,13	 9,5		  32
Müller-Thurgau, trocken | Weingut Ambs
Deutschland, Baden / Kaiserstuhl
Zarte Blütenaromen sowie Noten heimischer Früchte finden sich im Duft 
dieses Weißweins wieder. Am Gaumen überzeugt er mit saftiger Frische und 
brillanter Finesse.

Le Grand Reve 8,13	 10			  35
Chardonnay, halbtrocken | Fonjoya
Frankreich, Languedoc-Roussillon
Im Glas präsentiert sich die Réserve in einem hellen Gelbton mit grünlichen 
Reflexen. Das Bukett begeistert mit einer Kombination aus floralen und 
fruchtigen Aromen von weißen Blüten, weißem Pfirsich und süßlich-herber 
Pomelo. Am Gaumen zeigt sich der Tropfen sehr harmonisch und schafft eine 
hervorragende Balance zwischen Fruchtsüße und saftigem Schmelz.  
Abgerundet wird das Genusserlebnis von einem frischen,  
dezent mineralischen Nachklang.

Nachschlag Bright Side of Life 8,13	 9,5		  32
Riesling, Scheurebe, lieblich | Winzerhof Stahl
Frankreich, Languedoc-Roussillon
Sein duftiges Bukett betört die Nase. Am Gaumen zeigt er sich leicht und 
dennoch druckvoll! Ein klares Fruchtbild nach reifer Ananas, Melone und 
Zitrusfrüchten lässt sich erkennen. Gerne darf es ein Nachschlag im Glas auf 
der Terrasse sein!



Weißweine 
Ausschließlich Flaschenweine

	 			   0,75	l
Dreissigacker 8,13				    39
Chardonnay, trocken | Weingut Dreissigacker
Deutschland, Rheinhessen
Der Chardonnay durfte eine Weile im großen gebrauchten Holzfass reifen, 
was ihm einen wunderbaren Schmelz am Gaumen verleiht. Seine Aromatik 
nach reifen Äpfeln, Zitrusfrüchten und Gewürzen macht ihn zu einem tollen 
Partner von Sushi und asiatischen Speisen.

Grauburgunder Gutswein 8,13				    35
Grauburgunder, trocken | Salwey
Deutschland, Baden
Schon als Gutswein in der Basisqualität ein exquisiter Wein: sortentypischer 
und kerniger. Dank seines geringen Restzuckers und seinem Gerbstoffgerüst 
ist dieser Wein als Essensbegleiter vielseitig einsetzbar und deshalb ein idealer 
Tischwein. Der Grauburgunder Gutswein besticht mit seinen Aromen von 
gelben reifen Früchten und etwas Zitrus, welche von einer würzigen  
Mineralität und einer sauber balancierten Säure gestützt werden.

Lugana Bianco 8,13				    39
Trebbiano di Lugana, lieblich | Cà dei Frati
Italien, Lombardei

Kaitui 8,13				    44
Sauvignon Blanc, trocken | Weingut Markus Schneider
Deutschland, Pfalz
Der Sauvignon Blanc Kaitui ( Schneider auf maorisch)  brilliert mit großer 
Frische und eleganter Frucht, die an Stachelbeeren, Grapefruit und Limette 
erinnert, dezent unterlegt mit feinen Kräutertönen. Ein süffiger, 
gleichzeitig geschliffener Wein, unverkennbar Markus Schneider!

Heitlinger 8,13				    33
Auxerrois, halbtrocken | Weingut Heitlinger
Deutschland, Baden
Der Auxerrois ist ein Bruder vom Weiss- und Grauburgunder. Seine weiche 
und gehaltvolle Substanz trägt die Aromen von Birne, rotem Apfel und  
weißer Johannisbeere. Probiere ihn mal zu Spargel und hellem Fleisch.

Sancerre Blanc 8,13				    39
Sauvignon Blanc, halbtrocken | Domaine Gerard Millet
Frankreich, Loire
Ein typischer Sancerre, der mit seiner leichten beschwingten Art  
wunderbar zu Meeresfrüchten und Fischgerichten passt. Noten von Stachel-
beeren, exotischen Früchten und Wildkräutern sind zu erkennen.



Rotweine
	 0,2	l	 |	 0,75	l
Wolkenlos Black Hole 8,13	 9,5		  32
Merlot und Dornfelder, trocken | Weingut Manz, Gutsabfüllung
Deutschland, Rheinhessen
Nach Herzkirschen duftendes Cuvée, sehr vielschichtig, gepaart mit feiner 
Tanninstruktur und guter Länge.

DADA Nr. 1 8,13	 10			  35
Malbec, halbtrocken | Finca las Moras
Argentinien
Dunkles Granat-Purpur. Im Duft zeigt sich eine wunderbar saftige Frucht 
unterlegt mit feinen Röstnoten, Vanille und gebrannten Mandeln.  
Am Gaumen fülliger und weicher Auftakt mit würzigem Biss, Noten von 
Vollmilchschokolade und eingelegten Süßkirschen. Vollmundig, dicht und 
würzig das Finish. Feinste und samtige Wonnegerbstoffe sorgen für Rückgrat, 
die Frucht balanciert super aus. Raffiniert und dicht gepackt, präsent und auf 
fast unverschämte Art betörend –ein absoluter Charmeur.

Lifili 8,13	 10			  35
Primitivo, trocken | A6Mani
Italien, Apulien
Der Wein von a6mani ist ein Ausdruck von Dichte, Eleganz und Komplexität, 
verpackt in einer seidigen Struktur und einem langen Nachhall. Die Wein-
berge liegen in einer Region mit hohen Durchschnittstemperaturen und 
geringen Niederschlägen, was dem Wein seine Intensität und Würze verleiht. 
Die Böden, geprägt von hohem Lehmanteil und Kalksteinuntergrund, sorgen 
für niedrige Erträge und hohe Qualität. Dieser Wein zeichnet sich durch eine 
�harmonische Balance aus, die sich im ausgezeichneten Trinkfluss widerspie-
gelt. Seine Balanciertheit und der gut definierte Charakter machen ihn zu 
einem besonderen Genuss für Kenner und Liebhaber hochwertiger Weine, 
�perfekt für besondere Anlässe und genussvolle Momente.



Rotweine 
Ausschließlich Flaschenweine

	 			   0,75	l
Black Print 8,13				    39
Cabernet Sauvignon, Cabernet Dorsa, Syrah, Blaufränkisch 
trocken | Weingut Markus Schneider | Deutschland, Pfalz
Der Wein zeigt sich in einem dunklen, kaum durchsichtigen Purpur. Ihm 
entsteigt ein intensiver Duft von Kirschen, Cassis sowie eine blumig-florale 
Note mit Anklängen von Gewürzen und Kräutern. Am Gaumen wirkt der 
Black Print fruchtig, aber gleichzeitig auch saftig, kraftvoll und gut 
strukturiert. Ein Schmorgericht oder Lammrücken passt toll dazu!

Château Cissac Cru Bourgeois 8,13				    44
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Vedot 
trocken | Haut- Medoc | Frankreich, Bordeaux
Eine tolle, jahrgangstypische Aromatik mit schwarzer Johannisbeere und 
reifen Pflaumen lässt sich erkennen. Die Frucht gibt den Ton an, wird aber 
köstlich umrahmt von Tabak, Veilchen und getrockneten Kräutern.  
Am Gaumen findet man ein bitterschokoladiges Tannin, welches sehr  
trinkanimierend ist. Ein gut gebratenes Steak Frites dazu, Et Voilà!

Brolio Chianti Classico 8,13				    39
Sangiovese, Colorino, trocken | Barone Ricasoli
Italien, Toskana
Der Chianti zeigt ein klares, elegantes Rubinrot und duftet verführerisch 
nach Kirsche und Waldbeeren, unterstützt von Nelken, Leder und  
mediterranen Kräutern. Am Gaumen zeigt er sich sehr zugänglich, mit  
mittlerem Körper und ebensolchen Gerbstoffen. Wunderbar vital und  
unkompliziert wirkt dieser noch junge Wein, ideal für einen entspannten,  
geselligen Abend auf der Terrasse, aber auch als saftiger Begleiter zu Pasta 
oder Steak. 

Rioja Reserva 8,13				    39
Tampranillo, Garnacha, Mazuelo 
trocken | Bodegas Rioja VegaSpanien | Rioja
Der Rioja Reserva funkelt in einem tiefen Pflaumenrot mit hellen  
Reflexen. Die Nase beeindruckt er mit komplexen Aromen von reifen 
schwarzen Früchten, die sehr harmonisch mit den Noten des Holzausbaus 
(Balsamico, Zimt und Vanille) verschmelzen. Am Gaumen ist der Wein sehr 
kraftvoll mit sanftem Tannin und zarter Fülle. Der lange, runde Nachhall 
ist geprägt von einer überraschend frischen Säure. Probieren sie mal einen 
Burger dazu!

Le Grand Rêve Réserve 8,13				    35
Carignan, Grenache Noir, Syrah 
halbtrocken | Fonjoya | Frankreich, Languedoc-Roussillon
Der Wein präsentiert sich kraftvoll, fruchtgeladen, mit saftiger Fülle und  
einnehmender Restsüße. Insgesamt wirkt er angenehm geschmeidig und  
erfrischend unkompliziert, trotz der Vielfalt an Aromen. In der Nase sehr 
reife rote und schwarze Früchte, an Großmutters Marmelade erinnernd, 
unterstrichen von einem Hauch von Vanille und Kakaobohnen. Am Gaumen 
kraftvoll, intensiv und sehr weich.



Rotweine 
Ausschließlich Flaschenweine

Roséweine

	 			   0,75	l
Crianza 8,13				    35
Tempranillo, trocken | Conde Valdemar
Spanien, Rioja
Der Wein fließt in intensiv kirschroter Farbe ins Glas. In der Nase liegen 
Aromen von Vanille, Gewürznelke und �reifem Obst. Im Geschmack ist er 
sehr präsent, mit reifen Fruchtnoten, welche perfekt mit den feinen Tanninen 
harmonieren.

	 0,2	l	 |	 0,75	l
Wolkenlos 8,13	 9,5		  32
Cabernet Sauvignon, Merlot und Spätburgunder, trocken
Weingut Manz, Gutsabfüllung
Deutschland, Rheinhessen
Ein Rosé Cuvée der Extraklasse, frisch, feinmineralisch.
Ein Terrassenstürmer mit kraftvoller, saftiger Farb- und Körperstruktur,
der im Aroma an frische Erdbeeren und Himbeeren erinnert.

Rosa die Frati 8,13				    39
Barbera, Gropello, Marzemino, Sangiovese 
trocken | Cà dei Frati | Italien, Lombardei
Der Rosé überrascht durch seine Präsenz und Kraft, der gleichzeitig eine 
delikate Frische und Zartheit beiwohnt. �Sein feines Bouquet aus Blüten von 
Weißdorn, grünem Apfel und Wildkirsche kitzelt verführerisch in der Nase. 
�Am Gaumen ist er vollmundig, frisch und feinwürzig und offenbart Aromen 
von zarten roten Beeren. Seine Leichtigkeit und lebhafte Säure lädt zum  
unbekümmerten Trinken ein. Tomate Mozzarella funktioniert wunderbar 
dazu.



Prosecco-Sekt-Champagner
	 0,1	 l	 |	 0,75	l
Wolkenlos Sekt 8,13	 5,5		  30

	 0,2	l
Vaux Träublein 8,13	 7,5
alkoholfrei, trocken | Sektmanufaktur Schloss Vaux
Deutschland, Rheingau
Das Träublein alkoholfrei zeigt sich in einem zarten Roséton mit goldenem 
Einschlag. Damit erinnert es an einen �sommerlichen Sonnenuntergang.  
Im Bukett finden sich vielfältig Fruchtnoten von Cassis, grünen Trauben,  
Zitrus und Malz wieder. Im Mund sorgt die lebhafte Perlage für ein  
angenehmes erfrischendes Prickeln. Im Nachhall kommt erneut die malzige 
Seite hervor und verleiht dem Abschluss eine warme, tiefgründige Natur. 
Versuchen sie dazu mal eine Pasta in sahniger Sauce, einen Flammkuchen 
oder Apfelstrudel mit Vanilleeis.

	 			   0,75	l
Dom Pérignon Vintage „2015“ 8,13				    395

Taittinger Champagne Brut Réserve 8				    105
Taittinger Champagne Prestige Rosé 8				    115



Aperitifs

Caipis & Mojitos
	 			   0,4	l
Caipirinha 8, 12.................................................................13,5
Cachaça, Limetten und brauner Rohrzucker
Strawberry Caipi 1, 8, 12....................................................13,5
Vodka, Erdbeersirup, Limetten und brauner Rohrzucker
Black Caipi 1, 8, 12.............................................................13,5
Vodka, Johannisbeernektar, Limetten und brauner Rohrzucker
Mojito 8, 12.......................................................................13,5
Weißer Rum, Limetten, frische Minze, Soda und brauner Rohrzucker
Strawberry Mojito 8, 12...................................................13,5
Weißer Rum, Erdbeersirup, Limetten, frische Minze,
Soda und brauner Rohrzucker
Black Mojito 1, 8, 12...........................................................13,5
Weißer Rum, Johannisbeernektar, Limetten, frische Minze, Soda und
brauner Rohrzucker

Aperol Spritz 1, 8.............................................................11
Aperol, Sekt, Sodawasser mit Orangenscheibe
Wolkenlos Spritz 1, 8.......................................................11
Aperol, Sekt, Sodawasser, Cranberrynektar mit Orangenscheibe
Lillet Berry 8...................................................................11
Lillet Blanc mit Wild Berry und Beeren
Limoncello Spritz 1, 4, 8....................................................11
Limoncello di Benvenuti, Sekt, Sodawasser mit frischer Minze
und Zitronenscheibe
Hugo 8............................................................................11
Sekt, Limette, Holunderblütensirup und frische Minze
Espresso Martini 2, 8.......................................................11
Vodka, De Kuyper Creme de Cafe Likör, Kaffee-Extrakt & Zuckersirup
Pornstar Martini 1, 8........................................................11
Vodka, De Kuyper Passionfruit Likör, Passionsfrucht-Saft & Vanille-Sirup



Cocktails mit Alkohol

Coladas

	 			   0,4	l
Sex on the Beach 1, 8......................................................13,5
Vodka, Triple Sec, Lime Juice, Orangensaft, Maracujanektar,
Cranberrynektar und Grenadine
Tequila Sunrise 1, 8, 12.......................................................13,5
Tequila, Lime Juice, Orangensaft und Grenadine
Cuba Libre 1, 2, 8, 12...........................................................13,5
Weißer Rum, Limetten, Cola
Mai Tai 8, 9, 12....................................................................13,5
Weißer Rum, dunkler Rum, 73% Rum, Apricot Brandy,
Lime Juice, Ananassaft und Mandelsirup
Long Island Ice Tea 1, 2, 8, 12..............................................13,5
Weißer Rum, Vodka, Gin, Tequila, Limetten, Orangensaft und Cola

	 			   0,4	l
Piña Colada 3, 8, 13...........................................................13,5
Weißer Rum, Sahne, Ananassaft und Kokossirup
Strawberry Colada 1, 8, 12.................................................13,5
Weißer Rum, Sahne, Ananassaft, Kokos- und Erdbeersirup
Swimming Pool 1, 3, 8, 13....................................................13,5
Weißer Rum, Sahne, Ananassaft, Orangensaft, Blue Curaçao und Kokossirup
Solero 1, 8.........................................................................13,5
Vodka, Sahne, Maracujanektar, Orangensaft und Vanillesirup



Alkoholfreie Cocktails

Longdrinks

Kurze

	 			   0,4	l
Wolkenlos Cocktail........................................................9,5
Rhabarbernektar, Apfelsaft, frische Minze und Zitronen-Ingwersirup
Safer Sex on the Beach 1...............................................9,5
Cranberrynektar, Orangensaft, Maracujanektar, Lime Juice
und Grenadinensirup
Virgin Colada 3, 13...........................................................9,5
Ananassaft, Sahne und Kokossirup
Virgin Strawberry Colada 3, 13.......................................9,5
Ananassaft, Sahne, Erdbeersirup und Kokossirup
Timmendorf Dream......................................................9,5
Maracujanektar, Orangensaft, Sahne und Vanillesirup
Ipanema 1, 12.....................................................................9,5
Ginger Ale, Limetten und brauner Rohrzucker
Virgin Mojito 12...............................................................9,5
Sprite, Limetten, frische Minze und brauner Rohrzucker

	 			   0,4	l
Jack Daniels, Cola 8.......................................................9,5
Zubrowka Vodka Lemon 8.............................................9,5
Havana 3 Jahre, Cola 8..................................................9,5
Whitley Neill Tonic 8 | Rhubarb & Ginger Gin.....................12,0
Gin Mare Tonic 8..........................................................13,0
Gin Sul Tonic 8.............................................................14,5

	 			   2	cl
Sierra Tequila Silver 8.....................................................3,5
Linie Aquavit 8................................................................3,5
Helbing Kümmel 8.........................................................3,5
Molinari Sambuca 8.......................................................3,5
Jägermeister 8................................................................3,5
Pascall Williamsbirne 8..................................................4,0
Grappa Sensea Chardonnay 8......................................6,0
	 			   4	cl
Havana 3 Jahre 8............................................................5,5
Ramazotti 8.....................................................................5,5
Baileý s 8.........................................................................5,5



vegetarisch         vegan

Zusatzstoffe in Getränken 
1 Farbstoff, 2 erhöhter Koffeingehalt,

3 Antioxidationsmittel, 4 Chinin, 5 konserviert,
6 Taurin, 7 enthält eine Phenylalaninquelle

(Süßungsmittel), 8 Alkohol, 9 Hopfen,
10 Gerstenmalz (glutenhaltig),

11 Weizenmalz, 13 Sulfite

Speisen-Allergeninformation
1 Laktose, 2 Gluten, 3 Alkohol, 4 Nuss, 5 Ei, 6 Farbstoffe,

7 Sellerie,8 Fisch, 9 Lupine, 10 Schalentiere,
11 Krebstiere, 12 Senf, 13 Sesamsamen, 14 Sojabohnen,

15 Geschmacksverstärker

Alle weiteren Informationen zum Restaurant Wolkenlos 
findest du auf unserer Internetseite:

www.wolkenlos-tdf.de

Folge uns auch auf Social Media und markiere uns unter:
@wolkenlostdf


