Goldener Forbst

Draul3en farben sich die Blatter, die Luft wird klarer und
nach einem langen Spaziergang darf es drinnen wieder
richtig gemutlich werden. Genau diese Zeit

lieben wir auch in unserer Kuche.

Kirbis trifft auf knackige Kerne, Maronen auf
cremiges Risotto und zarter Hirsch auf Apfelrotkraut und
Preiselbeeren. Dazu ein warmendes Kurbissuppchen und

zum Abschluss ein Apfelcrumble, der am besten schmeckt,

wenn er noch herrlich warm auf den Tisch kommt.

So schmeckt fur uns der Herbst: warm, herzhaft,

ein bisschen sufl und vor allem richtig gemijtlich.

Machen Sie es sich bequem und genief3en Sie
die goldene Jahreszeit mit uns.

Viel Freude beim Geniel3en!

|hr Team vom Restaurant Linden & Fein




Feiner Graved Lachs auf Kurbiskern - Kartoffelrosti 2
mit Feldsalat und Granatapfelvinaigrette

15,5

Cremiges Kijrbissijppchen mit Kernol und CroGtons =<

dazu servieren wir ofenfrisches Ciabatta

10,5

Zarter Hirschgulasch mit Preiselbeeren = ¢i
an Apfelrotkraut und KartoffelkloBen

26,5

Gebratenes Zanderfilet 42

auf gerosteten Maronen, Kirbisrisotto und Krauterol

25,5

Apfelcrumble =«

mit Vanillesauce und Haselnusseiscreme

1,5




LINDEN & FEIN

——— CAFE & BAR —

Willkommen im Linden & Fein!
Schon, dass Sie da sind.

Unser Restaurant bekommt ein kulinarisches Upgrade -
und wir freuen uns, Sie auf dieser neuen Genussreise
begruflen zu durfen.

Freuen Sie sich auf eine Speisekarte mit vertrauten Klassikern,
feinen Akzenten und ausgewahlten Getranken.

Ob leichter Auftakt, herzhafter Hauptgang oder sufler Abschluss:
Im Linden & Fein geht es um gutes Essen, entspannte Atmosphare
und genussvolle Momente in Kuhlungsborn.

Schon, dass Sie bei uns sind.

lhr Team vom Linden & Fein

Sie mochten bei uns ein Event oder eine Feier veranstalten?
Sprechen Sie uns gerne an — wir freuen uns auf lhre Amcrage!

event(@4jahreszeiten-hotels.de

Fragen Sie unser geschultes Personal gerne nach Allergeninformationen -
wir beraten Sie individuell!
Angaben zu enthaltenen Zusatzstoffen finden Sie direkt an den Speisen und Getranken.

Alle Preise in dieser Speise- und Getrankekarte verstehen sich
in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




Aus dem Suppentopl

Feinste Fischsuppe ,,Kustengluck® » 5
mit bunten Gemusewtrfeln, einem Hauch von Rosmarin und Chili

dazu servieren wir ofenfrisches Ciabatta

10,5

) Fruchtiges Tomatensijppchen von sonnengereiften Tomaten =<i

mit Creme Fraiche und ofenfrischem Ciabatta

8,5

Kaltes und warmes
zum Auftakt

® Bruschetta =<2
Gerostetes Ciabatta mit feinen Tomatenwurfeln, Basilikum,

Olivenol und Parmesan

9,5

Herzhaftes Wurzfleisch nach ,,Hausmacher Art" =<fehi

mit geschmolzenem Kase, Zitrone und Toast

1,5




Fiir den grof5en Hunger

Matjes ,Hausfrauen Art® «<t»
Zarte Sherrymatjesfilets an Apfel — Zwiebelremoulade mit Gewurzgurken, Apfelspalten
und knusprigen Bratkartoffeln

19,5

,Norddeutscher Klassiker® -3
Gebratene Schollenfilets an Birne-Bohne-Speck

dazu knusprige Rostkartoffeln und jungen Lauch

22,5

»Der Klassiker ganz Neu® »+'
Kabeljaurlickenfilet wahlweise gedunstete oder gebraten

an cremiger Senfsauce dazu Brokkoli, Mandeln und Krauterdrillinge

25,5

Knuspriges Schnitzel "Wiener Art" »<
Knuspriges Schweineschnitzel

an knackigem Griinzeug, Champignons in Krauterrahm und Kartoffelgratin

22,5

»,Nicht nur fur Berliner® -«
Gebratene Kalbsleber ,,Berliner Art“

an suf3-saurem Apfel-Zwiebelschmelz und cremigem Kartoffelpuree

25,5

Keine Lust auf
Fleisch oder Fisch?

Ravioli gefullt mit Rucola <

an Basilikumpesto, halbgetrocknete Tomaten und Parmesan

17,5




Stildes Finale Kiistengold

Sanddorn-Boskop Creme Brilée =«¢

mit Joghurteiscreme und frischer Minze

10,5

Lauwarmes Schokokuchlein =<¢

mit Vanilleeiscreme und Kirschgrutze

10,0

IFur unsere kleinen Giste

Kleines Schweineschnitzel ==

mit Buttermaohren und Steakhousepommes

1,5

® Pasta --!

mit Tomatensauce und Kase

10,5

Milchreis =<

mit Zimt und Zucker und Apfelmus

8,5




Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser 0,25 | 075l
feinperlig / still 3,6 7,5
Softdrinks 0,2 | | 0,41
Coca Cola "? 3,6 59
Coca Cola Zero %112 36 59
Fanta 3 36 59
Sprite 3 3,6 59
Spezi 3 3,6 59
Schweppes 0,21
Tonic Water © 3,9
Bitter Lemon 31° 3,9
Ginger Ale 3,9
03 105l
Saft 45 59
Saftschole 39 5,5

Apfelsaft, Orangensaft, Kirschsaft, Bananensaft,
Kiba, Maracujasaft, Rhabarbersaft

Sollten Sie zu lhrem Getrank Eis winschen,
teilen Sie uns dies bitte bei Ihrer Bestellung mit.




IFassbiere

0,31 | 0,51

Veltins Pils 2™ ..ottt 49 59
Alsterwasser 231 e, 49 59

Flaschenbiere

033

Veltins a’13|a|ko|’1o|1crei ........................................................ 4,9
05|

Grevensteiner Pils B3 .. ..o, 5,9
Maisels Hefeweizen >3 | alkoholfrei & naturtrib ....cceeeeeeneeee. 5,9

Aperitifs

0,21

Sekt 32T e 59
Hugo 2> ™ Lo, 99
Aperol Spritz 32108 s 99
Lillet Wild-Berry > ..o, 99
Scl

Sherry Fino Romante B 7,0
Sherry Cream Romante *®......cc.ccviiiiiiiiincicns 7,0
Vermouth Mancino / Nouilly Prat ®..........ccccccoeeaci. 7,0

Whiskey / Rum

4 cl
Fairy Flag, Pure Malt Whisky ™ ..o, 9,0
Tullamore Dew, Irish Whiskey @, ..o, 7,0
Highland Gentlemen, Blended Scotch Whisky =" .8,0
The Torran Scotch Whisky 5 Jahre ""........................ 10
Havanna Club 7 Jahre "B ..o 6,0
Ron Maximo Gomez — Rum "™ ..o, 7,0

Carifuna15Jahre - Rum ™ oo 10




Schnaps-Bibliothek

Rostocker Doppelkimmel ®...........................
a,13

Nordhauser Doppelkorn " ...........ccccceeue.

RaAmM@azzotti ™ .o e

-------------

Schladerer Himbeere / Williams / Kirschwasser ...

Asbach Uralt ..o
Blucher Sanddornlikor "™ ..o
Smirnoff Vodka ™ ...
Vodka Belvedere ™ ......c.ocooeeeeeeeeeeeeeeeeenne,
£113

Linie Aquavi

Schwechower Zwetschge ..o,

Black Molli — Lakritzlikor "....oocveeeeeennnn.

Grappa Inga di Gavi “Barrique” >"................
Grappa Sarpa Barrique die Poli (Riserva) > "

GIN

Gordon Gin ...
Monkey 47 Schwarzwald Sloe Gin >"™...........
BlUcher Gin ..o
The Botanist ...
[talicus GIN ™ ..o

-------------

-------------

4 cl
5,8
5.8
5.8
75
5.8
8,0
5,8
9,0
5.8
85
5,8

4 cl
9,0
9,0




Heildgetranke

Tasse Kaffee Darboven 7 .......coooevveeeeeeeeeeeceeeeeees 39
ESPresso 7 ..., 3,6
Doppelter Espresso °.........coouiniviniincncincincineincnnne. 4.5
Cappuceing @7 . 4.9
Latte Macchiato ©%......ovviieiieeeeeeecceeeeeeeeeaenes 5,2
Cafe au lait @7 ..o 5,2
Heil3e Schokolade ©......oovvveiiiiiiiiceeecee 4.9
TasSe TE uueuieuieeeeeeteeeeeee ettt 45

Darjeeling, Assam, Persischer Apfel,
Grun Matinee, Toffee Rooibush,
Fancy Chamomile, Milde Minze, Fruit Berry




Rotweine

021 | 075l
Flick Dornfelder & Portugieser " 9,0 32

Halbtrocken| Weinhaus Flick
Deutschland, Rheinhessen

Marques de Castilla Tempranillo > 9,0 32
Trocken | La Mancha

Spanien

Nero d'’Avola Madreterra > 9,5 36

Trocken | Alibrianza

Italien, Sizilien

Roséweine

021 | 075l
Portugieser Weil3herbst QbA > 9,0 32

Halbtrocken | Weinhaus Flick
Deutschland, Rheinhessen

Was ist eigentlich ein Roséwein?

Roséweine werden wie Weil3weine gekeltert, mit dem Unterschied, dass

sie aus blauen oder roten Trauben gemacht werden. Ein Roseé ist also keine
Mischung aus Rot- und Weillwein. Rosé entsteht meistens durch das so
genannte Maischen der roten Trauben. Maischen bedeutet, dass ein dickflus-
siges Gemisch aus Fruchtfleisch, Traubenkernen, Schalen und Saft entsteht.
Die Besonderheit hierbei ist, dass ein Rosé wie ein Rotwein zusammen mit
den Schalen, in denen der Farbstoff steckt, auf der Maische liegt. Die Beeren
liegen bei einem Roseé allerdings im Vergleich zum Rotwein nur kurze Zeit

auf der Maische, daher die zarte Farbe. Je nach Intensitat des Kontaktes

mit der Beerenhaut farbt sich der Roséwein unterschiedlich stark. Bei der
Herstellung von Rosé- und Rotwein dient das Maischen dazu, Phenol aus den

Schalen, Kernen und Stielen der Trauben im Saft zu losen.




Weildweine

021 | 0,75l

Grauburgunder >™ 9,0 32

Halbtrocken| Weingut Flick
Deutschland, Rheinhessen

Mdller Thurgau "Herz tber Kopf" > " 9,5 33

Trocken | Weingut Ambs
Deutschland, Baden

Riesling "Funf Freunde” >™ 9,5 33

Trocken | Weingut zur Schwane
Deutschland, Franken

R

33—~

OO NONUTTHA~NWN

@ vegetarisch vegan

glutenhaltiges Getreide und Getreideerzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschl. Laktose)

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schalenfrichte (Mandeln, Haselnusse, Walnusse, Cashewnusse,

Pinienkerne, Muskatnuss, Pistazien, Macadamianusse) und daraus

gewonnene Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg
. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

mit Farbstoff

mit Konservierungsstof’f
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt/Sulfite
geschwarzt

mit Phosphat

gewachst

koffeinhaltig

10 chininhaltig

ll

enthalt eine Phenylalaninquelle

12 mit StBungsmittel
13 mit Alkohol

A

Kennzeichnung: siehe zusatzliche Allergenkarte

Alle weiteren Informationen zum
. . . — 1
Restaurant Linden & Fein finden Sie 1y
auf unserer Internetseite: -

www.parkhotel-kuehlungsborn.de

Folgen Sie uns auf Social Media und

markieren Sie uns unter:

(@parkhotel_iv_jahreszeiten
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