Karbis | Zucchini | Geréucherte Entenbrust | Feldsalat’ | Brioche®<¢

€ 1200

Karbisschaumsuppe@ | Kréuternocker©9

€ 690

Ofenfrischer Schweinebraten | Natursobe®'e
Kartoffelknodel® | Speck - Sauerkraut

€ 1690

Larter Braten vom heimischen Hirsch
SchmorsoPe® | Hausgemachte Eierspatzle®'<? | Preiselbeeren

€ 1000

Hausgemachte Linguini | Schwarzer Herbsttriffel | Sahne - veggie

.als Vorspeise € 1790
-.als Hauptgang € 2400

Gegrilltes Zanderfilet | Sarda nero
Hummerschaum®@ | Fenchel

€ 2200

Filet vom Weiderind (220g Rohgewicht) | Krauterbutter?
Kartoffelgratin® | Gemuse

€ 3190

Panna Cotta® | Waldheidelbeere®
€ 700

Creme bralée e | 2erlei von der Birne - Sorbet & Rotweinbirne

€ 800

Affogato
Espresso | Vanilleeis®

€ 440



Aperitifernpfehlung:

(Birnensatt, Tonic Water. Zitrone. Rosmarin. Zimt)
(Bcl Aperol. Prosecco. Apfelsatt. Sternanis)

(4el Gin. 4cl Espresso. Limette)

Karbisschaumsuppe®@ | Krauternocker!©e

[arter braten vom heimischen Hirsch
Schmorsobe'? | Hausgemachte Eierspatzle® <9 | Preiselbeeren

Panna Cotta® | Waldheidelbeere®
€ 3400

JEs ist unsere vornehmste Prlicht, unsere Gaste mit frischen
Produkten und bestern Geschmack zufrieden zu stellen.”

- Daniel Siegl -

—



