Duett vom Ziegenkdse
Im Speckmantel & gratiniert®'e | Pracksalat

€ 1100

Selleriekremsuppe'? | Rote - Beete - Schaum?

€ 690

Ofenfrisches Schauferl (550g Rohgewicht)
Natursobe?'? | Kartoffelknédel'? | Speck - Sauerkraut

€ 18-

Hausgemachte Nudeltaschen®'e | Burrata | Kirschtomaten | Rucola | Sahne® - veggie

€ 1600

Wrap®' | Gegrillte Rindfleischstreifen | Krauterschmand?
Roter /wiebel | Eissalat | Ruccola | Salsa Dip | Salatgarnitur’

€ 1890

Zartes Hirschgulasch®'¢ | Hausgemachte Eierspatzle'<o
Apfel - Blaukraut | Preiselbeeren

€ 1900
Wolksbarsch vom Grill

Hummerschaum®' | Risotto? | Wurzelgemuse

€ 2200

Rosa gebratenes Filet vom Weiderind (ca. 220g Rohgewicht)
Rotweinjus®@ | Kartoffelgratin® | Gemuse

€ 3190

Karamellisierter Kaiserschmarrn©'<e im Glas
Rum - Rosinen | Vanillesobe
(auf Wunsch auch ohne Rum - Rosinen maglich)

€ 790

Heibe Licbe 2.0
Riskuit® < | Vanilleeis® | Himbeere | Mandelcrumble'e

p. P. € 800

Affogato
Espresso | Vanilleeis®

€ 440

A



Aperitifempfehlung:

(Alkoholfreier Sekt | Holunderblutensirup | Beeren | Limette)

(Bcl Franz Wermut | Schweppes Wild berry)

(Absolut Wodka | Kaffeelikor | Espresso | Zuckersirup)

Sellerickremsuppe’® | Rote - Beete - Schaum®

Zartes Hirschgulasch'® | Hausgemachte Fierspatzle®<
Apfel - Blaukraut | Preiselbeeren

Heibe Licbe 2.0
Biskuit®'<9 | Vanilleeis? | Himbeere | Mandelcrumble®'e

€ 3500

JEs ist unsere vornehmste Prlicht, unsere Gaste mit frischen
Produkten und bestem Geschmack zufrieden zu stellen.”

- Daniel Siegl -

e [. ’



