ltalienischer Landschinken | Marinierter Spargel | Plucksalat!

€ 1100

Barlauchschaumsuppe® | Kartoffel

€ 690

Ofenfrisches Schauferl (550g Rohgewicht)
Natursobe?'? | Kartoffelknédel'? | Speck - Sauerkraut

€ 18-

Hausgemachte Linguine®'c | Griner Spargel | Kirschtomaten | Rucola | Sahne® - veggie
€ 1800

Zarter Hirschbraten®® | Hausgemachte Eierspatzle®<©

Apfel - Blaukraut | Preiselbeeren
€ 2000

Lachsfilet vom Grill
Krauter | Sahne®'e | Gnocchi | Gemuse

€ 2200

Lamm im Heu | Schmorsobec'e

Thymiankartoffeln | Speck - Bohnen
€ 2400

Rosa gebratenes Filet vom Weiderind (ca. 220g Rohgewicht)
Barlauchbutter® | Kartoffelgratin® | Graner Spargel

€ 3190

Creme bralée<? | Frische Frichte

€ /90

Panna Cotta® | Weibe Schokolade
Krokant | Pistazienparfait=?

0. P. € 890

Affogato
Espresso | Vanilleeis®

€ 440



Aperitifempfehlung:

(Erdbeersirup | Alkoholfreier Sekt | Zitrone | Rosmarin)

(4el Aperol | Maracujasatt | Prosecco)

(Absolut Wodka | Kafteeliker | Espresso | Eierlikor)

Barlauchschaumsuppe™® | Kartoffel
Zarter Hirschbraten®' | Hausgemachte Eierspatzle'<e
Apfel - Blaukraut | Preiselbeeren

Creme bralee® | Frische Frichte

€ 3500

JEs ist unsere vornehmste Prlicht, unsere Gaste mit frischen
Produkten und bestern Geschmack zufrieden zu stellen.”

- Daniel Siegl -
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