
Kerstbrunch 

Kom op 1e en 2e Kerstdag genieten van een 
sfeervolle kerstbrunch bij Hotel de Naaldhof!

 
Tijdens de brunch heeft u onbeperkt keuze uit de meest

uiteenlopende koude- en warme lekkernijen
 

Natuurlijk sluiten we af met een fantastisch dessertbuffet
U wordt tussen 12:00-12:30 uur ontvangen 

met een heerlijk glas champagne 

Het brunchbuffet 
duurt tot 15:00 uur

Volwassenen € 49,50
Kinderen 3 t/m 11 € 32,50

Kinderen 0 t/m 3 gratis
Onze brunch is inclusief koffie, thee, vruchtensappen en zuivel



Kom op 1e en 2e Kerstdag genieten van een 
sfeervolle kerstdiner bij Hotel de Naaldhof!

 
Wij serveren een 4 gangen keuze menu. 
Wij ontvangen u graag vanaf 17:30 uur 

met een glas champagne
  

4 gangen keuze menu 
Volwassenen € 69,50

Kinderen 3 t/m 11 jaar € 37,50

Kerst Diner 



Kerst menu 
Amuse

Steak tartaar met schuim van truffel

Voorgerechten
Carpaccio

Ossenhaas | truffel mayo | pijnboompitten | rucola | 
Parmezaanse kaas | ganzenlever krullen + € 7,50

Vis Trio
Paling op brioche brood | zalmtartaar met een mousse van cocktailsaus |

Cocktail van Hollandse garnalen
Pastei

Wildragout | bospaddenstoelen | bieslook
Geitenkaas

Gemengde sla | geitenkaas | walnoten | 
perencompote | pulled mushroom

Soepen
Tomatensoep

Room | gehaktballetjes
Kreeftensoep

Cognac | rivierkreeftenstaartjes | room
Groentesoep

Goed gevuld | rundvlees | gehaktballetjes
Bospaddenstoelensoep

paddenstoelen | pernod | kervel | room

Alle voorgerechten worden geserveerd met brood, 
roomboter en kruidenboter



Kerst menu 
Hoofdgerechten

Tournedos
Ossenhaas | gebakken | oesterzwammen | pepersaus

Wild Duo
Hazenpeper | wildzwijn | rode kool | aardappelpuree | 

appelcompote | rodewijnsaus
Schnitzel

Gebakken | ui | bospaddenstoelen
Vis proeverij

Zalm | kabeljauw | gamba | spinazie | bearnaisesaus
Risotto

Bloemkool | camembert | rode uien

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met frites, 
gebakken aardappelen, salade en mayonaise

Dessert

Zoet
Hazelnootschuim meringue met karamel

Hartig
Nationale en internationale kazen met portstroop en notenbrood


