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Rahm-Lauchgemiise mit Kartoffeln
(Papet Vaudois)

Zutaten fiir 4 Personen

Ca. 700 g Waadtlander Saucissons

700 g Kartoffeln fest kochend

800 g Lauch

2,5 dl Gemiisebouillon

Salz

Pfeffer

1 Prise Madras Curry

Y Zitronenschale und einige Tropfen Zitrone
1,5 dl Rahm

250 g Mascarpone
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Zubereitung

In einer Pfanne Saucissons ca 45 Min. knapp siedend ziehen lassen

In einer zweiten Pfanne Butter schmelzen lassen, geschnittenen Lauch und Kartoffeln
zugeben

Mit Gemisebouillon abléschen. Wiirzen mit Salz, Pfeffer, Curry, Zitrone und -Schale
20 — 25 Minuten kdcheln lassen

Rahm und Mascarpone am Schluss beifligen

Waadtlander Saucissons in Scheiben schneiden.
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