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eSalade Verte, petite ou grande . 6,00 /9,00
eSalade Mélée, petite ou Grande e 380 /16,00
ePotage du jour (bouillon ou léqumes) servi & La SOUPIETE (e 9,00
o Foile de Veau (CH) déglacé au vinaigre de framboise et crudités printaniéres i 18,00
ePoélée de Saucisson Neuchdlelois & Lla moutarde et sur salade printaniere . 17,00

PLATS TRADITIONNELS ISSUS DE NOS BOUCHERS PREFERES

ojambOM a L’Os (NE), ¥r£&es ou résEis maisoh’ Lésu‘mes de s“isoh AR R R R R A R R R R RN 29‘00
oRumsEer de B&u¥ (CH), ¥r£&es ou résEis maisoh’ Lésu‘mes de s“isoh'"“““‘.""“““".""““““.““35‘50
eEntrecdte de Beeuf « Simmental », (CH) rassis sur os, frites ou rostis maison, Léqumes ... 45.50
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eRosbif (CH) préparé maison, frites maison et sauce bartare Maison (i 34,00

oTartare de Bozuf « Pure Simmental » (CH),
staisohhemeh& du momeh&; PQLM Sr‘ttté eE ‘Fri&es matsoh “““““."““““‘.""““““."“““““.||||3g|sc

oFole de Veau (CH) aux p'tits oignons déglacé au vinaigre de framboise
T‘éskis maisoh eE Légumes de saaso“ T e @@ @@e@a@aiiii@@a@i@i@e@e@a@E@ @@@@aEaaa@@iaeaaeaeeeaeEeeeeEuEuEeEeEeEeEeEeEeeEeeeeEeTeTeeee 36‘50

NOS INCONTOURNABLES CORDONS-BLEUS = 100% MAISON / 100% REGION

Servis avec frites ou rostis maison et légqumes de saison
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eFondue au fromage maison, 100% Gruyire des Ponls, 200 gr. ou 280 gr. w2400 / 29,00

POUR LES PTITS LOVPS
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- ou la plupart de nos mets de La carte en format réduit...

TOUS NOS PLATS SONT REALISES « MINUTE » PAR NOTRE EQUIPE DE CUISINE ET CELA DEMANDE DE LA PRECISION ET DU TEMPS !!
Merci de votre compréhension, particulierement lors de grosse affluence ou de commande trés « variée »..

Nous nous efforgons de privilégier au maximum nos producteurs et fournisseurs locaux
sauf tres rares exceptions, tous nos produits sont de la région, ou proviennent de Suisse !
Notre équipe vous renseigne volontiers 1!

Faites-nous part de vos allergies et intolérances, nous pourrons ainsi vous conseiller au mieux.

Provenance des viandes : Porc : NE/CH / Boeuf: CH / Veau : CH /




