
 

LES ENTRÉES 
  
 

Assiette de charcuterie 8,00 € 
Jambon de pays, saucisse sèche, terrine de cochon 
 

Aumonière de farçou 7,00 € 
Crème de cèpes 
 

Thon mi-cuit aux arômates 8,00 € 
Purée de betterave 
 

Petit tartare de saumon 8,00 € 
 

Œuf cuit en basse température 7,00 € 
Façon meurette 
 

Assiette dégustation ( 2 pers.) 16,00 € 
Burgers de gambas, verrine de saison, 
Thon mi-cuit, tartare de saumon 
 
 
LES PLATS 
  
 

Arancini 18,90 € 
Risotto pané, cœur mozzarella, crème du 
moment. 
 

Brochette de gambas 18,90 € 
Crème de crustacés. 
 

Assiette végétarienne 16,00 € 
Légumes rôtis, crème de saison. 
 

Suprême de poulet 21,00 € 
Cuit en basse température 
 

Demi magret de canard 21,00 € 
Environ 180 gr 
Crème de saison. 
 

Pièce du boucher 24,00 € 
Environ 200 gr 
sauce au poivre, frites, salade. 
 

Escalope de veau à la milanaise 18,90 € 

 

Burger de Gustave 18,50 € 
Steak haché, Montagnou, oignons rouges,  
salade, sauce cocktail. 
 

Tartare de boeuf 17,90 € 
Environ 180 gr 
 

Tartare de bœuf XXL 23,00 € 
Environ 350 gr 
 

Salade de chèvre 15,90 € 
Chèvre, betterave, noix, miel, bacon. 
 

Salade de poulet 15,90 € 
 

Tartare de saumon 19,50 € 
 

Poisson selon arrivage  
 
 
 
 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON 
TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANÇAISE 

 
 

Liste d’allergènes sur demande 
Prix nets en euros, taxes et service compris 

 

 

LES DESSERTS  
  
 

Assortiment de fromages 8,00 € 
Chèvre, Cantal entre-deux, Artisou 
 

Sablé citron meringué 7,00 € 
 

Tiramisu au Nutella Speculoos 7,00 € 
 

Flan au caramel de Mamie 7,00 € 
 

Fondant chocolat – caramel 7,00 € 
beurre salé  
 

Dessert du moment 7,00 € 
 

Café gourmand 7,50 € 
 

Thé gourmand 8,00 € 
 

Digestif gourmand 9,80 € 
Cognac, Armagnac, Poire, Get ou Bailey’s 

 
 
 
LES GLACES  
  
 

Une boule 2,50 € 
Deux boules 5,00 € 
Trois boules 7,50 € 
 
Parfums : 
vanille, chocolat, fraise, café,  
caramel-beurre salé, citron, cassis,  
noix de coco, menthe-chocolat, passion, 
pistache, rhum-raisin, framboise. 
 
 
 
LES COUPES  
  
 

Café liégeois 8,00 € 
Chocolat liégeois 8,00 € 
Dame blanche 8,00 € 
Caramélade 8,00 € 
 
Coupe glacée du moment 9,00 € 
 
 
 
 

MENU ENFANT 9,90 € 
  
 

Steak haché 
Ou 

Poulet pané 
Ou 

Croque-Monsieur 
+ 

Une boule de glace 
 
 



MENU GUSTAVE 
32,50 € 

   
 
 
 
 
 

Thon mi-cuit aux arômates 
Purée de betterave 

 
ou 

 
Tartare de saumon 

 
ou 

 
Aumonière de farçou 

Crème de cèpes 
 

Ou 
 

Œuf cuit en basse température 
Façon meurette 

 
 
 

……… 
 
 
 

Demi magret de canard 
Crème de saison 

 
ou 

 
Arancini 

Risotto pané, cœur mozzarella, crème du 
moment 

 
ou 

 
Brochette de gambas 

Crème de crustacés 
 

ou 
 

Suprême de poulet 
Cuit en basse température 

 
 
 

……… 
 
 
 

Flan au caramel de Mamie 
 

ou 
 

Sablé citron meringué 
 

ou 
 

Fondant chocolat-Caramel 
beurre salé 

 
 
 
 

 

 


