Bienvenue )
Vd
- Nos Entrées & Salades - - Nos Menus - - Nos Tartes Flambées -
Petite faim Grande faim EN SOIREE UNIQUEMENT
- Salade de foies de Volaille 850€ 1350 € a 31,00 € 3 34.00 € V2 Tarte
- Salade aux deux Saumons 1150€ 16,00 € Assiefte de Saumon fumé o8 oS - Nature 510€ 9,80 €
[ U )
- Salade de Chewe chaud ef crogfons 850 € 1350€ o s foosts Pavé de Sondre - Cratinee 550 € 1050€
) ) ou .
Petit pot de miel (sur demande) S e ou Salade de foies de Volaile - Forestiere 550 € 1050 €
- Assiette Gourmande et ses crudites 1250€ 1750 € ix Escorgots - - Forestiere Gratinée 650 € 1200€
. . . . . ou
- (Jambon cuit et fumé, rosette, chorizo, presskopf saumon fume, foie gras) Salade de Chéwie chaud ef crottons Salade de Chéwre chaud et crottons - Munster 6,80 £ 1250 €
u cll - Assiette de Crudités 6,50 € 11,50 € o . Pommes sucrées 620 € 1150 €
- Presskopf maison, crudités 850€ 13,50 £ Assiette froide - - P . C
; -7 e » Emince de R e ommes flambées au Calvados 750 € 13,00 €
OoC hQ f‘SbQ T +Soiode me (Cenvelos e conond 850€ 1350¢ | Rl [N nap e
- Escargots maison la demi-douzaine 8,20 € la douzaine 14,50 € ou
- Brochette de Saintacques et Scampis poélées, sur son lit de salade, . , Faux-flet de Boeuf
réduction au vinaigre balsamique et coquille de foie gras 13,00 € 19,50 € Magret de Canard, sauce & foronge sauce oux champignons souvages - N oS P l Z ZAS -
: - . ou ouU
- Assiette de Saumon fumé par nos soins et ses foasts 11,50€ 1700 € Fauxfilet de Boeuf Eecloms 6 o, &6 G EN SOIREE UNIQUEMENT
- Coquilles de Foie gras dOie maison mariné & I Amagnac au beure maitre dhotel OU sauce poivie
coulis de Quetsches aux épices et toasts 1300€ 19,50 € verf Frites ou Spdtzles et Légumes - Jombon 1150€
ou Tomate, jambon, emmenthal, olives mozzarella
Escalope de Poulet, o - Marguerite 1200 €
e e 00 c 0 s 00 c00e00s00s 00 c00e0 e 00 e 0 sauce aux ChOmDigﬂOﬂS sauvages SOUpe de fruits rouges tiedes, Tomate, jambon, champignons, emmenthal, olives, mozzarella
Frites ou Sodtzes ef & \ glace Vanille - Alsacienne 1300 €
- N OS PO i S S O n S - WiES O OEHAIE € 15 e T ou Créme, gruyere, oignons, lardons, champignons, mozzarella
N A P -t-f e Paire belle Helene a notre facon - Paysanne 13,00 €
- OS pe rl l S = ) ) Creme brulée & la vanille, glace Caramel : ou Tomate, lardons, champignons, cignons emmenthal, creme, olives, mozzarella
- Pavé de Sandre sur fondue de poireaux, ou lrish Coffee - Napolitaine 1300€
. Biére pression 310€ SANS ALCOOL sauce safranée, Tagliatelles au beurre 21,50€ Meringue Glacée (2 boules) Tomate jambon, champignons, anchois, emmenthal, olives, mozzarella
- Biere pression de saison 3,90 € - Noix de Saintacques et Scampis poélées, - Quatre fromages 1300¢€
- Picon biere / Cynar 390 € - Carola litre (bleue, verte, rouge) 4,90 € sauce au Noilly Prat et son Risotto 2700 € 3 40.00 € Torf;afe, cheévre, roquefort emmenthal olives, mozzarella
- Ricard 390€ - Carola ¥ (bleue, verte, rouge) 2,90 € ’ MFnU enfant - Tzigone ) ) 1300€
- Martini / Suze / Campari 3,90 € - Orangina / Ice tea 300€ B | Foie gras dOie maison a 12,00 € "TZOW'?OfZ merguez, chorizo, oeuf emmenthal olives, mozzarella -
- Porto 390 € - Coca Cola / Coca Cola zéro 3,50 € ou : . . ruits de g N ) ’
o ’ N d e . Salade de Saintacques et Petite escalope & la créme Tomate, fruits de mey, beurre maitre d'hote| emmenthal olives, mozzarella
- Kir vin blanc (Cassis, fromboise, ITTWOHO < 4 - N OS Vl a ndes - Scampis poélees Fites ou Spatzles - Pizza au thon 1350 €
peche, violette, fier de sueay, 3,90 € ’ D‘O‘bdo 280€ ey ) Tomate, thon, capres, oignons, créme, emmenthal, olives, mozzarella
+ Kir Royal (Cassis, faise, fromboise, - Perrier 350€ Toutes nos viandes sont accompagnées de, légumes sur assiette et a part fites ou spdtzles maison e Jambon / Fites ou Spatzles + Pizza du chef (selon son humeur) 1400 €
peche, violette, fleur de sureau, 5,80 € - Schweppes / Schweppes Agrumes 3,00 € Pave de Filet de Boeuf N — ?UF " Soatl J@3Zone 1400 €
. . . ; : . ; ; . uggets maison / Frites ou Spatzles .
Coupe de Crémant 480€ Jus de Fruits (abricot, orange, ananas, Escalope de Poulet, sauce aux champignons souvgges 19,00 € sQuce aux champignons sauvages i P Tomate, jambon, champignons oeuf emmenthal. olives mozzarela
- Whisky 520 € pomme, fomate) 350€ - Emincés de Rognons de Veau, sauce moutarde & I'ancienne ou au cognac 19,50 € ou e (B o )
o ) ) ) Vierels e ahei 61 lle carie Petite Pizza (en soirée uniquement)
+ Rhum blanc ou ambré 520€ + Sirop & I'eau (citon, fiaise, framboise, - Cordon bleu de Veau nature 21,50 € (suoplément de 4 € bour le Rossin) M A o Y -
- Vodka / Maliou 520€ menthe, giEnacine. peche, orgeat - Cordon bleu de Veou a la creme 2300€ - ° :
cerise, kiwi, violette) 250€ - Escalope de Veau a la creme 2050 € Frites ou Spdtzles et légumes Une boisson Pl d J
APERITIFS SUGGESTIONS MAISON - Magret de Canard, sauce & l'orange 2050 € Pove de Somdreouscluce sofionée xokk \\\ = at u O u r -
- Faux-filet de Boeuf, au beurre maitre d'hotel maison 20,50 € Togliofel\eé P E——" ‘ Coupe de glace 2 boules (uniquement le midi du mardi au vendredi)
- Apérol Spritz / Hugo Spritz 8,00 € - Fauxfilet de Boeuf, sauce poivre vert 21,50 € , ew e
- Songria 20 cl (selon dispo) 5,50 € - Fauxflet de BSDe qux champignons sauvages 2250 € Botonnet (selon disponibilte) - Entiée + Plat & 1400 €
- Cocktail du jour (selon dispo) 8,50 € - Filet de Boeuf sauce au choix 26,50 € Fondant au chocolat - ou
- Coupe Mona-Lisa - Filet de Boeuf facon Rossini o La surprise de la patronne
(Crémant avec liqueur dAmaretto) 6,50 € (sauce aux champignons sauvages et coquille de foie gras) 30,00 € besseudielieliense is - Entrée + Faux-filet, frites, salade verte & 19,00 €
Tout supplément (fites, spditzles, salade verte, légumes ou sauce. .. ) sera facturé : 2,00 € la portion Tout changement dans les menus entrainera une modiification du prix - Prix nets TTC service compris
Nos Vins en Pichet - Nos Desserts - - Nos Digestifs -
- InNs en rFicnert -
- Créme brolée @ la vanille, glace Caramel 700€ Notre sélection Hagmeyer Notre sélection Scotch Whisky
le verre (12¢)) le V4 le Vs - Fondant au Chocolat grand cry, creme anglaise, duo de glaces - Coupe Amaréna 700€ | (Alcool blanc) 1B 520€
. Edelzwicker 3,00€ 6,00€ 12,00 € (20 minutes d'attent €, cuit & la demande) 9,00 € - Meringue glacée 680€ | - Marc de Gewlrztraminer 520€ - Ballantine’s 520€
% - AUxerrois 3,40 € 6,80€ 13,60 € - Panna Cotta auX Fruits rouges et chantilly 700€ - Coupe Colonel 800€ | Framboise 520€ - Jack Daniel's 650 €
< - Riesling 360€ 720€ 14,40 € - Panna Cotta au « Caramel beurre salé » - Sotbet arrose 800€ | - Poire Williams 520€ - Clenfiddich 12 ans d'age 1050 €
© . Pinot Gris 3,80€ 7,60 € 1520€ puree d'orange, chocolat chaud ef chantilly 700¢€ - ish Coffee (Whisky Fandiais) g50€ | - Quetsche 520€
- Klevener 400€ 8,00 € 16,00 € - Soupe de Fruits rouges tiedes, glace vanille 700 € . Cafeé Alsacien (alcoo] o cho) 8,50 € - Mirabelle 520€ Nos Classiques
- Muscat 4,00€ 800 € 1600€ - Poire Belle Hélene sur assiette 700 € . Cofe Coummand 900€ | - \Vielle Pune 520€ . Cognac 590 €
- CewUrziraminer 4,60 € 920€ 18,40 € - Café liegeois ou Chocolat liegeois 6,80 £ ) ; ) A ) ' + Kirsch 520€ . cahvad 520€
........................................................................ * La boule de glace au choix (vanile, café, chocolat, fraise, pistache, noix de coco,  2,10€ | S in Cit . en 520€ cvecos '
) - Dame Blonche 680 € caramel, menthe, melon, passion, citron, framboise, poire, ananas, litchi) Ous-marin Lifron (Limoncello Asacien) S, - Amagnac 520€
., "ParsdQc 300€ 600€  1200€ | - pofieroles 680€ . syoplement Chantily ou Chocolat chaud 100 € + Grond Mornier 520€
g B?rdeoux ) 450€ 9.00 € 1800 € : Notre sélection Ragnaud - Cointreau 520€
® - Cote du Rhone 350€ 700€ 1400 € _ B Oi SsSONS Cha u des _ Cognac Grande Champagne - Amaretto 520¢€
- 1¢ Cru de Cognac 520€ - Cet?27 520€
- Pinot Noir 350€ 700€ 1400¢€ - 1 Cu de Cognac Vielle Ré 850€ - Balley's 520€
........................................................................ - Expresso 2,20€ - The, Infusion 300€ - Capuccino (chantilly) 450 € . S IClle Reseve O ey .
g Rosé 300€ 600 € 1200€ . Décoféiné' 2,20€ - Double expresso 390€ - Chocolat chaud (au lait) 450 € - 1% Cru de Cognac XO. 10.50€ - Rhum Don Popa /50€
=4 - Grand café 280€ Prix nets TTC service compris




