- Nos Apéritifs - - Nos Desserts -
. Créme brolée & la vanille, glace Caramel 700€ BI envenue

+ Digre pression 510€ SANS ALCOOL - Fondant au Chocolat grand cru, creme anglaise, duo de glaces
- Biere pression de saison 3,90 € (20 minutes d'aftente, cuit & la demande) 900 €
- Picon biere / Cynar 3,90 € - Carola litre (bleue, verte, rouge) 490 € - Panna Cotta aux Fruits rouges ef chantilly 700€
* Ricard 3,90 £ - Carola ¥ (bleue, verte, rouge) 2,90 € - Panna Cotta au « Caramel beurre salé »
- Martini / Suze / Campari 3,90 £ - Orangina / Ice tea 3,00 € ourée d'orange, chocolat chaud et chantilly 700 €
* Porto 390 € » Coca Cola/ Coca Cola zéro 350¢€ - Soupe de Fits rouges tiedes, glace vanille /7,00 €
- Kir vin blanc (Cassis, framboise, peche, - Limonade 2,90 € - Poire Belle Hélene sur assiette 700 €
violette, fleur dgfiredll 390¢€ + Dicbolo 280 € - Cofé liegeois ou Chocolat liegeois 6,80 €
- Kir Royal (Cassis, framboise, péeche, - Perier 350 € - Dame Blanche 6,80 €
violette, fleur de sureau) 580 € - Schweppes / Schweppes Agumes 3,00 € . Profitéroles 680 €
» Coupe de Crémant 480€ - Jus de Fruits (cloricot, orange, ananas, - Coupe Amaréna 700 €
+ Whidg } >20 € pomme, tomate) 350€ - Meringue glacée 6,80 €
' cerise, kiwi, violette) 2,50 € - Sorbet arrose 600 €
- Irish Coffee (Whisky Handais) 850 €
APERITIFS SUGGESTIONS MAISON - Café Alsacien (alcool au choix) 850 €
\\\ - Café Gourmand 9,00 € .
- Apérol Spritz / Hugo Spritz 800 € - La boule de glace au choix (vanille, café, chocolat, fraise, pistache, noix de coco, caramel, 2,10€
- Sangria 20 cl (selon disponibiite) 5,50 € y menthe, melon, passion, citron, ramboise, poire, ananas, litchi) u et l t
- Cocktail du jour (selon disponibilite) 8,50 € - Supplément Chantilly ou Chocolat chaud 100 €

- Coupe Monao-Lisa
(Crémant avec liqueur dAmaretto) 6,90 €

- Boissons chaudes -

ochersberg

- Expresso 2,20€ - Double expresso 3,90 €
AEERNERY  [EEREEERESAREREERRER. - Decaféine 2,20€ - Capuccino (chantilly) 450 €
- Grand cofé 2,80€ - Chocolat chaud (au lait) 450 €

- The, Infusion 3,00 €

- Nos Vins en Pichet -
le verre (12cl) le V4 le ¥ - NOS DlgeStlfS -

- Edelzwicker 300€ 6,00 € 1200 €

Notre sélection Hagmeyer Notre sélection Scotch Whisky

- Auxenois 3,40 € 6,80 € 13,60 € (Alcool blanc) -|B 520 €
U - Riesling 3,60 € 7,20 € 14,40 € - Marc de Cewdrztraminer 5,20€ - Ballantine’s 520 €
% + Pinot Gris 380 € 7,60 € 1520 € - Framboise 520€ - Jack Daniel’s 6,50 €
o - Klevener 400 € 800 € 16,00 € - Poire Willioms 520€ - Clenfiddich 12 ans dage 1050 £

- Muscat 400 € 800 € 16,00 € - Quetsche 520€

- Cewlrziraminer 460 € 920 € 18,40 € - Mirabelle 520€ Nos Classiques
....................................................................... . - Vieille Prune 520€ Cognac 520€

- Pays dOc 3,00 € 6,00 € 12,00 € - Kirsch 520€ - Calvados 5,20 €
\uj - Bordeaux 4,50 € 9,00 € 18,00 € - Sous-marin Citron (Limoncello Alsacien) 520€ - Amagnac 520¢€
8 - Cote du Rhone 350€ 700 € 1400 € - Grand Marmier 520 €
(4 Notre sélection Ragnaud . Cointreau 520€

- Pinot Noir 350 € 700 € 1400€  Cognac Grande Champagne - Amaretto 520 €
O —————————~. . - 17 Cru de Cognac 520€ - Cet?27 520 €
8 - Rose 3,00 € 6,00 £ 12,00 € - 1= Cru de Cognac Vieile Réserve 850€ - Bailey's 520 €
e - 1 Cru de Cognac XO. 1050 € - Rhum Don Popa /7,90 €




- Nos Tartes Flambées -

EN SOIREE UNIQUEMENT

1/2 Tarte
- Nature 510€
- Cratinée 5950 €
- Forestiere 590 €
- Forestiere Cratinée 6,50 €
- Munster 6,80 €
- Pommes sucrées 6,20 €
- Pommes flambées au Calvados 7,950 €

- Nos PIZZAS -

EN SOIREE UNIQUEMENT

* Jambon
Tomate, jambon, emmenthal olives, mozzarella

- Marguerite
Tomate, jombon, champignons, emmenthal olives, mozzarella

- Alsacienne
Creme, gruyere, oignons, lardons, champignons, mozzarella

- Paysanne
Tomate lardons, champignons, oignons, emmenthal créme, olives, mozzarella

- Napolitaine
Tomate, jambon, champignons, anchois, emmenthal, olives mozzarella

- Quatre fromages
Tomate, chéwre roquefort emmenthal, olives mozzarella

- Tzigane
Tomate merguez, chorizo, oeuf emmenthal, olives mozzarella

« Fruits de mer
Tomate fruits de mey, beurre maitre dhotel emmenthal olives, mozzarella

- Pizza au thon
Tomate, thon, capres, oignons, creme, emmenthal, olives, mozzarella

- Pizza du chef (selon son humeur)

- Calzone
Tomate, jambon, champignons, oeuf emmenthal olives, mozzarella

\

- Plat du Jour -

(uniquement le midi du mardi au vendredi)

- Entrée + Plat & 14,00 €

ou

- Entrée + Fauxfilet, frites, salade verte a 19,00 €

980 €
1050 €
10,50 €
1200 €
1250 €
11,50 €
1300 €

11,50 €

12,00 €

13,00 €

13,00 €

1300 €

13,00 €

1300 €

13,50 €

13,50 €

1400 €
1400 €

- Escargots maison

- Nos Entrées & Salades -

Petite faim
- Salade de foies de Volaille 850 €
- Salade aux deux Saumons 11,50 €
- Salade de Chéewvre chaud et crodtons 850 €
Petit pot de miel (sur demande)
- Assiette Gourmande et ses crudités 12,50 €
(Jambon cuit et fumé, rosette, chorizo, presskopf saumon fumé, foie gras)
- Assiette de Crudités 6,50 €
- Presskopf maison, crudités 850 €
- Salade mixte (Cervelas, gruyére, oignons) 850 €

la demi-douzaine 8,20 £

- Brochette de ScintHacques et Scampis poélées, sur son lit de salade,

Grande faim

1350 €
1600 €
1350 €

1750 €

11,50 €
13,50 €
1350 €
lo douzaine 14,50 €

réduction au vinaigre balsamique et coquille de foie gras 13,00 € 1950 €
- Assiette de Saumon fumé par nos soins et ses toasts 11,50 € 1700 €
- Coquilles de Foie gras d'Oie maison mariné & 'Armagnac

coulis de Quetsches aux épices et toasts 13,00 € 1950 €
- Pavé de Sandre sur fondue de poireaux, sauce safranée, Tagliatelles au beure 2150€
- Noix de Saint{acques et Scampis poélées, sauce au Noilly Prat et son Risotto 2700 €
Toutes nos viandes sont accompagnées de, leégumes sur assiette et a part frites ou spdtzles maison
- Escalope de Poulet, sauce aux champignons sauvages 1900 €
- Emincés de Rognons de Veau, sauce moutarde & 'ancienne ou au cognac 1950 €
- Cordon bleu de Veau nature 2150 €
- Cordon bleu de Veau a la creme 23,00 €
- Escalope de Veau ala creme 2050 €
- Magret de Canard, sauce & l'orange 20,50 €
- Fauxfilet de Boeuf au beurre maitre d'hotel maison 20,50 €
- Faux-filet de Boeuf sauce poivre vert 2150 €
- Faux-filet de Boeuf sauce aux champignons sauvages 22,50 €
- Flet de Boeuf sauce au choix 26,50 €

- Filet de Boeuf facon Rossini (sauce aux champignons sauvages et coquille de foie gras) 30,00 £

- Nos Menus -

a 31,00 €

Assiette de Saumon fumé par nos soins
et ses toasts
ou
Six Escargots
ou
Salade de Chewre chaud et crodtons
ou

Assiette froide
(Jambon cuit, jambon fumé, presskopf, rosette et crudités)

kX%

Magret de Canard, sauce & l'orange
ou
Faux-filet de Boeuf
au beurre maitre dhotel OU sauce poivie vert
ou
Escolope de Poulet,
sauce aux champignons sauvages

Fites ou Spdtzles et legumes

Creme brulée a la vanille, glace Caramel
ou

Meringue Clacée (2 boules)

a 40,00 €

Foie gras dOie maison
ou

Salade de SaintHHacques et
Scampis poélées

E 3 33

Pave de Flet de Boeuf
sauce aux champignons SaUvVages
ou

Viande au choix & la carte
(supplément de 4 € pour le Rossini)

Fites ou Spdtzles et legumes
ou
Pavé de Sandre, sauce safranée,
tagliatelles au beurre

XXXk

Fondant au chocolat
ou
Dessert au choix & la carte

a 34,00 €

Pavé de Sandre
ou
Salade de foies de Volaille
ou
Salade de Chewre chaud et crodtons

XKk

Emincé de Rognons de Veau,
sauce moutarde & l'ancienne
ou
Fauxfilet de Boeuf

SQUCE AUx ChamPIgNoNs SAUVAgES
ou

Escalope de Veau a la creme
Fites ou Spdtzles et Legumes

kKK

Soupe de fruits rouges tiedes,
glace Vanille
ou
Poire belle Hélene & notre facon
ou

Irish Coffee

Menu enfant
al12,00 €

Petite escalope a la creme
Frites ou Spatzles

ou

Jambon / Fites ou Spatzles
ou

Nuggets maison / Frites ou Spatzles
ou
Petite Pizza (en soirée uniquement)

XKk

Une boisson

XKk

Coupe de glace 2 boules
ou

Batonnet (selon disponibilite)

La surprise de la patronne




