Bienvenue ) ,
- Nos Entrées & Salades - - Nos Menus - - Nos Tartes Flambées -
Petite faim Grande faim EN SOIREE UNIQuEMENT
- Salade de foies de Volaille 850€ 1400 € a 32,00 € 435,00 € V2 Tarte
- Salade oux deux Saumons 1200€ 1700€ Assiefte de Saumon fumé Dor 1os Soins - Nature 510€ 9,80 €
+ Salade de Chewre chaud et crodtons 8,50 € 1400€ o o ot Pavé de Sandre - Grafinge 550€ 1050€
Petit pot de miel (sur demande) S e ou Salade de f(gi;s de Volaile - Forestiere 550 € 1050 €
- Salade Cesar - 1800 € K s;crgo‘rs o - Forestiere Gratinge 650 € 12,00€
- Assiette Gourmande et ses crudités 1300€ 1800 € Sele @k Chevrg Lchqucl & Eeiitens Sclade de Chewre chaud et crodtons - Munster 680 € 1250€
et lt (Jambon cuit ef fumé, rosette, chorizo, presskopf, saumon fumé, foie gras) & . Pommes sucrées 6,20€ 1150 €
- Assiefte de Crudités 650€ 1200 € Assiefte froide . - Pommes fiambées au Calvados 750€ 1300€
e r S b Q ’IA - Presskopf maison et ses crudités 8,50 € 1500 € (Jambon cuit, Iombo: f:r:r; )presskopf, rosetfte et EQJHCC: mdoeu Eooggogs‘v ;ﬂ:c?éeniz
crudités. e e 000000000000 0000000000000 000 00
- Salade mixte (cervelas, gruyére, oignons) 850 € 1500 € ou
- Escargots maison la demi-douzaine 8,20 € la douzaine 16,00 € e - Fauxfilet d_e Boeuf
- Brochette de SaintHacaues et Scampis poélées, sur son lit de salade, Mogret de Conori,/souce aforange sauce aux chongmons selitseiss = N OS P l Z ZAS =
réduction au vinaigre balsamique et coquille de foie gras 13,00 € 2000 € Fourfiet de Boeuf Escalope de Veou & la créme EN SOIREE UNIQUEMENT
- Assiette de Saumon fumé par nos soins et ses toasts 11,50 € 18,00 € au beurre maitre dhotel OU sauce poivie
. vert Frites ou Spatzles et Légumes  Jambon 11,50€
- Coquilles de Foie gras d'Oie maison mariné & 'Armagnac o " U opaizies it Tomate, jambon, emmenthal, olives, mozzarella
coulis de Quetsches aux épices et toasts 13,00 € 2000 € Escalope de Poulet, o - Marguerite 1200 €
sauce aux champignons sauvages i i Tomate, jambon, champignons, emmenthal, olives, mozzarella
ceeseessessesscessessessess e ee Soupe de fiuits rouges tiedes,
Fites ou Spditzles ef légumes glace Vanille - Alsacienne 13,00 €
- 1 - Sstee ou Créme, gruyere, oignons, lardons, champignons, mozzarella
N A s o -f N OS PO l S SO n S % Poire belle Hélene & notre fagon - Paysanne 13,00 €
- OS pe rltl S = ) ) Creme brulée & la vanille, glace Caramel : ou Tomate, lardons, champignons, oignons emmenthal, creme, olives, mozzarella
- Pavé de Sandre sur fondue de poireaux, ou lrish Coffee - Napolitaine 1300€
. Biere pression 320€ SANS ALCOOL sauce safranée, Tagliatelles au beurre 2200€ Meringue Glacée (2 boules) Tomate, jambon, champignons, anchois emmenthal, olives, mozzarella
- Biere pression de saison 4,00 € - Noix de Saintjacques et Scampis poélées, + Quatre fromages 1300 €
- Picon biere / Cynar 400 € - Carola litre (bleue, verte, rouge) 5,00 € sauce au Noilly Prat et son Risotto 2800 € . Tomate, chewre, roquefort emmenthal, olives, mozzarella
' ' 1 a 41,00 € Menu enfant - Tzigane 1300 €
- Ricard 400 € - Carola ¥ (bleue, verte, rouge) 3,00 € R Tomat o~ £ thal ol I
- Martini / Suze / Campari 4,00 € - Orongina / Ice tea 310€ B 4 o Foie gras dOie maison a 12,00 € ‘ Foﬁfzmefguez, chorizo, oeuf emmenthal, olives, mozzarella -
- Porto 400€ - Coca Cola/ Coca Cola zéro 3,60 € ou . e aaas o e o o ’ '
Kir vin blanc (Cassis, famboise - Limonade 260 € N OS Vi a ndes Salade de SOm’r—Jocques = eTi episco Opse gf(lj creme Pomofe, fru#g e mey, beurre maitre dhotel emmenthal, olives, mozzarella 1eoe
- Kir vin i i . X )
’ ’ . & - Scampis poglées S G JQRATAE - Pizza au thon 13,
péche, violette, fieur de sureau) 4,00 € D\o.bolo 290¢€ ou : Tomate, thon, capres, oignons, créme, emmenthal, olives, mozzarella
- Kir Royal (Cassis, fraise, framboise, - Perrier 360€ Toutes nos viandes sont accompagnées de, légumes sur assiette et a part fites ou spdtzles maison e Jambon / Fites ou Spatzles « Pizza du chef (selon son humeur) 1400 €
péche, violette, fieur de sureau) 6,00 € - Schweppes / Schweppes Agrumes 3,50 € Pavé de Filet de Boeuf, - v . [Calzone 1400 €
- Coupe de Crémont 500 € - Jus de Fruits (abricot, orange, ananas, - Escalope de Poulet, sauce aux champignons sauvages 2000 € sauce aux champignons sauvages Nuggets maison / Frites ou Spaizles Tonare jambon, champinensieutdnmenthal olives mozzarela '
- Whisky 550 € D.Omme,\ 10.'m0fe> . . . 3,60 € - Emincés de Rognons de Veau, sauce moutarde & I'ancienne ou au cognac 20,50 € o ﬁ“l . ; Petite Pizza (en ;;rée uniquement)
- Rhum blanc ou ambré 5,50 € * Sirop & fequ (citon fiaise, frombose, - Cordon bleu de Veau nature 2250 € onee QU GO G 1A EENE e . .. ......... ...
- Vocka / Malibu 550€ menthe, grenadine peche, orgedt - Cordon bleu de Veau & la creme 2400€ SURRISTEIAS S Epou(E Rossiy
' ceise, kiwi, violette) 250€ ) ) ' : ) ) Une [ssiissen
- Escalope de Veau a la creme 2200 € Frites ou Spatzles et légumes Pl d J
APERITIFS SUGGESTIONS MAISON N Mogre’r de Conord, sauce G |'oronge’ 22,00 € Pave de ngdreouscluce safianée *KK at u O u r -
- Faux-filet de Boeuf, au beurre maitre dhotel maison 2200 € taglitel s oL beure ’ Coupe de glace 2 boules (uniquement le midi du mardi au vendredi)
- Apérol Spritz / Hugo Spritz 8,00 € - Fauxfilet de Boeuf, sauce poivre vert 2300 € , ew e
- Songria 20 ¢l (selon dispo) 7,00 € - Faux-filet de Boeuf aux champignons sauvages 24,00 € . Batonnet (selon disponibilite) - Entrée + Plat a 14,50 €
- Cocktail du jour (selon dispo) 9,00 € - Filet de Boeuf sauce au choix 2700 € Fondant ou chocolat oxx ou
- Coupe Mona-Lisa - Filet de Boeuf facon Rossini o La surprise de la patronne
(Crémant avec liqueur dAmaretto) 7,00 € (sauce aux champignons sauvages et coquille de foie gras) 31,00€ bessieudierielienee is - Entrée + Faux-filet, frites, salade verte & 19,50 €
Tout supplément (fites, spdtzles, salade verte, légumes ou sauce. .. ) sera facturé : 2,00 € la portion Tout changement dans les menus entrainera une modiification du prix - Prix nets TTC service compris
- Nos Desserts - Nos Digesti
: . - igestifs 5 cl
- - - Créme brilée & la vanille, glace Carame , - Meringue glacee 800 €
Nos Vins en Pichet Créme brolée & la vanille, glace Cararel 750€ &
- Fondant au Chocolat grand cru, créme anglaise, duo de glaces - Coupe Colonel 850€ | Notre sélection Hagmeyer Notre sélection Scotch Whisky
le verre (12cl) le V4 le ¥ (20 minutes d'attente, cuit & la demande) 950 € - Sorbet anose 8,50 € (Alcool blanc) B 550 €
- Edelzwicker 3,00 € 6,00 € 1200 € - Panna Cotta aux Fruits rouges et chantilly 700 € - Irish Coffee (Whisky Handais) 900€ | Marc de Gewdrztraminer 550 € - Ballontine's 6,00 €
Y - Awenois 3,40€ 6,80€ 13,60 € - Panna Qoﬁo au « Caramel beurre salé » - Café Alsacien (alcool au choi) 900€ | ° Framboise 550€ - Jack Daniel’s 7,00 €
< - Riesling 3,60€ 720€ 14,40 € puree d'orange, chocolat chaud et chantilly 700 € . Cafe Goumand 950€ | ° Poire Williams 550€ - Clenfiddich 12 ans d'age 1050 €
© . Pinot Gris 3,80 € 7,60 € 1520€ - Soupe de Fruits rouges tiedes, glace vanille 7,00 € - La boule de glace au choi* 2' 10€e |- Quetsche 550 €
- Klevener 400 € 800 € 16,00 £ - Poire Belle Hélene sur assiette 750 € . . ' - Mirabelle 5950¢€ .
- La boule de glace au choix* avec chantilly 240 € o Nos Classiques
- Muscat 400 € 800 € 1600 € - Café liegeois ou Chocolat liegeois 700 € L Subolément Chartil Chocolat chaud 1s0e | Vieille Prune 550€ . cavados 550 €
- Cewlrzraminer 460€ 9,20 € 1840€ | . pome Blonche 700€ prpicment Lhantily ou L-hocolar chau ' - Kirsch 550€ . Amagnac 550 €
......... T e - Profitéroles 800 € * Parfums : vanille, café, chocolat fraise, pistache, noix de coco, caramel, menthe, melon, + Sous-marin Citron (Lmoncelo Asacien) 5,90 € . Grond Marnier 550€
W EO‘/; dOc 228 g 288 g 1525882: - Coupe Amaréna 750 € passion, citron, framboise, poire, ananas, litchi - Coinfreau 550€
S oreean ' ! ' Notre sélection Ragnaud + Amaretto 550€
g - CoteduRhone 350€ 700€ 1400¢€ H Cognac Grande Champagne - Cet 27 550€
~ BOlSSOnS ChaUdeS = lgc de C Pog 550 € y I
- 1* Cru de Cognac , - Bailey's 550 €
- Pinot Noir 350€ 700€ 14,00 £ e o .
T PP PP PP PPR I - Expresso 220€ - The, Infusion 300€ - Capuccino (chantilly) 450 € . ie' E'U je EOQ”OC g‘fge Reserve 1?)28 E ‘ EEU”‘ BOT poi_o 12882
B poce 300€ 6,00 € 1200€ - Décaféiné 220€ - Double expresso 390€ - Chocolat chaud (ou lait) 450 € RS e ' Sl '
~4 - Crand caofé 2,80 € Prix nets TTC service compris
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