
Tarifs à
emporter

112 rue de Montbéliard

25150 PONT DE ROIDE

03-81-92-42-31

Cuisson

au feu

de bois

Suivez notre actu sur notre page FB :

www.facebook.com/pizzeriagrilllefourneau

Consulter les suggestions du moment sur notre site Internet :

www.pizzeria-grill-le-fourneau.fr

Du mardi au samedi

Midi et soir
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CROUTE FORESTIERE MAISON 13,50 €

LASAGNES BOLOGNAISE 13,30 €

SPAGHETTIS BOLOGNAISE ou CARBONARA 12,00 €

SPAGHETTIS FRUITS DE MER* 12,50 €

CHEESEBURGER 11,30 €
Steak haché 150 g façon bouchère VBF*,

oignons grillés, cheddar, salade + sauce au choix°

CHEESEBURGER  AUX LEGUMES 11,70 €
Steak blé-oignons*, cœurs d’artichauts + oignons grillés,

cheddar, tomate, salade + sauce au choix°

BARQUETTE DE FRITES* 4,30 €

° sauce au choix : Mayonnaise, Ketchup, Moutarde, Samouraï

* produit surgelé

Spécialités Maison

GRATIN AU  MONT D’OR + une salade verte 15,90 €
Pommes de terre, oignons, lardons, saucisse de Morteau, crème, Mont d’Or

- Uniquement en saison : de Septembre à Mars environ –

TARTIFLETTE + une salade verte :

En Hiver : Pommes de terre, oignons, lardons, crème, reblochon 14,90 €

En Eté : Pommes de terre, oignons, saumon fumé, crème, reblochon 15,90 €

Gratins au feu de bois

Demandez-nous votre Carte de Fidélité !! 

Prise des commandes  : 

Le matin dès 10h00  - Le soir dès 17h30
Tous nos PLATS et PIZZAS sont préparés à la COMMANDE.

Ils nécessitent donc : une Préparation, une Cuisson
ET la prise en compte des Commandes antérieures.

Selon attente, nous vous remercions par avance de votre compréhension.



ATLANTIQUE Crème, saumon fumé, oignons frais, olives noires, emmental, citron 14,90 €

BOLOGNAISE Tomate, bolognaise maison, emmental 13,00 €

CALZONE Tomate, champignons frais, jambon, œuf, emmental  (pizza fermée) 12,80 €

CHEVRETTE Tomate, fromage de chèvre, miel, emmental 11,50 €

ESCARGOTINE Crème, oignons frais, lardons, saucisse de Morteau, escargots (8), 17,90 €

emmental + ingrédient secret (5 escargots sur la petite)

ESPAGNE Tomate, champignons frais, oignons frais, poivrons frais, chorizo, emmental 13,20 €

FERMIERE Crème, pommes de terre, oignons frais, poulet, olives noires, emmental 13,20 €

FORESTIERE Tomate, jambon, mélange forestier cuisiné maison, emmental 13,80 €

FOURNEAU Crème, lardons, saucisse de Morteau, emmental 13,10 €

FRANC-COMTOISE Tomate, lardons, oignons frais, jambon, champignons frais, 13,80 €

crème fraîche, emmental

FRUITS DE MER Tomate, cocktail de fruits de mer (surgelé), bisque de homard, emmental 13,10 €

FUNGHI Tomate, champignons frais, emmental 10,50 €

HAWAÏ Tomate, poulet ou jambon, ananas, emmental 12,40 €

MARGUERITA Tomate, emmental 9,60 €

MONTBELIARDE Tomate, pommes de terre, Cancoillotte, saucisse de Montbéliard, lardons, emmental 14,40 €

MONT D’OR Tomate, pommes de terre, Mont d’Or, saucisse de Morteau, lardons, emmental

(Uniquement en saison : de Septembre à Mars environ)  TARIF : DEMANDEZ-NOUS

MORBIER Crème, pommes de terre, saucisse de Montbéliard, jambon, emmental, Morbier 14,40 €

NICOISE Tomate, thon, oignons frais, poivrons frais, anchois, olives vertes, emmental 13,00 €

ORIENTALE Tomate, merguez, champignons frais, emmental 12,20 €

PAYSANNE Tomate, oignons frais, jambon, lardons, emmental 13,20 €

PIQUANTE Sauce au poivre maison, champignons frais, merguez, chorizo, emmental 13,40 €

PIZZA DU CHEF Surprise !!! 14,50 €

PROSCUITTO Tomate, jambon, emmental 11,20 €

PUGLIESE Tomate, oignons frais, poivrons frais, emmental 10,50 €

4-SAISONS Tomate, jambon, champignons frais, artichauts, emmental 12,40 €

REBLOCHON Tomate, pommes de terre, Reblochon, saucisse de Morteau, lardons, emmental 14,40 €

SICILIANA Tomate, câpres, anchois, emmental 11,40 €

3 FROMAGES Tomate, bleu, chèvre, emmental 11,50 €

VEGETARIENNE Tomate, oignons frais, pommes de terre, artichauts, champignons frais, 13,80 €

poivrons frais, olives vertes, emmental

NOS    FLAMMENKUECHES : 

La Flamm’ Classique : Fromage blanc, oignons frais, lardons, crème fraîche 11,70 €

• La Flamm’ Chèvre : Classique + fromage de chèvre 13,70 €

• La Flamm’ Champignons : Classique + Champignons de Paris 13,00 €

• La Flamm’ Gratinée : Classique + Emmental 13,70 €

• La Flamm’ 3 Fromages : Classique + Morbier + Reblochon + Emmental 16,90 €

SALADE PAYSANNE 10,40 €

Salade, lardons grillés, oignons, croûtons,

jambon, Comté

SALADE FRAICHEUR 10,60 €

Salade, tomate cerise, thon, œuf, oignons

SALADE OCEANE 10,80 €

Salade, tomate cerise, saumon fumé, œuf, olives noires

SALADE POULET 10,60 €

Salade, tomate cerise, émincé de poulet rôti,

œuf, Comté, olives noires

SALADE DE CHEVRE CHAUD 10,80 €

Salade, tomate cerise, œuf, jambon sec italien,

toasts de chèvre-chaud + lardons, oignons rouges

SALADE FOURNEAU 3,90 €

Salade, Comté, Oignons rouges

Salades Maison

Pizzas au feu de bois     (29cm)

PIZZA ENFANT ( 24 cm)   -1,50 €

Ingrédient supplémentaire :

- légumes, oeuf : 1€30

- Viandes, Poissons, Fromages : 2€00 

- Saucisses Fumées, Poulet Rôti : 2€50

Fonds pizza : - Tomate,

- Fromage blanc,

- Crème,

- Sauce poivre maison

Saucisse de Montbéliard Fabrication artisanale avec

Saucisse Morteau du porc IGP Franc-Comtois

Notre pâte à pizza est élaborée sur place
à partir de farine issue de blé franc-comtois.
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