
Brauhausküche
Aus unserer



Weitere Getränke in der Bier- & Getränkekarte

SUBERG‘S BEI BOENTE - 
BRAUHAUSKULTUR MIT GESCHICHTE
Mit regionaler Küche, frisch gezapften Bieren und viel Herzblut für 
Gastlichkeit sind wir seit jeher ein fester Bestandteil der Reckling-
häuser Altstadt. In den historischen Gemäuern der Augustines-
senstraße blicken wir auf eine lange Geschichte zurück: Von 1871 
bis 1985 wurde hier zunächst Schnaps für den Bergbau gebrannt. 
Seit 1988 sind wir als Restaurant und gelebte Brauhauskultur 
fester Bestandteil der Recklinghäuser Gastronomieszene. Über all 
die Jahrzehnte hinweg haben wir uns unseren Charakter, unsere 
Geschichte und das unverwechselbare Altstadtflair bewahrt, das 
Boente bis heute auszeichnet.

Die markanten Braukessel im Gastraum erinnern an die Tradition 
unseres Hauses und verleihen dem Ambiente einen besonderen 
Charakter. In den denkmalgeschützten Räumen treffen heute 
frisch gezapfte Biere auf kulinarische Spezialitäten aus unserer 
Brauhausküche – von herzhaft und traditionell bis hin zu leichten, 
vegetarischen und veganen Gerichten

Im Sommer lädt unser großer, begrünter Biergarten mitten in der
Innenstadt zum Verweilen ein und schafft entspannte Stunden 
in geselliger Runde. Ob zum Mittagessen, auf ein frisch gezapftes 
Bier, zum gemeinsamen Abend mit Freunden oder für eine kleine 
Auszeit vom Alltag – bei uns stehen Genuss, Herzlichkeit und Ge-
selligkeit im Mittelpunkt.

Auch unsere gemütlichen Räume bieten den passenden Rahmen 
für private Feiern und geschäftliche Anlässe. Ob im Kontor oder 
im Stübchen: Unsere Räume schaffen den passenden Rahmen für 
Feiern, Tagungen und gesellige Stunden.

So wird jeder Besuch bei uns zu einem Erlebnis, das in Erinnerung 
bleibt – herzlich, gesellig und immer ein Stück Recklinghausen.

Ihr Suberg’s bei Boente Team 

Handwerklich gebraut, 

 gut bekömmlich 

 & frisch gezapft

UNSERE 
HANDWERKLICH GEBRAUTEN BIERE

immer am Zapfhahn

Boente‘s Hell 
ein helles, untergäriges, gut gehopftes, 
frisches und wohlschmeckendes Pils, 11,5 % 
Stammwürze, 4,9 % vol Alkoholgehalt

0,25l:  2,90  |  0,4l:  4,60

Boente‘s Dunkel
ein dunkles,  untergäriges Bier mit malzigem, 
süffigem und rundem Geschmack, 11,5 % 
Stammwürze, 4,9 % vol Alkoholgehalt

0,25l:  2,90  |  0,4l: 4,60

Boente‘s Naturtrüb
ein feinherbes, unfiltriertes Bier mit spritzig-
kernigem Geschmack und natürlicher Hefetrübung, 
11,5 % Stammwürze, 4,9 % vol Alkoholgehalt
 
0,25l:  2,90  |  0,4l: 4,60

BOENTE‘S BIER ZUHAUSE GENIESSEN
Boente‘s Syphon
2l  Neukauf, bleibt ihr Eigentum	  	 15,90 
2l  Nachfüllung	  			   7,95 

Boente‘s Fässchen*
10l  Fass				      35,00  
*zzgl. 100 € Pfand

ZUM SELBERZAPFEN
Boente‘s 5 Liter Bierzapfsäule    
Boente‘s Bier zum Selberzapfen - hier im Haus	 5l Säule:  49,50

Boente‘s Fässchen    
Boente‘s Bier zum Selberzapfen - hier im Haus	 10l Fass: 94,50

Passt gut zu 
Flammkuchen, 
Caesar‘s Salad 
& Big Bowls

Ideal zu unseren 
Burgern, Spareribs, 
Schweinshaxe 
& Bauernschnitzel

   Perfekt zu
  Currywurst, 
  Schnitzel
 & Boente‘s Klassikern

NEU!NEU!NEU!

ALKOHOLFREI & EXTERNE BIERE 
Benediktiner Weissbier, alkoholfrei 	 0,33l    3,80

Benediktiner Weissbier Naturtrüb 5,4 % vol	 0,33l    3,80

Bitburger 0,0 % Pils, alkoholfrei 	 0,33l    3,80

Bitburger 0,0 % Radler, alkoholfrei	 0,33l    3,80

Vitamalz	 0,33l    3,40



BOENTE‘S 
FLAMMKUCHEN 
Knuspriger Teigfladen - im Ofen gebacken
und köstlich belegt

Mozzarella & Tomaten  	 13,90 
Rucola, Schmand	     

 
Speck & Zwiebeln	  13,90    
Schmand, Gouda, Schnittlauch und grobem Pfeffer

Honig & Ziegenkäse 	 14,90
mit Schmand, Ziegenkäse, Feigen, Honig, 
Walnüssen und Rucola

GESUND & LECKER
Caesar‘s Salad   	  12,90
mit knackigem Romanasalat, Kirschtomaten, Gurken, 
italienischem Hartkäse, Croutons, Caesar-Dressing und Baguette

Bunter Marktsalat     	 12,90
mit Blattsalaten, Krautsalat, Karotten, Tomaten, 
Gurken, Balsamico-Dressing und Baguette

Boente‘s Big Bowl 	 19,90    
marinierte Teriyaki-Reisnudeln, gebratene Rinderhüftsteakstreifen,
knackiger Salat, Gurken, Karottensalat, Röstzwiebeln, Erdnüsse
und Erdnuss-Sauce

Vegan Big Bowl  	 18,90
marinierte Teriyaki-Reisnudeln, würzige vegane Filetstreifen, 
knackiger Salat, Gurken, Karottensalat, Röstzwiebeln, Erdnüsse
und Erdnuss-Sauce

	

vegetarisch    vegan 

Unsere Dressings: 
Balsamico-Dressing  / Vinaigrette  / Caesar-Dressing 

Vegan!Vegan!

BOENTE‘S HÄPPCKES
Zum Bier, zum Wein oder einfach nur so 

Brauhausfritten XXL  	 7,50
mit Mayo und Ketchup 

Süßkartoffelfritten XXL 
 

 	 8,90
mit Erdnuss-Dip oder White-Smoked-BBQ-Dip

Currywurst 	 8,90
mit Currysauce und Baguette 

Flammkuchenecken Veggie 
 

 	 7,90
mit Schmand, Käse und würziger Sour Cream 	

Flammkuchenecken „Elsässer Art“	 8,90 
mit Schmand, Käse, Speck und Zwiebeln	

Boente‘s Flammkuchen 

Mozzarella & Tomaten

Boente‘s Flammkuchen 

 Speck & Zwiebeln

Boente‘s Flammkuchen 

Honig & Ziegenkäse

Flammkuchenecken 

KLEIN ABER OHO!
Schnitzel wahlweise aus Schweine- oder Hähnchenfleisch

Gerichte 
         ab 10,90 €

Kleines Schnitzel mit Champignonrahmsauce       10,90
mit Bratkartoffeln 

Schnitzel „Alexander“	 11,90
mit Ananas, Sauce Hollandaise und Kroketten

Nürnberger Rostbratwürstchen	 10,90
mit Sauerkraut, Röstzwiebeln und Kartoffelpüree

Fish & Chips	 10,90
ausgebackene Kibbelinge, Brauhausfritten, 
Zitrone und White-Smoked-BBQ-Dip 

Rösti „Bauern Art“	 11,90
belegt mit Käse, Schnitzel, 	  
würziger Bratensauce und Röstzwiebeln	

Rösti „Hawaii“	 12,90
belegt mit Käse, Schnitzel, Ananas, Sauce Hollandaise, 
Preiselbeeren und Pflücksalat	

Rostbratwürstchen

Fish & Chips

Rösti „Hawaii“

Kleines Schnitzel

Boente‘s Big Bowl

Einen leckeren 

  Pflücksalat dazu?2,90

Currywurst
Toppings:
· gebratene Hähnchenbruststreifen	  + 4,50 
· würzige vegane Filetstreifen    	 + 5,50
· gebratene Rinderhüftsteakstreifen	   + 6,50 
· gebratene Gambas	 + 5,50

Vegan!

Caesar‘s Salad 
+ Hähnchenbruststreifen



BOENTE‘S SCHNITZEL
Schnitzel wahlweise aus Schweine- oder Hähnchenfleisch

Elefantenohr	 14,90
unser Riesenschnitzel mit Brauhausfritten, 
Ketchup und Mayo

Hauskrüstchen	 19,90
Schnitzel mit grünem Spargel, Champignons, 
Sauce Hollandaise, Brauhausfritten

Schnitzel „Jäger Art“	 17,90
mit Champignonrahmsauce und Bratkartoffeln

Bauernschnitzel	 18,90  
mit Boente‘s Dunkelbiersauce, Röstzwiebeln, Spiegelei, 
Bratkartoffeln 

Chili Schnitzel	 18,90  
mit Chili Hollandaise, Pflücksalat, Brauhausfritten

Kalbsschnitzel „Wiener Art“	 25,90  
mit bayrischem Kartoffelsalat, 
Preiselbeeren und Zitrone

Wahlweise mit Süßkartoffel-Fritten +1,50

POUTINE SELECTION

BBQ Pulled Pork	 15,90
Brauhausfritten, zart gezupftes Schwein, Krautsalat, 
rote Zwiebeln, White-Smoked-BBQ-Sauce, Cherrytomaten

Brauhaus-Style 	 15,90
Brauhausfritten, Currywurst, Currysauce, Krautsalat, 
Smoked-BBQ-Sauce, Schnittlauch 

Vegan Teriyaki  
    	 15,90

Süßkartoffelfritten, würzige vegane Filetstreifen, Romanasalat, 
Teriyaki-Sauce, rote Zwiebeln 

Beef Poutine  	 16,90
Brauhausfritten, gebratene Rinderhüftsteakstreifen, 
Boente‘s Dunkelbiersauce, Krautsalat, Käse

Kanadas Kultgericht bei uns im Haus! 

Großzügige Brauhausfritten, gekrönt mit 

herzhaften Toppings - saftig, deftig, 

einfach unwiderstehlich.

vegetarisch    vegan 

Beef Poutine 

Einen leckeren 

  Pflücksalat dazu? 2,90

Bauernschnitzel

Schnitzel „Jäger Art“

Elefantenohr

Kalbsschnitzel „Wiener Art“

Hauskrüstchen

Chili SchnitzelUNSERE BURGER
werden in einem rustikalen Kartoffel-Bun und 
mit Brauhausfritten serviert

Cheeseburger  	 16,90
Rinderpatty, Käse, rote Zwiebeln, White-Smoked-BBQ-Sauce, 
Tomaten, Salat

Boente‘s Burger 	 16,90
Rinderpatty, Röstzwiebeln, Tomaten, Gurken, 
Smoked-BBQ-Sauce

Smoky Jackfruit Burger      	 17,90
Jackfruitpatty, marinierte Karotten, rote Zwiebeln, Salat, 
White-Smoked-BBQ-Sauce

Wahlweise mit Süßkartoffel-Fritten +1,50
   

Einen leckeren 

  Pflücksalat dazu? 2,90

Vegan!Vegan!

Cheeseburger

Boente‘s Burger

Smoky Jackfruit Burger



Zwiebelrostbraten

STEAKS 
Rumpsteak (ca. 200g roh)
Unser Rumpsteak aus dem Rücken – herzhaft, saftig, voller Geschmack. 
Heiß angegrillt und auf den Punkt gegart. Ehrliches Fleisch, ordentlich gegrillt – 
genau so, wie ein gutes Steak sein muss.

Rumpsteak	 34,50
mit Kräuterbutter, Baked Potato mit Sour Cream
und Marktsalat 

Pfeffersteak	 34,50
mit Pfefferkruste, Rahmsauce, Marktsalat und Brauhausfritten

Zwiebelrostbraten	 34,50
mit gerösteten Zwiebeln, Boente’s Dunkelbiersauce, 
Marktsalat und Zwiebelbratkartoffeln 

Große Schweinshaxe

Rumpsteak
Pfeffersteak

KLASSIKER
Boente‘s 

Einen leckeren 

  Pflücksalat dazu?2,90

Suberg‘s Currywurst   	   11,90
mit Currysauce, Brauhausfritten und Mayo

Große Schweinshaxe	 19,90
mit knuspriger Schwarte, Boente‘s Dunkelbiersauce, 
Zwiebelbratkartoffeln und Sauerkraut

Gegrillte Spareribs	 19,90
mit Krautsalat, Brauhausfritten, Smoked-BBQ-Sauce,
Ketchup

BEILAGEN & SAUCEN
Brauhausfritten  	 3,50
Süßkartoffelfritten   	  4,50
Bratkartoffeln mit Zwiebeln  	 3,50
Kartoffelpüree 	 2,90
Kroketten 	 3,30
Baked Potato mit Sour Cream  	 4,90
Bayrischer Kartoffelsalat  	 2,90
Rösti  	 2,90

Gebratene Hähnchenbruststreifen	 4,50
Gebratene Rinderhüftsteakstreifen	  6,50
Würzige vegane Filetstreifen  	  5,50
Gebratene Gambas	 5,50

Pflücksalat  	 2,90
Marktsalat   		  5,90
Krautsalat                 	 2,90
Möhrensalat  	 2,90 

Kräuterbutter	 2,90 
Mayo oder Ketchup 	 1,00 
Vegane Mayo  	 1,90
Sauce Hollandaise 	 2,90
Champignonrahmsauce	 2,90
Boente’s Dunkelbiersauce 	 2,90
Pfefferrahmsauce	  2,90

Vegan!

Vegan!

Vegan!

Vegan!

Vegan!
Vegan!
Vegan!

Vegan!

Vegan!

Vegan!
Vegan!

vegetarisch    vegan 



Informationen über Allergene und Zusatzstoffe in unseren Speisen
& Getränken erhalten Sie gerne von unseren MitarbeiterInnen.

 Alle Preise in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt & Bedienungsgeld 

KINDERESSEN 
Schnitzel 	
wahlweise aus Schweine- oder Hähnchenfleisch
•	 mit Brauhausfritten, Ketchup und Mayo 	 7,90
•	 mit Kroketten und Sauce Hollandaise	 7,90

Kibbelinge 		
•	 mit Brauhausfritten und Ketchup 		  7,90
•	 mit Kroketten und Sauce Hollandaise	 7,90

Würstchen	 7,90
3 Nürnberger Rostbratwürstchen mit Kartoffelpüree und Ketchup

DESSERT
Warmes Schokoladensoufflé	 7,90
mit flüssigem Kern, Mangoragout, Nusskrokant
und cremigem Softeis 

Kaiserschmarrn	 8,90
mit Rosinen, Apfelkompott und Sahne 

Boente‘s Cookie Dough	 7,90
frisch gebackener weicher Keksteig, mit Ruby-Schokolade, 
Himbeeren und cremigem Softeis

SOFTEIS
Mangobecher	 6,90
cremiges Softeis mit Mangosauce und Mangokompott

Erdbeerbecher	 6,90
cremiges Softeis mit Erdbeersauce und Erdbeeren 

Eierlikörbecher	 6,90
cremiges Softeis mit Eierlikör und Schokoraspeln

Schokobecher	 6,90
cremiges Softeis mit Schokoladensauce und Schokoraspeln

Pistazienbecher		  6,90
cremiges Softeis mit Pistaziensauce und Nusskrokant

Perfekte Location für 
euer Event im 
Brauhausflair

In Boente‘s wunderschönem Kontor könnt ihr 
mit bis zu 80 Personen entspannt feiern und tagen -

perfekt für Firmenfeiern, Weihnachtsfeiern,
 Hochzeiten, Geburtstage oder Jubiläen.

Kinder, ihr  
  esst gratis,

      wenn euer erwachsener Begleiter etwas 
zu essen bestellt. Sucht euch einfach ein 

Gericht von den Kinderessen aus!

Dies gilt für ein Kind pro Erwachsenen 
bis zum vollendeten 10. Lebensjahr.

Kaiserschmarrn

Boente‘s Cookie Dough

Pistazienbecher Eierlikörbecher

Mangobecher

Schokobecher

Erdbeerbecher



Suberg ś bei Boente 
Augustinessenstr. 4 | Recklinghausen

T.: 0 23 61 · 90 44 99 0  |  bei-boente.de
MO - SO ab 12.00 Uhr geöffnet

NEWS, GEWINNSPIELE & VIELES MEHR

Auch Zuhause 

ein Genuss!

Sie können sich unsere 

Köstlichkeiten auch 

abholen.

FOLLOW US


