
Brauhausküche
Aus unserer



Weitere Getränke in der Bier- & Getränkekarte

SUBERG‘S BEI BOENTE - DIE BRAUEREI
Wir brauen selbst, kochen regional und bewirten mit viel Herz und Geselligkeit!

Mit viel Liebe zum Detail wurde 2011 in den traditionsreichen Ge-
mäuern der Augustinessenstraße Suberg’s bei Boente eröffnet. 
Die beliebte Recklinghäuser Brauerei und Gaststätte war aber 
nicht von Anfang an eine Brauerei: von 1871 bis 1988 wurde hier 
zunächst Schnaps für den Bergbau gebrannt. 
Neben vielen anderen Traditionen, die über die Jahre beibehalten 
worden sind, wird hier – zwar nicht mehr gebrannt – aber selbst 
gebraut. Wen die Neugier packt, der darf gern einmal in unse-
rem Braukeller vorbeischauen. Unser Braumeister erklärt dort 
mit Freude sein Handwerk, dem nach deutschen Reinheitsgebot 
nach wie vor ursprünglich ausgeführtem Brauprozess. Die Haus-
brauerei inmitten der Altstadt bietet Ihnen nicht nur kulinarische 
Köstlichkeiten in einer herzlichen Atmosphäre, sondern auch die 
selbstgebrauten und frisch gezapften Boente Biere. Neben den 
drei Stammbiersorten - Boente’s Hell, Dunkel und Märzen, wer-
den saisonal auch andere Biere angeboten, wie zum Beispiel ein 
Boente‘s Rotbier und Weizen. 

In der Brauhausküche werden sowohl herzhafte und traditionsreiche 
Gerichte, als auch leichtes, vegetarisches und veganes Essen frisch 
gekocht -  da schlagen die Herzen von Feinschmeckern der gesun-
den und die der Liebhaber von deftigen Spezialitäten höher. 
Besonders der gemütliche und große Biergarten sorgt mitten 
in der Altstadt für ein natürliches Flair mit viel Grün. Das lädt 
zum Entspannen und Genießen bei einem kühlen Frischge-
zapften ein und lässt den Besuch zu einer kurzen Auszeit vom 
Alltag werden. 
Die gemütlichen Räume stehen ebenfalls für private und geschäft-
liche Anlässe zur Anmietung zur Verfügung!

Ihr Suberg’s bei Boente Team 

Selbst gebraut 

          & 

frisch gezapft

UNSERE 
SELBSTGEBRAUTEN BIERE

immer am Zapfhahn

Boente´s Hell 
ein helles, untergäriges, gut gehopftes, 
frisches und wohlschmeckendes Pils, 11,5 % 
Stammwürze, 4,8 Vol. % Alkoholgehalt

0,1l:  1,60  |  0,25l:  2,80  |  0,4l:  4,30

Boente´s Dunkel
ein dunkles, naturtrübes, obergäriges Bier mit 
malzigem, süffigem und rundem Geschmack, 
12,5 % Stammwürze, 5 Vol.% Alkoholgehalt

0,1l:  1,60  |  0,25l:  2,80  |  0,4l: 4,30

Boente´s Märzen
ein bernsteinfarbendes, untergäriges Bier mit 
vollmundigem Geschmack, 13,5 %Stammwür-
ze, 5,5 Vol.% Alkoholgehalt

	 0,3l:  3,40

BOENTE´S BIER ZUHAUSE GENIESSEN

Dunkel Märzen

Boente‘s Syphon
2l  Neukauf, bleibt ihr Eigentum	  	 14,90 
2l  Nachfüllung	  			   7,95 

Boente´s Fässchen*
10l  Fass: 				      35,00  
*zzgl. 100 € Pfand

ZUM SELBERZAPFEN
Boente´s 5 Liter Bierzapfsäule    
Boente‘s Bier zum Selberzapfen - hier im Haus	 5l Säule:  47,50

Boente´s Fässchen    
Boente‘s Bier zum Selberzapfen - hier im Haus	 10l Fass:  79,00

UNSERE 
SELBSTGEBRAUTEN BIERE

immer am Zapfhahn

Ideal zu 
Schnitzel, 
Poutine, Geflügel 
& Pommes 
Currywurst 

Passt gut zu 
zu unseren Burgern, 
Spareribs
& Oma Suberg‘s Küche

       Perfekt zu
  Salaten, 
Bowls & Steaks

EXTERNE BIERE & ALKOHOLFREI
 

Franziskaner Hefe-Weissbier Naturtrüb	 0,33l    3,70
5,0 % Vol. Alkoholgehalt
Franziskaner Weissbier Alkoholfrei	 0,33l    3,70
Franziskaner Weissbier Zitrone Alkoholfrei   0,33l   3,70 

Beck’s Green Lemon Zero Alkoholfrei	 0,33l    3,70
Vitamalz			   0,33l    3,30



LECKER SÜPPCHEN
Kartoffel-Rahmsüppchen (G,L,O,2,3)   	 6,90
mit Lauch

 

BOENTE‘S 
FLAMMKUCHEN 
Mozzarella & Tomaten (A,G) 	 13,90 
Rucola, Schmand, Bergkäse	     

 
Speck & Zwiebeln (A,G,O,2)	  12,90    
Schmand, Bergkäse

Lachs & Spinat (A,G)	  15,90
Schmand, Bergkäse

Dressings zur Wahl: 
• Hausdressing mit Himbeeren (2,3,4,5) 
• Caesar Dressing (C,D,G,M,2,5)
• Vinaigrette (2,3,4,5)  
• Balsamico Dressing (2,3,4,5)  
• Mango-Curry-Dressing (G,M,2,3,5)

GESUND & LECKER
Caesar´s Salat (A,C,O)	  16,90
Romanasalat, Hähnchenstreifen, Bacon, Tomaten,
Gurken, Grana Padano Flakes, Croûtons

Boente‘s Big Bowl (A, F, E, H, 4) 	 16,90    
lauwarmer Reisnudelsalat mit Rinderstreifen, Pflücksalat, Gurken, 
Sojasprossen, Frühlingszwiebeln, Karotten, Ingwer, Erdnüsse, 
Röstzwiebeln, Minze, Basilikum, Erdnussdip

Boente‘s Big Bowl

vegetarisch    vegan 

Vegan!

Vegan!

Vegan!

UNSERE BURGER
Cheese Burger (A,C,G,2)	 16,90
pures Beef Patty, Champignons, Schmelzzwiebeln, Käse, Salat,
Tomate, White BBQ-Sauce, mit Brauhausfritten

Boente´s Burger (A,C,G,2,3,4,5)	 16,90
pures Beef Patty, Rucola, Tomaten, Gewürzgurken, 
Schmelzzwiebeln, BBQ-Sauce, mit Brauhausfritten

Veggi Burger (A,2,3,4)      	 17,90
Saaten Bun, Jackfruit, Guacamolecreme, Rotkohl, Pflücksalat, 
Tomatensalsa, mit Brauhausfritten
	

				  

Vegan!Flammkuchen 

Speck & Zwiebeln

Wahlweise mit Süßkartoffel-Fritten +1,50

Wahlweise mit

veganem Jackfruit 

Patty +1,50

Weitere Beilagen 
 finden Sie auf 
der nächsten Seite

BOENTE‘S 
HÄPPCKES
Zum Bier... zum Wein... oder einfach nur so 

Brauhausfritten XXL (O) 	 7,50
mit Mayo oder Ketchup 

Süßkartoffel-Pommes      	 7,90
mit Guacamole Dip

Hopfenbrotecken (A,G,M,5)      	 7,90
mit Guacamole und Paprika Dip 

Currywurst & Brot (A,O,2,3,4,5)		  7,50
mit Currysauce

Flammkuchenecken (A,G,O,2)	 6,90
mit Schmand, Bergkäse, Speck & Zwiebeln

Vegan!

Vegan!



BEILAGEN & SAUCEN
Brauhausfritten	 	 3,50
Süßkartoffel-Fritten 	  4,50
Kroketten	 3,30
Bratkartoffeln	 3,50
Backed Potato mit Sour Cream oder Kräuterbutter 	 4,90

Kräuterbutter	 2,90
Mayo oder Ketchup	 1,00
Vegane Mayo 	 1,20
Sauce Hollandaise				    2,90
Sauce Choron 					     2,90
Pfeffersauce	 2,90

Waldpilze 	 4,50
Marktgemüse 	 4,50

Pflücksalat 	 4,90
Krautsalat 	 3,50

Vegan!
Vegan!

Vegan!
Vegan!

Vegan!
Vegan!

Vegan!

Braumeisters Lieblingsschnitzel

BOENTE‘S SCHNITZEL
Wahlweise vom Schwein, Hähnchen oder vegan

Elefantenohr (A,C,O)	 12,50
unser Riesenschnitzel mit Brauhausfritten, 
Ketchup und Mayo

Hauskrüstchen (A,C,0,2,4)	 16,90
Schnitzel mit Spargel, Champignons, Sauce Hollandaise, 
Sauce Choron, Brauhausfritten und Mayo

Puszta-Liebe (A,C,0,2,3,4,5)	 16,90
Schnitzel mit bunter Paprika, Zwiebeln und Champignons,
pikanter Pusztasauce, Brauhausfritten und Mayo

Braumeisters Lieblingsschnitzel (A,C,G,M,O,2,3,5)       18,50
mit Feigensenf, fruchtigen Preiselbeeren, 
Camembert überbacken, Bratkartoffeln

Wahlweise mit Süßkartoffel-Fritten +1,50

POUTINE SELECTION

Currywurst Poutine (2,3,4)	 13,90
große Portion Brauhausfritten, Currywurst, Röstzwiebeln, Kraut, 
würzige Currysauce, Mayo, Currypulver, knackige Lauchzwiebeln

BBQ Pulled Pork Poutine (2,3,4)	 14,90
große Portion Brauhausfritten, saftiges gezupftes Landschwein, 
rustikaler Krautsalat, Schmelzzwiebeln, Tomaten,
rauchige  BBQ-Sauce

Veggi Poutine (2,3,4)  	 15,90
große Portion Süßkartoffel-Fritten, Guacamole, Falafel-Bällchen, 
Couscous, knackiger Rucola, pikanter Paprika-Dip

Schnitzel Poutine (A,C,G,6) 	 14,90
große Portion Brauhausfritten, Schnitzelstreifen, Champignons, 
Paprika, Sauce Hollandaise

Der Klassiker aus Kanada!

Brauhausfritten mit jeder Menge 

Köstlichkeiten belegt - unbeschreiblich!

Vegan!

Veggi Poutine

vegetarisch    vegan 

Gibt‘s auch 
   vegetarisch!

Einen leckeren 
  Pflücksalat dazu? 4,90



½ Backhähnchen „Wiener Art“ (O,2,3,4)	 15,90
mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren

Schweinebraten	(A,C,G,L,M,2,3,5)	         17,90
in kräftiger Bier-Senfsauce, Preiselbeeren, Blaukraut 
und Semmelknödel

Warmer Leberkäse (C,O,3,5)	 14,90
mit Speck-Kartoffelsalat, Schmelzzwiebeln und Spiegelei

Rinderroulade (G,O,2,3,4)	 21,90
mit Speck und Gurken, Kartoffelpüree und Apfelblaukraut

Backhähnchen „Wiener Art“

AUS OMA SUBERG‘S KÜCHE

KLEIN ABER OHO!

Suberg´s Currywurst (0,2,3,4,5)	 10,90
mit Currysauce, Brauhausfritten und Mayo

Gegrillte Spareribs (A,0,2,3,4)	 19,90
mit rauchiger BBQ-Sauce, Krautsalat, Brauhausfritten und Mayo

Suberg Teller (C,G,5)	 23,90
3 Schweinefiletmedaillons an Sauce Hollandaise, Choron Sauce, 
Rahmsauce, buntes Marktgemüse und Zwiebelbratkartoffeln

Rumpsteak Apache  (C,G,O,1) 	 33,50
Black Angus Steak 
mit Bratkartoffeln, Pfannengemüse 
und Sauce Béarnaise

KLASSIKER
Boente‘s 

Suberg´s Currywurst

Gegrillte Spareribs

Warmer Leberkäse

Jedes Gericht für nur 9,90 €

Hacksteak à la „Meier“ (A,C,M,O)	 9,90
mit Bratkartoffeln
 

Gebackener Camembert (A,C,G,1,2,3,4,5) 	 9,90
mit Toast, Butter und Preiselbeeren
 

Champignons (A,C,G,M,5)    
 	 9,90

in Bierteig gebacken, mit Salatgarnitur und Remoulade
 

Gebackene Kartoffel (G,3)    
 	 9,90

mit Sour Cream und Salatgarnitur
 

Schweizer Rösti mit Spiegelei (A,C,G,O,5)	 9,90
getoppt mit cremigem Käse, Speck und Spiegelei

Einen leckeren 
  Pflücksalat dazu? 4,90

Altstadttoast (A,C,G,M)	 9,90
Schnitzel auf Toast, Spiegelei, Salatgarnitur 

Champignonschnitzel (A,C,G,L)	 9,90
mit Rahmsauce und Brauhausfritten
 

Alexander Schnitzel (A,C,1,2,3,4,5)	  9,90
mit Ananasscheibe, Sauce Hollandaise, Preiselbeeren, Kroketten
 

Schweizer Rösti mit Schnitzel (A,C,G)	 9,90
mit Schnitzel belegt und cremigem Käse überbacken
 

Alle Schnitzel gibt es vom Schwein, Hähnchen oder vegan

vegetarisch    vegan 

Schweizer Rösti mit Schnitzel

Gebackene Kartoffel



Allergene und Zusatzstoffe

Allergene:
A: Gluten, B: Krebstiere, C: Eier von Geflügel, D: Fisch, E: Erdnüsse, F: Sojabohnen, G: Milch von Säugetieren, H: Schalenfrüchte, L: Sellerie, M: Senf 

N: Sesamsamen, O: Schwefeloxid und Sulfite, M: Lupine, N: Weichtiere

Zusatzstoffe:
1. Lebensmittelfarbstoffe, 2. Konservierungsstoffe, 3. Antioxidantien und Säureregulatoren, 4. Süßungsmittel, 5. Emulgatoren, Stabilisatoren, 

Verdickungsmittel und Geliermittel, 6. Rieselhilfen, Säureregulatoren, 7. Geschmacksverstärker, 8. Weitere Stoffe

 Alle Preise in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt & Bedienungsgeld 

KINDERESSEN 
Schnitzel (A,C,5) 	 7,50
Kroketten, Hollandaise

Chicken-Nuggets (A,C,2,3,4,5)	  7,50
Pommes, Ketchup

Kugel Vanilleeis	 (G,1)	  2,50

DESSERT
Warmes Schokoladen Soufflé (A,C,G,2,3,4,5)	 7,90
mit flüssigem Schokoladenkern, Mangoragout 
und Bourbon-Vanilleeis

Brauhausflair 
für euer Event?

In Boente‘s Kontor könnt ihr 
mit bis zu 80 Personen entspannt feiern -

perfekt für Firmenfeiern, Hochzeiten,
 Geburtstage oder Jubiläen.

Wiener Apfelstrudel (A,C,G,H,O,2,3,4,5)	 7,90
mit Rosinen und Nüssen, Bourbon-Vanilleeis, 
Sahne und Vanillesauce

Warmes Schokoladen Soufflé

Kinder, ihr  
  esst gratis,

      wenn euer erwachsener Begleiter etwas 
zu essen bestellt. Sucht euch einfach ein 

Gericht von den Kinderessen aus!

Dies gilt für ein Kind pro Erwachsenen 
bis zum vollendeten 10. Lebensjahr.



FOLLOW US

Suberg ś bei Boente - Die Brauerei
Augustinessenstr. 4 | Recklinghausen

T.: 0 23 61 · 90 44 99 0  |  bei-boente.de
MO - SO ab 12.00 Uhr geöffnet

NEWS, GEWINNSPIELE & VIELES MEHR

Auch Zuhause 

ein Genuss!

Sie können sich unsere 

Köstlichkeiten auch 

abholen.


