FOLLOW US @OPERA.DRESDEN

>»>muvOo

N.2 /2026

BAR &

DINING

ABENDKARTE
16-23 UHR

VORSPEISE

SEMPEROPER AUFTAKT
drei Fine de Claire Austern mit Zitrone, Schalotten-

Vinaigrette, Chesterbrot und Tabasco
mit einem Glas Champagner Mangin & Fils 0,1l

27

FINE DE CLAIRE AUSTERN Stick 5
mit Zitrone halbes Dutzend 27
VORSPEISEN VARIATION 19
e Salatherz Caesar Style

e Kréauterlachs hausgebeizt auf Kartoffel-Dill-Waffel

e Beef Tatar auf Kartoffel-Brot

mit einem Glas Champagner Mangin & Fils 0,1L 29

BEEF TATAR 19
handgeschnitten 80g mit Krauter-Aioli, Eigelbcréme
& Kartoffel-Sauerteigbrot

KNOBLAUCH-GARNELEN 17
5 Stiick mit Baguette

KARTOFFEL-SAUERTEIGBROT 7
mit Café de Paris-Butter & Gremolata

SALAT
SALATHERZEN CAESAR STYLE 15

gegrillte Salatherzen mit Caesar-Mayonnaise,
Panko-Crunch, Parmesan & Sriracha

AVOCADO BOWL 15

mit Feta, Tomaten, Gurke & Zupfsalat

SALAT NIGCOISE 15
SUPPE

KAROTTEN-INGWER-SUPPE 9

mit gebratener Garnele

ZWISCHENGERICHT

KRAUTERLACHS 19
hausgebeizt auf Kartoffel-Dill-Waffel mit Zupfsalat &

Zitronen-Créme fraiche

VITELLO TONNATO OPERA STYLE 19

OPERA SIGNATURE

3 Kébche-3 Gerichte-
alle 14 Tage neu-
Fisch - Fleisch - Vegetarisch

HAUPTGANG

VEGAN

GEBACKENER BLUMENKOHL
Butterbohnen-Smash, Grémolata & Granatapfel

PASTA

TRUFFEL TAGLIATELLE

frische Pasta mit Parmesan & frischem Triffel
FLEISCH

BEEF TATAR

handgeschnitten 160g mit Krauter-Aioli, Eigelbcréme,
Frites Maison & Truffel-Mayonnaise

MAISPOULARDENBRUST
mit gegrillten Salatherzen, Caesar-Mayonnaise,
Panko-Crunch, Parmesan & Sriracha

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat & Preiselbeeren

GRILL & MEER

THUNFISCH STEAK
BLACK ANGUS RINDERFILET 220G
1 PFUND GARNELEN

BEILAGE & SAUCE

WILDER BROKKOLI
KARTOFFEL-KRAUTERSTAMPF
POMMES FRITES

KAROTTEN

SAUCE BEARNAISE
KALBSJUS
PFEFFERRAHMSAUCE
BEURRE BLANC
CHIMICHURRI

KASE

FRANZOSISCHE KASEAUSWAHL

e Chaource

e Bleu d’Auvergne

e Comté

mit Tessiner Feigensenf & Baguette

DESSERT

CREME-CATALANA-SCHAUM

mit Rhabarber-Tapioka Ragout & Zitronen Sorbet
DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE
mit Frichten

HAUSGEBACKENER COOKIE

KUCHE:
Sebastian Bellmann / Sven Vogel / Tim Ebert

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer

www.opera-dining.bar
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Bei Allergien bitte unsere Mitarbeiter ansprechen




