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BAR &
DINING

DESSERT

SUPPE

MITTAGS KLASSIKER 12-16 UHR

SALAT

 HAUPTGANG

F I S C H  C U R R Y  1 7

mit Balsamico Dressing
G E M I S C H T E R  S A L A T K l e i n  7  

FRÜHSTÜCK 10-12 UHR

EGG BENEDICT 10-16 UHR

S A L A T H E R Z E N  “ C A E S A R  S T Y L E ”  1 5  
gegrillte Salatherzen mit Caesar Mayonnaise,
geröstetem Panko-Crunch, Parmesan & Sriracha 

SALAT

G E A Y  A U S T E R                
mit Zitrone

S t ü c k  6 , 5

S E M P E R O P E R  A U F T A K T
drei Geay Austern mit Zitrone, Schalotten-Vinaigrette,
Chesterbrot & Tabasco

B E E F  T A T A R  
handgeschnitten 80g mit Kräuter-Aioli, 
Eigelb-Crème & Kartoffel-Sauerteigbrot

 1 9  

 2 9  

VORSPEISE

mit Essiggurke, Meerrettich-Crème & Coleslaw

K R Ä U T E R L A C H S
hausgebeizt auf Kartoffel-Dill-Waffel mit Zupfsalat &
Zitronen-Crème frâiche

 1 9

P A S T R A M I - S A N D W I C H  1 7

ZWISCHENGERICHT

N .  5  /  2 0 2 5

T A G E S K A R T E

w w w . o p e r a - d i n i n g . b a r
Al le  Pre ise in  Euro ink l .  Mehrwer ts teuer

O P E R A  B U R G E R
180g Black Angus, Cheddar, Tomate, Zwiebel,
Essiggurke, Burgersoße & Pommes frites

2 1

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B
mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat & Preiselbeer

 2 9

C O O K I E
mit Dunkler Schokolade, Erdnuss & Karamell

 5  

Bei  A l lerg ien b i t te  unsere Mi tarbe i ter  ansprechen

G R A N O L A  M Ü S L I  8  
mit frischen Früchten & Milch
J O G H U R T

R Ü H R E I  A U S  2  E I E R N
mit frischen Früchten

mit Butter & Kartoffel-Sauerteigbrot

 7  

 9  

F R E N C H  T O A S T
mit Blaubeeren & Vanille Skyr

 9  

S P I N A T
mit pochiertem Ei, Toast & Sauce Hollandaise

 1 3  

L A C H S
hausgebeizt, mit pochiertem Ei, Spinat, Toast &
Sauce Hollandaise

 1 5  

P A S T R A M I  1 5  
mit pochiertem Ei, Spinat, Toast & 
Sauce Hollandaise

KUCHEN
D R E S D N E R  E I E R S C H E C K E  6  

T O R T A  D E L L A  N O N N A
mit Zitrone, Pinienkernen & Mandeln

 6  

T ä g l i c h  w e c h s e l n d e  K u c h e n  &  T o r t e n
f i n d e n  S i e  i n  u n s e r e r  V i t r i n e

HAUPTGANG

F O L L O W  U S      @ O P E R A . D R E S D E N

mit einem Glas Champagner Mangin&Fils 0,1L

MITTAG 12-16 UHR

mit Mango, Pak Choi & Reis

C R É M E  C A T A L A N A  S C H A U M
mit Bratapfel-Ragout & Mandarinen Sorbet

9  

KINDERKARTE
P a s t a  P o m o d o r o  7

P o m m e s  m i t  K e t c h u p 7

C R O Q U E  M O N S I E U R
mit Pastrami & Gouda

 1 1  

G r o ß  1 3  

M A R O N E N - S U P P E 9

A L L G Ä U E R  K Ä S E S P Ä T Z L E  1 5
mit geschmolzenen Zwiebeln & Salat

S Z E G E D I N E R  G U L A S C H  1 7

M A I S P O U L A R D E N B R U S T 2 7

mit gegrillten Salatherzen, Caesar Mayonnaise,
geröstetem Panko-Crunch, Parmesan & Sriracha 

MENÜ: Kleiner Salat / Suppe und ein Hauptgang 
+ Espresso

mit Sauerkraut & Serviettenknödel
 F Ü R  2 3

D R E S D N E R  C H R I S T S T O L L E N  6  
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N .  5  /  2 0 2 5

A B E N D K A R T E

w w w . o p e r a - d i n i n g . b a r

G E A Y  A U S T E R                
mit Zitrone

S t ü c k  6 , 5  

S E M P E R O P E R  A U F T A K T
drei Geay Austern mit Zitrone, Schalotten-Vinaigrette,
Chesterbrot und Tabasco
mit einem Glas Champagner Mangin & Fils 0,1 L

B E E F  T A T A R
handgeschnitten 80g mit Kräuter Aioli, Eigelb-Creme
& Kartoffel-Sauerteigbrot

 1 9  

 2 9  

K A R T O F F E L - S A U E R T E I G B R O T
mit Café de Paris-Butter & Enten Rillette

7  

VORSPEISEN

Al le  Pre ise in  Euro ink l .  Mehrwer ts teuer

S A L A T H E R Z E N  “ C A E S A R  S T Y L E ”  1 5  
gegrillte Salatherzen mit Caesar Mayonnaise,
gerösteter Panko-Crunch, Parmesan & Siracha 

G E R Ö S T E T E R  K Ü R B I S S A L A T
mit Feta, Granatapfel, Mizuna & Yuzu Vinaigrette

 1 5  

SALADS

SUPPE

mit Essiggurke, Meerrettich-Crème & Coleslaw

K R Ä U T E R L A C H S
hausgebeizt auf Kartoffel-Dill-Waffel mit Zupfsalat &
Zitronen Crème frâiche

 1 9

S M Ø R R E B R Ø D  1 7

P A S T R A M I - S A N D W I C H  1 7

ZWISCHENGERICHT

P A S T A

B E E F  T A T A R
handgeschnitten 160g mit Kräuter-Aioli, Eigelb-Crème,
Frites Maison & Trüffel-Mayonnaise

 3 1

M A I S P O U L A R D E N B R U S T  2 7

mit gegrillten Salatherzen, Caesar Mayonnaise,
geröstetem Panko-Crunch, Parmesan & Sriracha 

V E G A N

HAUPTGANG

 1 9

C R È M E  C A T A L A N A  S C H A U M
mit Bratapfel-Ragout & Mandarinen Sorbet

 9

C O O K I E  5

DESSERT

Bei  A l lerg ien b i t te  unsere Mi tarbe i ter  ansprechen

1 6 - 2 3  U H R

F R A N Z Ö S I S C H E  K Ä S E A U S W A H L
Chaource
Bleu d´Auvergne
Comté

 mit Tessiner Feigensenf & Baguette

KÄSE

V O R S P E I S E N  V A R I A T I O N
Salatherz Caesar Style
Kräuterlachs hausgebeizt auf Kartoffel-Dill-Waffel
Beef Tatar auf Brot

 1 9

mit einem Glas Champagner Mangin & Fils 0,1L  2 9  

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B
mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat & Preiselbeer

 2 9

KINDERKARTE
P a s t a  P o m o d o r o  7

P o m m e s  m i t  K e t c h u p 7

F O L L O W  U S      @ O P E R A . D R E S D E N

F L E I S C H

F I S C H

M A R O N E N - S U P P E
mit Cranberry, Petersilie & Pekannuss

 1 3  

mit gegrillten Austernpilzen, Taleggio & Quittensenf

G E R Ä U C H E R T E  E N T E N B R U S T
mit Feldsalat, Sauce Cumberland & Orange

 2 1  

B I O - K N O B L A U C H - G A R N E L E N             
mit Pomelo, Avocado & Sesam

1 7  

R O S A  G E G A R T E  
B A R B E R I E - E N T E N B R U S T
mit getrüffelten Kartoffel-Stampf, Romanesco & Quitte

3 8

G E B R A T E N E  F J O R D F O R E L L E
mit Perlgraupen, Feldsalat & Austernpilze

 3 7

T A G L I A T E L L E
mit Kürbis, Miso, geschmorter Lauch & Parmesan

2 3

G E R Ö S T E T E R  R O T K O H L
mit Blutorange, Haselnuss & Buchweizen

2 3

S T I C K Y  T O F F E E  P U D D I N G
mit Spekulatius, Kumquat & Vanille Eis

 9

mit Dunkler Schokolade, Erdnuss & Karamell

mit getrüffelten Kartoffel-Stampf, Romanesco & Quitte

R O S A  G E G A R T E S  B L A C K  A N G U S
R I N D E R F I L E T  2 2 0 G

4 5


