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N .  4  /  2 0 2 5

A B E N D K A R T E

w w w . o p e r a - d i n i n g . b a r

G E A Y  A U S T E R                
mit Zitrone

S t ü c k  6 , 5  

S E M P E R O P E R  A U F T A K T
drei Geay Austern mit Zitrone, Schalotten Vinaigrette,
Chesterbrot & Tabasco
mit einem Glas Champagner Mangin & Fils 0,1L

B E E F  T A T A R
handgeschnitten 80g mit Kräuter Aioli, Eigelb Creme
& Kartoffel-Sauerteigbrot

 1 9 7  

 2 9  

K A R T O F F E L - S A U E R T E I G B R O T
mit Café de Paris Butter & Gremolata

7  

VORSPEISEN

Al le  Pre ise in  Euro ink l .  Mehrwer ts teuer

S A L A T H E R Z E N  “ C A E S A R  S T Y L E ”  1 5  
gegrillte Salatherzen mit Caesar Mayonnaise,
gerösteter Panko-Crunch, Parmesan & Sriracha 

S P I N A T  S A L A T
geschmorter Bete, Ziegenfrischkäse &
gebrannten Mandeln

 1 5  

SALADS

SUPPE

mit Essiggurke, Meerrettich-Crème & Coleslaw

K R Ä U T E R L A C H S
hausgebeizt auf Kartoffel-Dill-Waffel mit Zupfsalat &
Zitronen Crème frâiche

 1 9

S M Ø R R E B R Ø D  1 7

P A S T R A M I  S A N D W I C H  1 7

ZWISCHENGERICHT

P A S T A

B E E F  T A T A R
handgeschnitten 160g mit Kräuter-Aioli, Eigelb
Crème, Frittes Maison & Trüffel-Mayonnaise

 3 1

M A I S P O U L A R D E N B R U S T  2 7

mit gegrillten Salatherzen, Caesar Mayonnaise,
geröstetem Panko-Crunch, Parmesan & Sriracha 

V E G A N

HAUPTGANG

 1 9

C R È M E  C A T A L A N A  S C H A U M
mit Kardamom Zwetschgen & Haselnusseis

 9

C O O K I E  5

DESSERT

Bei  A l lerg ien b i t te  unsere Mi tarbe i ter  ansprechen

1 6 - 2 3  U H R

F R A N Z Ö S I S C H E  K Ä S E A U S W A H L
Chaource
Bleu d´Auvergne
Comté

 mit Tessiner Feigensenf & Baguette

KÄSE

V O R S P E I S E N  V A R I A T I O N
Salatherz Caesar Style
Kräuterlachs hausgebeizt auf Kartoffel-Dill-Waffel
Beef Tatar auf Brot

 1 9

mit einem Glas Champagner Mangin & Fils 0,1L  2 9  

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B
mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat & Preiselbeer

 2 9

KINDERKARTE
P a s t a  P o m o d o r o  7

P o m m e s  m i t  K e t c h u p 7

F O L L O W  U S      @ O P E R A . D R E S D E N

F L E I S C H

F I S C H

K Ü R B I S - Z I T R O N E N G R A S S - S U P P E
mit gebratener Garnele

 1 3  

mit gegrillten Pilzen, Comté, Preiselbeer & Petersilie

C E V I C E  V O M  H A M A T C H I
mit Yuzu, Koriander & Rote Zwiebel

 2 1  

B I O  K N O B L A U C H  G A R N E L E N             
5 Stück mit Baguette

1 7  

R O S A  G E G A R T E S  B L A C K  A N G U S
R I N D E R F I L E T  2 2 0 G
mit Karotte, Pfeffer-Zwetschgen und Pomme Anna

4 5

G E B R A T E N E R  Z A N D E R
mit Topinambur, Pilzen & Petersilie

 3 7

K Ü R B I S  T A G L I A T E L L E
mit Salbei & Parmesan

2 3

G E R Ö S T E T E R  S P I T Z K O H L
mit Miso, Bete und Kichererbse

2 3

D U N K L E  S C H O K O L A D E N  G A N A C H E
mit Feige & Ingwer Espuma

 9

mit Dunkler Schokolade, Erdnuss & Karamell
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KAFFEE

E s p r e s s o 2 , 5  

C a p p u c c i n o  4 , 5  

N .  4  /  2 0 2 5

w w w . o p e r a - d i n i n g . b a r

Al le  Pre ise in  Euro ink l .  Mehrwer ts teuer Bei  A l lerg ien b i t te  unsere Mi tarbe i ter  ansprechen

LONGDRINKS & HIGHBALLS

J U N I P E R  J A C K  G I N & T O N I C  1 3  

H O R S E ´ S  N E C K  1 3  

M O S C O W  M U L E  1 1  

V O D K A  S E L T Z  &  Z I T R O N E  1 0  

C U B A  L I B R E  1 3  

G R E Y H O U N D  1 3  

M O J I T O  1 4  

OPERA COCKTAIL

E S P R E S S O  M A R T I N I  1 3  

P * * * S T A R  M A R T I N I  1 5  

O P E R A  M A I  T A I  1 5  

C O N T I N E N T A L  S O U R  1 5  

W a s s e r
Staatl. Fachingen still / medium

 4 , 5   0 , 5 l

L i n k e  L a u s i t z  S ä f t e
Apfel, Orange, Grapefruit, Rhabarber, Tomate

 4   0 , 2 l

S a f t s c h o r l e   4 , 5   0 , 3 l

C o c a  C o l a
classic / zero

 4   0 , 2 l

S c h w e p p e s  1 7 8 3
Dry Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale, Wild Beery, Ginger Beer

 4   0 , 2 l

C r o d i n o  5 , 5   9 8 m l

ESSENTIALS

S a n  B i t t e r  5 , 5  9 8 m l

L e m o n  S o d a / O r a n g e  S o d a  5   0 , 3 3 l

M i n t - L e m o n  S o d a  5   0 , 3 3 l

APERITIF

CLASSIC COCKTAILS

D R Y  M A R T I N I  j e  1 4  

G I M L E T

O L D  F A S H I O N E D

M A N H A T T A N

A M A R E T T O  S O U R

W H I S K E Y  S O U R

P I N E A P P L E  D A I Q U I R I

M A R G A R I T A  S P I C Y

W H I T E  R U S S I A N

C O S M O P O L I T A N

B R A N D Y  A L E X A N D E R

R o t
L e  C l o c h a r d  1 0 , 5   0 , 1 5 l

 0 , 7 5 l 4 5  Merlot
Château Pérenne Bordeaux / Frankreich
M o n t e p u l c i a n o  9 , 5   0 , 1 5 l

 0 , 7 5 l 3 9  Cantina Idi di Marzo / Italien

T e m p r a n i l l o  9 , 5   0 , 1 5 l
 0 , 7 5 l 3 9  Audentia Reserva

Bodegas Murviedro / Valencia

WEIN

We i ß
C u v é e  O p e r a  2 0 2 2  1 1   0 , 1 5 l

 0 , 7 5 l 4 9  Müller-Thurgau/Kerner/Veltiner/Scheurebe
Frédéric Fourré / Radebeul

G r ü n e r  V e l t i n e r  9 , 5   0 , 1 5 l
 0 , 7 5 l 3 9  Himmelstiege Federspiel

Wachau / Österreich
G r a u b u r g u n d e r  9 , 5   0 , 1 5 l

 0 , 7 5 l 3 9  Seußlitzer Heinrichsburg
Weingut Jan Ulrich / Sachsen
L u g a n a  1 0 , 5   0 , 1 5 l

 0 , 7 5 l 4 5  Catulliano DOC
Agricola Pratello / Lombardei / Italien
R i e s l i n g  1 0 , 5   0 , 1 5 l

 0 , 7 5 l 4 5  Thörnscher Ortswein
Weingut Thomas Ludwig / Mosel

R o z y  B i k i n i  7 , 5   0 , 1 5 l
 0 , 7 5 l 3 5  Côtes Catalanes

R o s é

Dom Brial / Frankreich

frosted Campari, carbonized soda
O P E R A  C a m p a r i  S e l t z 9  

N e g r o n i  1 2  

A p e r o l  S p r i t z  9 , 5  

C a m p a r i  S p r i t z  9 , 5  

S a r t i  S p r i t z  9 , 5  

C y n a r  S p r i t z  9 , 5  

C h am p a g n e r  M a n g i n & F i l s  1 3 , 5   0 , 1 l

Fragen Sie bitte unseren Service für spezielle Wünsche

BIER

D r e s d n e r  F e l s e n k e l l e r  4 , 5   0 , 3 l

F e l d s c h l ö ß c h e n  R a d l e r  5   0 , 3 3 l

F e l d s c h l ö ß c h e n   5   0 , 3 3 l

E r d i n g e r  W e i ß b i e r  5   0 , 3 3 l
a l k o h o l f r e i e s  P i l s

F O L L O W  U S      @ O P E R A . D R E S D E N

Etikett von  Georg Baselitz

Helles vom Fass

natutrüb

NON ALCOHOLICS

N O G R O N I 1 2  
Tanqueray 0,0 %, Martini Vibrante, San Bitter

I P A N E M A 9  
Passionfruit puree, Lime, brown Sugar, Ginger Ale

F R E S H M A K E R 9  
Lime Cordial, Lime, Ginger Ale
G I N  F I Z Z  N O N  A L C . 1 4

Tanqueray 0,0 %, Lemon Juice, Sugar, Soda Water

G I N  T O N I C  N O N  A L C . 1 3


