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DINING

N .  3  /  2 0 2 5

A B E N D K A R T E

w w w . o p e r a - d i n i n g . b a r

G E A Y  A U S T E R                
mit Zitrone

S t ü c k  6 , 5  

S E M P E R O P E R  A U F T A K T
drei Geay Austern mit Zitrone, Schalotten Vinaigrette,
Chesterbrot & Tabasco
mit einem Glas Champagner Mangin & Fils 0,1L

B E E F  T A T A R  
handgeschnitten 80g mit Kräuter Aioli, 
Eigelb Creme & Kartoffel-Sauerteigbrot

 1 7  

 2 9  

K A R T O F F E L - S A U E R T E I G B R O T
mit Café de Paris Butter & Gremolata

7  

VORSPEISE

Al le  Pre ise in  Euro ink l .  Mehrwer ts teuer

S A L A T H E R Z E N  “ C A E S A R  S T Y L E ”  1 5  
gegrillte Salatherzen mit Caesar Mayonnaise,
gerösteter Panko-Crunch, Parmesan & Sriracha 

B U R R A T A
mit geschmorten Blaubeeren, Zupfsalat &
gerösteten Pistazien

 1 5  

SALAT

SUPPE

mit Essiggurke, Meerrettich-Crème & Coleslaw

K R Ä U T E R L A C H S
hausgebeizt auf Kartoffel-Dill-Waffel mit Zupfsalat &
Zitronen Crème frâiche

 1 9

S M Ø R R E B R Ø D  1 7

P A S T R A M I  S A N D W I C H  1 7

ZWISCHENGERICHT

P A S T A

B E E F  T A T A R
handgeschnitten 160g mit Kräuter-Aioli, Eigelb
Crème, Frittes Maison & Trüffel-Mayonnaise

 2 9

M A I S P O U L A R D E N B R U S T  2 5

mit gegrillten Salatherzen, Caesar Mayonnaise,
geröstetem Panko-Crunch, Parmesan & Sriracha 

V E G A N

HAUPTGANG

 1 7

C R È M E  C A T A L A N A  S C H A U M
mit Aprikosen-Thymian Ragout & Zitronen Sorbet

 9

C O O K I E  5

DESSERT

Bei  A l lerg ien b i t te  unsere Mi tarbe i ter  ansprechen

1 6 - 2 3  U H R

F R A N Z Ö S I S C H E  K Ä S E A U S W A H L
Chaource
Bleu d´Auvergne
Comté

 mit Tessiner Feigensenf & Baguette

KÄSE

V O R S P E I S E N  V A R I A T I O N
Salatherz Caesar Style
Kräuterlachs hausgebeizt auf Kartoffel-Dill-Waffel
Beef Tatar auf Brot

 1 9

mit einem Glas Champagner Mangin & Fils 0,1L  2 9  

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B
mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat & Preiselbeer

 2 9

KINDERKARTE
P a s t a  P o m o d o r o  7

P o m m e s  m i t  K e t c h u p 7

F O L L O W  U S      @ O P E R A . D R E S D E N

F L E I S C H

F I S C H

E R D B E E R - G A Z P A C H O
mit gebratener Garnele

 1 3  

mit gegrilltem Pfirsich, Ziegenfrischkäse & Thymian Öl

T A T A K I  V O N  D E R  F J O R D F O R E L L E
mit Gurken-Cantaluop-Melonen Salat & Koriander

 1 9  

K N O B L A U C H  G A R N E L E N               
mit geröstetem Baguette

1 5  

G E G R I L L T E R  B L A C K  A N G U S
T A F E L S P I T Z  ( P I C A N H A )

mit Nektarinen-Chili-Chutney, Kartoffelstampf
& wilder Brokkoli

3 6

G E B R A T E N E R  L O U P  D E  M E R
mit mediterranem Couscous, Paprika & Rieslingsoße

 3 5

P F I F F E R L I N G S  T A G L I A T E L L E
mit Petersilie & Parmesan

2 4

G E B A C K E N E R  B L U M E N K O H L
Butterbohnen-Smash, Grémolata & Johannisbeere

2 3

E R D B E E R  T I R A M I S U
mit Erdbeeren & Erdbeer Sorbet

 9

mit Macadamia & weißer Schokolade


