
 
 

Pinot Blanc  
 
 
 
 
Parcelle : La Réserve de la commune de Cologny 
 
Millésime : 2016 
 
Cépage (s) : 100% Pinot Blanc 
 
Commentaire de dégustation :  
 
Vin subtil et élégant, floral et rond, ce vin sera 
parfait pour un moment convivial autour d’un verre. 
 
Accords : apéritifs, poisson d’eau douce, blanc idéal 
pour la gastronomie. 
 
Vendange : manuelle à 95°Oe 
 
Rendement : 4dl/m2 
 
Vinification élevage :  
 
Vinification traditionnelle en gardant les 
températures proches de 20°C pour conserver les 
arômes fruités. La fermentation malolactique et 
l’élevage se font en cuve inox sur lie fine. Une légère 
clarification sera effectuée avant la mise en 
bouteille. 
 
Année de plantation : 1999 en mi-haute 
 
Situation de la parcelle : Sur la commune de Cologny, orientée ouest 
 
Sol : ancienne moraine glacière, beaucoup de gravier 
 
Surface : 3300 mètres2 

 


