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Commentaire de dégustation :

Sucre résiduels: 17g/1

Vin ayant une jolie trame acide et des arémes tres
prononcer de litchis et de rose surtout présent au
nez.

Accords : vin d’apéritif ou de dessert

Vendange : manuelle a 93°0e

Rendement: 2,6dl/m?

Vinification élevage :
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Macération pelliculaire de 3 a 4 heures. La fermentation et |'élevage se font en cuve inox
sur lie fine. Une 1égere clarification sera effectuée avant la mise en bouteille.

Année de plantation : 1984 en vigne haute

Situation de la parcelle : Sur la commune de Vandoeuvres, orientée Est

Sol : tres silteux ayant une tres bonne réserve hydrique

Surface : 3300 metres?



