
(Cette carte annule et remplace la précédente)

1, rue Montalembert - 25120 Maîche 
03 81 64 06 72 - 03 81 67 37 82
boucherie.jacoulot-boissenot@orange.fr

Retrouvez nous sur

CARTE
TRAITEUR

2026

Boucherie • Charcuterie • Traiteur
Jacoulot - Boissenot

BUFFET n°2 :
9,50 €

Salades :
Carottes

Céleri
Taboulé

Viandes :
Rôti de porc

Poulet

Charcuteries :
Saucisse sèche
Saucisse cuite

Roulade de jambon
Ballotine de volaille

BUFFET n°3 :
13,60 €

Salades :
Carottes

Céleri
Taboulé

Riz
Choux

Viandes :
Gigot d’agneau

Rôti de porc
Rosbif

Charcuteries :
Bacon
Braisi

Mortadelle
Rosette Saucisse sèche

Jambon à l’os

BUFFET n°1 :
12,00 €

Salades :
Carottes

Salade de pâtes
Betterave rouge

Taboulé

Viandes :
Rôti de porc

Poulet
Rosbif

Charcuteries :
Bacon

Saucisse sèche
Braisi

Mortadelle
Jambon à l’os



PLAT UNIQUE 
Couscous royal..................................................11.00 €
(agneau, merguez, poulet, boeuf)
Hachis parmentier, salade verte...........................8.00 €
Choucroute royal garnie.....................................10.00 €
(saucisse, lard, knack, roulé de porc)
Choucroute garnie...............................................8.50 €
(saucisse, lard, knack)
Tartiflette, Croziflette, Morbiflette, salade verte...8.00 €
Tartiflette, saucisse fumée, salade.......................9.00 €
Jambon fumé maison, gratin, salade....................9.50 €
Chili con carné.....................................................8.00 €
Lasagnes, salade verte.........................................8.00 €

Les LÉGUMES 
Gratin dauphinois ...............................................3.00 € 
Fagot de haricots verts, tomate provençale..........3.70 €
Brochette de légumes, gratin dauphinois.............4.50 €
Timbale de riz, brochette de légumes..................4.00 €FORFAIT LIVRAISON 

(hors Maîche).....................................................20.00 €

ENTRÉES  CHAUDES 
Croûte forestière.......................................... 9.00 €
Croûte forestière avec morilles................... 11.00 €
Pavé de truite au vin blanc du Jura.............. 10.50 €
Saumon à l’oseille......................................... 7.00 €
Coquille St jacques....................................... 6.50 €
Filet de sandre sauce aurore......................... 9.00 €

ENTRÉES  FROIDES 
Charcuteries apéritives................................. 3.50 €
(mini pâté croûte, saucisse sèche, braisi, rosette, comté...) 

Saumon Bellevue......................................... 12.50 €
Brochet Bellevue......................................... 11.00 €
Crudités........................................................ 4.30 €
(carotte, taboulé, betterave rouge, pomme de terre) 

Aspics de légumes, terrine de poisson.......... 5.50 €
Pâté paysan, salade de carotte, betterave rouge....6.00 €

Les  VIANDES  
(les légumes ne sont pas compris avec les plats)

Filet mignon de porc Orloff........................... 8.20 €
Cuisse de pintade forestière et morilles........ 9.50 €
Jambon fumé sauce échalote......................... 8.00 €
Filet mignon de porc forestier....................... 9.50 €
Noix ou sous noix de veau aux girolles........11.80 €
Langue de boeuf persillée..............................9.50 €
Gigot d’agneau Provençale.............................9.20 €
Paleron braisé................................................8.50 €
Suprême de poulet au Comté........................ 9.25 €
Caille farcie aux cèpes................................ 10.00 €

 cuisine maison


