N x

>

-

ESAT L'Orange Epicee
L.es Entremets

Qvéationa O veddige

Collection 2026

GROUPKE ILE-DE-FRANCE

> UGECAM

Somm reed uquer, réinsérer : la santé sans préjugés




Nos Creations Prestige

Derriere chacun de nos entremets, il y a le savoir-faire, la
creativité et 'implication des travailleurs de notre ESAT.

Accompagnés par des professionnels de la patisserie, ils
participent chaque jour a la réalisation de nos créations,
des premieres préparations jusqu’aux finitions. Un travail
précis et attentif, ou chacun peut développer ses
compeétences et apporter sa contribution.

Nous imaginons des entremets gourmands et élégants, ou
léquilibre des saveurs, le choix des textures et le soin
apporté a la présentation occupent une place essentielle.

Cette collection est avant tout le reflet du travail de nos
équipes et de notre envie de vous proposer une patisserie
faite avec soin, pensée pour accompagner vos plus beaux
moments.
Ce méme savoir-faire se retrouve également dans nos
cocktails et prestations traiteur, avec toujours la méme
attention portée a la qualité et au plaisir de recevoir.

[ ‘équipe patisserie de I’ Orange Epicée




Studio
Ol ELI

Nos Entremets Prestige

i’
£

4

Ckﬂumseaenenne(XBurcoukHﬂcuHxﬂnTedf:
cacahuicte et mousse pmhnee d’une infinic

gourmandise.-~

L
4
.

@éé/m/mmmm entre inlendlté et dowceut.

e

Le Délice cacahuete est proposé pourl2 convives.
Tous nos prix sont indiqués Hors Taxes
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Le Noir Intense est | propose pour 12 convweq
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" 'fondant a 1(1 confiture de
lalt et mousse Cammel Soyeuse

& \/elours caramel est proposé pour 12 convives.
¢ Tous nos prix sont indiquées Hors Taxes
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L’Orange Epicée est propose pour 10 conviv
= Tous nos prix sont indiqués Hors Taxes
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PROCHAINEMENT 2 7/
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	Le délice Cacahuète
	42€
	Génoise aérienne, cœur coulant au beurre de cacahuète et mousse pralinée d'une infinie gourmandise.
	Une harmonie subtile entre intensité et douceur.
	Le Délice cacahuète est proposé pour 12 convives.
	Tous nos prix sont indiqués Hors Taxes

	Nos Entremets Prestige


	Le Réconfortant
	41€
	Génoise moelleuse, cœur au caramel beurre salé et mousseline vanille délicatement infusée.
	Une parenthèse de douceur aux accents réconfortants.
	Le Réconfortant est proposé pour 12 convives.
	Tous nos prix sont indiqués Hors Taxes

	Nos Entremets Prestige


	Le Noir Intense
	38€
	Génoise moelleuse, crémeux café et mousse au chocolat noir grand cru.
	Une composition profonde et élégante, aux notes puissantes et parfaitement équilibrées.
	Le Noir Intense est proposé pour  12 convives.
	Tous nos prix sont indiqués Hors Taxes

	Nos Entremets Prestige

	38€

	Le Velours Caramel
	Génoise légère, cœur fondant à la confiture de lait et mousse caramel soyeuse.
	Une création délicate, enveloppante et intensément gourmande.
	Le Velours caramel est proposé pour  12 convives.
	Tous nos prix sont indiqués Hors Taxes

	Nos Entremets Prestige

	L’Orange Epicée
	40€
	Une création lumineuse où les épices révèlent toute l'élégance des agrumes.
	L’Orange Epicée est proposé pour  10 convives.
	Tous nos prix sont indiqués Hors Taxes

	Pain d'épices délicatement moelleux, cœur fondant aux agrumes et mousse légère au mascarpone.
	VOUS AVEZ UN EVENEMENT
	PROCHAINEMENT ?
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