
 
 

Kalte Vorspeisen 

Rindstartar von Hand geschnitten 29.- 

Nüsslisalat mit sautierter Kalbsleber  24.50 

Überbackener Ziegenkäse mit Honig und Rosmarin 24.50 

auf Blattsalat  

Gebratene Riesencrevetten auf Salat 24.-  

 

Warme Vorspeisen 

Falschi Schnägge vom Rindsfilet  „Café de Paris“          22.50 

Lauwarmes Rindscarpaccio vom Rindsfilet auf Rucola  24.50 

mit Parmesanschuppen und Pinienkerne 

Morcheltoast 23.50 

Gebratenes Entenlebermedaillon mit saisonalem Früchten 28.- 

Risotto mit Riesencrevetten, Zucchetti, Dörrtomaten und Rucola     26.-                              
 
 

Suppen  

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry  10.- 

 Morchelcrèmesuppe           14.- 

Tomatencrèmesuppe           12.-   
 
 

Salate 

Blattsalat  9.- 

Gemischter Salat           14.- 

Nüsslisalat Mimosa      17.- 

Nüsslisalat mit Ei, Speck und Croûtons  19.50 

Nüsslisalat mit Roquefortkäse und Pinienkernen           19.50 

 

 


