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ENTRANTES

Patatas alifiadas con cebolla fresca y perejil
7,00€ | 11,00€

Salpicon de Marisco @

8,00€ | 12,00€

Gilda de Anchoa

3€ unidad

Gilda de Boqueron <x

3€ unidad

Atun en escabeche casero x

9,80€| 16,00€

Ensaladilla de Gambones al Ajillo §62<x 1
9,50€ | 12,50€

Salmorejo con jamén y huevo &0
12,00€

Ensalada de la casa g

12,00€

Tomate rosa con Melva canutera g
14,00€

Tartar de Atan Rojo con Guacamole y
Mayojapo £8ER§ S 2T D
9,80€|21,00€

CALIENTES

Huevos fritos con Patatas y Jamon

8,00€ | 14,00€
Gambones al Ajillo
16,00€

N
¥

Revuelto de Chistorras de Arbizu

9,00€ | 14,50€
Tortilla al whisky
12,50€

Tortilla a la Carbonara Trufada

15,00€

Calamares del campo conLangostinos

18,00€
Gambas Blancas al Semiajillo
24,00€

Patatas Bravas Caseras
8,00€

Tataki de Atin Rojo con Guacamole 2§ g L1 ™

10,80€ | 22,00€
Gambas Blancas Marinadas
14,00€ | 24,00€

PRINICIPALES

Atan Rojo <

9,00€/100gr

Chipirones al Ajo y Perejile
14,00€

Filetes de Corvina al Ajillo <=
18,00€

Pieza de Lubina a la Espalda <
4,50€/100gr

Cola de Toro &

21,00€

Carrillada Ibérica

15,00€

Solomillo al Whisky

14,00€

Presa Ibérica g

21,00€

Lomo Bajo de Vaca Madurada &
24,00€

ARRCCES

Arroz del Seiorito 22
14,00€

Arroz de Ibéricos =

16,00€

Arroz de Lomo Bajo #

21,00€

Arroz con Carabineros® @ & <
24,00€

*Precio por persona. Minimo para 2
personas.
Tiempo de espera: 30 minutos

Servicio a mesa por comensal 1,49€. Todos los precios incluyen el [IVA E
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Croquetas Caseras

8,00€ | 12,00€

Lagrimitas de Pollo con Miel y Mostaza o g
14,00€

Boquerones

8,00€ | 12,00€ g

Pavia de Bacalao Caseras ¢4
10,00€ | 16,00€

Tiras de Chocos de Huelva &
9,00€ | 16,00€

Adobo Sevillano §< 2

8,00€ | 12,50€

Taquitos de Merluza a la Romana g0
9,00€ | 16,00€

Pijotas g<:0

10,00€ | 18,00€

Acedias g0

12,00€ | 19,00€

Salmonetes §<:0

12,00€ | 19,00€

POSTRES

Pionono de Santa Fé& &0
6,00€

Coulant de Lotus con Helado de Vainilla&d @ & O

7,00€

Torrija de Brioche con Caramelo Salado y
Helado de Canelaé @& ¢ O

7,00€

Tarta de Queso Caserad & O

6,00€

Crujiente de Leche Fritad & & O

6,00€

CopaDon José § 2 ¢ O

6,50€
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STARTERS RICT DISIKES
Seasoned Potatoes with Fresh Onion and Fried Eggs with Potatoes and Ham O &
Parsley 8,00€ | 14,00€
7,00€ | 11,00€ Garlic King Prawns
Seafood Salad @ @ 16,00€
8,00€ | 12,00€ Scrambled Eggs with Chistorra Sausage from Arbizu (O
Anchovy Gilda (Skewer) < 9,00€ | 14,50€
3€ each Whisky-Style Spanish Omelette O
Marinated White Anchovy Gilda (Skewer) <x 12,50€
3€ each Truffled Carbonara Spanish Omelette &0
Homemade Pickled Tuna <« 15,00€
9,00€ | 16,00€ Stir-Fried Vegetables and Prawns § £ Q& & @ 1
Garlic Prawn Potato Salad &< 1 18,00€
8,00€ | 12,50€ White Prawns with Semi-Garlic Dressing ¢2
Salmorejo with Ham and Egg & 24,00€
12,00€ Momemade Bravas § 2 1
House Salad & < 8,00€
12,00€ —
Pink Tomato with Melva Tuna z: F R" E |-_D> S P E @ "/;_\\ ||__ " T " E S
14,00€
Red Tuna Tartare with Guacamole and Homemade Croquettes
Japanese Mayonnaise £8 @& @ 2T O 8,00€ | 12,00€
9,00€|21,00€ Crispy Chicken Bites with Honey Mustard
Red Tuna Tataki with Guacamole £8 S Q 21D Sauce 0 ¢
10,00€ | 22,00€ 14,00€
Marinated White Prawns Fried Anchovies g
12,00€ | 24,00€ 8,00€ | 12,00€
Homemade Fried Cod (Pavia Style) g s
10,00€ | 6,00€
Fried Cuttlefish Strips from Huelva g
P/i\ IE L L/‘L\ 9,00€ | 16,00€
Sevillian-Style Marinated Fried Fish ¢<: =
M N DIAG Seorito Rice ©z@c 8,00€ | 12,50¢€
IMI A " Il\l C @ U Rg E S 14,00€ Battered Hake Cubes (Roman Style) g0
Red Tuna Illgeglggn Rice & 9,00€ | 16,00€
9.00€/100g A -
Baby Squids with Garlic and Parsley gllﬂ(%g iR
14.00€ T . c c [@)Ir
Sea Bass Fillet with Garlic <= AAILEOL T BB EEE @ E S S E R-"-
24,00€
18.00€ Pionono from Santa Fé& &0
Whole Sea Bass “a la Espalda”«: 6,00€
é(l), igﬁ; ls(i(e)‘%v ) *Minimum order for 2 people. 171%t(1)1€s Coulant with Vanilla Ice Cream g 2 ¢ 0
21.00€ N *Waiting time: 30 minutes Brioche French Toast with Salted Caramel
. and Cinnamon Ice Cream 42 ¢ O
Iberian Pork Cheeks 7 00€
15.00€ Homemade Cheesecake & &% O
Pork Tenderloin in Whisky Sauce 6,00€
14.00€ Crispy Fried Milk Dessert &4 @ & O
Iberian Pork Shoulder g 6,00€
21.00€ Don José Dessert Cup & @ & 0 &
Dry-aged Beef Sirloin & 6,50
24.00€

Table service charge per person: €1.49. All prices include VAT. E
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7,00€ | 11,00€

Meeresfriichtesalat

8,00€ | 12,00€

Anchovis-Gilda <

3€ pro Stiick

Sardellen-Gilda <=

3€ pro Stiick

Hausgemachter eingelegter Thunfisch <:
9,00€ | 16,00€

Garnelensalat mit Knoblauch 8&&: 1
8,00€ | 12,50€

Salmorejo mit Schinken und Ei £0
12,00€

Hausgemachter Salatzc:

12,00€

Rosa Tomaten mit Melva-Fisch & &
14,00€

Roter Thunfisch Tartar mit Guacamole und
Mayojapo £EAREX 2T
9,00€|21,00€

10,00€ | 22,00€
Marinierte weile Garnelen @
12,00€ | 24,00€

RAUPTGERICIRITE

OcRoter Thunfisch <

9,00€/100g

Baby-Kalmare mit Knoblauch und Petersilie
14,00€

Filets vom Umberfisch mit Knoblauchg <
18,00€

Ganzer Wolfsbarsch “a la Espalda” <
4,50€/100g

Ochsenschwanzragout &

21,00€

Iberische Schweinebickchen

15,00€

Schweinefilet in Whiskysofle

14,00€

Iberischer Schweinenacken (Presa Ibérica) g
21,00€

Dry-Aged Rinderlende

24,00€

N

Kartoffeln mit frischen Zwiebeln und Petersilie

Roter Thunfisch Tataki mit Guacamole £ 4 QL2 1T

WARME GERICRITE

Spiegeleier mit Kartoffeln und Schinken O &
8,00€ | 14,00€

Garnelen in Knoblauchol

16,00€

Riihrei mit Arbizu-Chistorras O

9,00€ | 14,50€

Whisky-Tortilla

12,50€

Carbonara-Tortilla mit Triiffel 0

15,00€

Gebratenes Gemiise mit Garnelen & » Q& S & T
18,00€

Weille Garnelen in Semiajillo-Sauce ¢
24,00€

Hausgemachte Patatas Bravasg 2 & 1
8,00€

FRITTIERTE GERICIRTE

Hausgemachte Kroketten

8,00€ | 12,00€

Hahnchenstreifen mit Honig und Senf 0 ¢
14,00€

Sardellen in Essig <

8,00€ | 12,00€

Hausgemachter Kabeljau in Bierteig $<:4
16,00€

Tintenfischstreifen aus Huelva &

9,00€ | 16,00€

Sevillaner Marinade #< &

8,00€ | 12,50€

Kleine Seehechtstiicke in Bierteig g:0

PAELLA

Senorito-Reis Q2@

14,00€ 9,00€ | 16,00€
Iberischer Reis =
16,00€
Sirloin-Reis #
21,00€ U
Reis mit Karabinergarnelen® @ @ « |N| /g\@ ||-|| S P IE " S IE |N|
24,00€
Santa Fé Pionono& &0
6,00€
#*\Mindestens fiir 2 Personer. 171%t(|)1€s-C0ulant mit Vanilleeis 82 & O

*Wartezeit: 30 Minuten Brioche-Arme Ritter mit Salzkaramell und

Zimteis § 2 ¢ O

7,00€

Hausgemachter Kasekuchené @ &0
6,00€

Knusprige frittierte Milchd & ¢ 0
6,00€

Don José Dessertbecher &4 2 & 0 &
6,50€

Tischservice pro Person: 1,49€. Alle Preise inklusive MwSt. E
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Las Papas desde 1968

ENTREES

Pommes de terre assaisonnées avec oignon
frais et persil @ @ <

7,00€ | 11,00€

Salade de fruits de mer <

8,00€ | 12,00€

Brochette d’anchois (Gilda)

3€ piece

Brochette de boqueron (Gilda) <x

3€ piece

Thon mariné maison <=

9,00€ | 16,00€

Salade russe aux gambas a ’aik2<: 7 &
8,00€ | 12,50€

Salmorejo avec jambon et ceuf £0

12,00€

Salade de la maison £c:

12,00€

Tomate rose avec thon Melva&: &

14,00€

Tartare de thon rouge avec guacamole et mayo
japonaise EASEX 2T
9,00€|21,00€

Tataki de thon rouge avec guacamoleQ& 8§ Q2 1
10,00€ | 22,00€

Gambas blanches marinées @

12,00€ | 24,00€

PLATS

Contre-filet de Beuf Maturé &

3 24,00€

PAELLA

Riz « del Senorito » Q2

Y/
PRINCIRPAUX L 9,00€ | 16,00€
Riz aux ibériques =
Thon Rouge <
16,00€

9,00€/100g X

.. L ok . Riz au faux-filet &
Chipirons a I’Ail et au Persil 21.00€
14,00€ L . c c[PIr
Filets de Corbine 3 PAil $c g}l; a;); crevettes royales (carabineros) @ E S S E R-"-S
18,00€ 2 4.00€ Pionono de Santa Fé 4 §0
Bar Entier “a la Espalda” < ’ 6,00€
4,50€/100g Fondant Lotus avec glace vanilleéd @& O
Queue de Taureau (Ragoiit de Beeuf de #Pri . ) 7,00€ . ’
Taureau) T1X pat personne, mnimum Brioche fagon pain perdu au caramel salé et
21.00€ personnes. glace ala cannelle 82 ¢ O

’ . *Temps d’attente : 30 minutes 7,00€
Joues de Porc Ibérique Cheesecake maison & @ $0
15,00€ 6,00€
Filet de Porc a la Sauce Whisky g Lait frit croustillant 4 @ ¢ O
14,00€ 6,00€ -
Echine de Porc Ibérique (Presa Ibérica) Coupe Don José 4@ 0 #
21,00€ S

PLATS ClRIAUDS

(Eufs frits avec pommes de terre et jambon O
8,00€ | 14,00€

Gambas a ail

16,00€

Brouillade de chistorras d’Arbizu(

9,00€ | 14,50€

Omelette sauce whisky O

12,50€

Omelette carbonara a la truffe 40

15,00€

Sauté de lIégumes et crevettes T @ £ £ Q¥ <
18,00€

Gambas blanches a I’ail doux

24,00€

Pommes de terre bravas maison 2§ 1

8,00€
FRITURES

Croquettes maison

8,00€ | 12,00€

Nuggets de poulet au miel et moutardeO &
14,00€

Anchois frits <&

8,00€ | 12,00€

Morceaux de cabillaud fritsé < &
10,00€ | 16,00€

Laniéres de seiche de Huelva &
9,00€ | 16,00€

Poisson mariné a la sévillane ¥&
8,00€ | 12,50€

Morceaux de merlu frits $&0

Service a table par personne : 1,49€. Tous les prix incluent la TVA. /El






