
VO R S P E I S E N

Bei  Fragen zu Al lergenen,  sprechen S ie uns jederzei t  gern an !
 

M A R R O K A N I S C H E  F A L A F E L  
Couscous ,  Gewürz joghur t  und  Amazonas-Kakaon ibs

L A C H S  G E B E I Z T  M I T  K A K A O  U N D  R O T E  B E T E
dazu  e ine  Sen fv ina ig re t te  und  Sa la t  von  E rdbeeren

und  grünem Sparge l  

L A M M K O T E L E T T E  S O U S V I D E
an  Marme lade  von  Fe igen  und  Schoko lade  und

P icandou  Z iegenkäse  
 

16 €

17 €

19 €
als Hauptgang mit Macaire-Kartoffeln

34 €

S U P P E N
T H A I - E R B S E N C R E M E

ver fe ine r t  m i t  Amazonasschoko lade  (68%)
Die  “Growers ”  Choco la te  w i rd  d i rek t  i n  P iu ra  i n  Pe ru  he rges te l l t  und  a l s  vo l lwer t ige

Schoko lade  zu  uns  gebrach t .  Unsere  Par tner  von  Norand ino  fangen  in  I h r  das
e inz igar t ige  Geschmackspro f i l  de r  Amazonasreg ion  e in :  

F ruch t ig ,  e twas  Kokos  und  Z i t rus .

S U P P E  V O N  K A R O T T E  U N D  V A N I L L E
ver fe ine r t  m i t  Ben i  W i ld  Schoko lade  (66%)  

Die  Aromen  von  Hon ig  und  Jasmin tee  i n  d iese r  Schoko lade  aus  a l l e r se l tens tem
Ben iano  Kakao  e r innern  an  d ie  Lebend igke i t  de r  l e t z ten  B laukeh la ras  i n  den  w i lden

Wäldern  des  Ben i . .

 E S S E N Z  V O N  B R O K K O L I  
mi t  Amazonas-Kakaon ibs  ve r fe ine r t

9 €

11 €

10 €

Vegan

Vegetarisch



G A R G A N E L L I  C A C I O  E  P E P E  
Gargane l l i -Pas ta  i n  c remiger  Sauce  von  schwarzem

Pfe f fe r  und  Pecor ino  Romano  DOP

S P A G H E T T I  M I T  G R Ü N E M  S P A R G E ,  B E U R R E  B L A N C
Spaghet t i  i n  Beur re  B lanc  m i t  g rünem Sparge l  und

conf i e r ten  Cher ry tomaten  und  Grana  Padano

D O R A D E N F I L E T  G E B R A T E N
Doradenf i l e t  gebra ten  an  Beur re  B lanc  von  we ißer

Schoko lade ,  Sp i t zkoh l  und  R i so léekar to f fe ln

C O N F I E R T E S  L A C H S F O R E L L E N F I L E T
an  Z i t ronengrasschaum,  Gemüse  von  K ichere rbsen

und  Lauch  m i t  Kor iander ,  Tha i -Bu lgur

B L U M E N K O H L  T I K A  M A S A L A
T ika  Masa la  von  B lumenkoh l  m i t  Cashewkernen  und

Qu inoa

 A S I A - C U R R Y
i n  l e i ch t  p i kan te r  Cur rysauce ,  as ia t i sches  Gemüse ,

Sprossen  und  gerös te te  E rdnüsse
Vegan

Vegetarisch

F I S C H  &  V E G E T A R I S C H

Bei  Fragen zu Al lergenen,  sprechen S ie uns jederzei t  gern an !
 

19,90 €

24,90 €
mit gebratenem norwegischem Lachs und 2

Garnelen 
29,90 €

30 €

22 €

21 €
mit 3 gebratenenen Garnelen +8€

29 €



F L E I S C H

Bei  Fragen zu Al lergenen,  sprechen S ie uns jederzei t  gern an !
 

H I R S C H R Ü C K E N  A  L A  M A L I K
Hi rschrücken  aus  Os t f r i es land ,  rosa  gebra ten  

an  Orangen-Schoko laden jus ,  i n  Sesamö l  gerös te te r
B lumenkoh l  und  Maca i re -Kar to f fe ln

S U P R E M E  V O M  M A I S H Ä H N C H E N
gebra tene  Brus t  vom Ma ishähnchen  an  Por twe in -Jus

Romanesco  und  Rote  Bee te -R i so t to

R U M P S T E A K  O D E R  E N T R E C O T E  V O M  R I N D  
mi t  Por twe in jus ,  Pommes  F r i t es  und  k le inem Sa la t

34 €

30 €

Kreieren Sie Ihr Menü
Als 3-Gang
Als 4-Gang

52 €
62 €

34 €

12:00-14:00 Uhr
17:30-21:00 Uhr

S P E I S E K A R T E

Eine Idee von Malik, unserem Auszubildenden im 2. Lehrjahr.
 Im Rahmen unserer Azubiwoche, in der unsere Nachwuchskräfte mehr

Verantwortung tragen dürfen, wurde dieses Gericht mit so viel Begeisterung
aufgenommen, dass wir es auf der Karte behalten haben.



C O M F O R T  F O O D
S A L A T  V O S S I N I

B la t t sa la te  ge toppt  m i t  Schoko laden-Ba l samico-
V ina ig re t te ,  K i r sch tomaten ,  gehobe l te  Rad ieschen

und  Kresse ,  C rou tons ,  Nüsse  und  Kürb i ske rne

C A E S A R  S A L A D
Roma-Sa la t  m i t  Caesardress ing ,  G rana  Padano-

Hobe l  und  Crou tons ,  K i r sch tomaten

K A K A O - B I E R B R O T
Krosses  Bague t te  m i t  Kakao  und  B ie r  gebacken ,

dazu  O l i venö l ,  K räu te rquark ,  Sa te r länder  Sch inken ,
O l i ven  und  Grana  Padano

V E G A N  B U R G E R
Veganes  K imch i  Pa t ty  m i t  Avocado ,  Mayonna i se  

von  Gerös te tem Knob lauch ,  Tomate  und  Sa la t
se rv ie r t  m i t  S teakhouse-Pommes

S C H O K O L A D E N H O T E L  B U R G E R
Wagyu-Pat ty  im  Br ioche-Bun  m i t  BBQ-Sauce

Cheddar ,  Bacon ,  Tomate  und  Sa la t
se rv ie r t  m i t  S teakhouse-Pommes

E I N  B E L E G T E S  B R O T  M I T  S C H I N K E N  &  S P I E G E L E I E R N
Schwarzbro t ,  r e i ch  be leg t  m i t  Sch inken  aus  der

Sa te r länder  Sch inkenmanufak tu r ,  zwe i  Sp iege le ie rn
von  Norber t  Bes t s  F re i l andhühnern  und  Sa la tbouqe t

groß 14 € |  klein 7 €

Mit Hähnchenbruststreifen 20,50 €

14 €

13,50 €

Mit 3 gebratenen Garnelen 20,50 €

19,90 €

21,50 €

15 €

14:00 bis 17:30 Uhr



D E S S E R T S

Bei  Fragen zu Al lergenen,  sprechen S ie uns jederzei t  gern an !
 

10,00€

Ganache von Apfel und Regenwaldschokolade mit Kompott und Sud von
Äpfeln aus dem alten Land mit sanften Aromen von Vanille und Zimt und

Zitrone.

A P F E L  A U S  D E M  A L T E N  L A N D  &  D U N K L E
S C H O K O L A D E

pro Person 15,00 €

Das Beste aus dem Atelier, für Sie als Auswahl 
zusammengebracht! Lassen Sie sich von unsern 

Köstlichkeiten überraschen!

G R A N D E  F I N A L E  ( a b  2  P e r s o n e n )

10,00€

C R È M E  B R Û L É E

von weißer Schokolade mit Haselnuss-Schokoladen Eiscreme

Zarte Cremeux von Quitten und dunkler Amazonassschokolade 
mit Birnencurd und Eis von Ingwer, Schokoladencrumble

10,00€

Q U I T T E  &  6 8 %  A M A Z O N A S S C H O K O L A D E

a, b, d

a, b, c, d

a Laktose
b Eier
c Gluten
d Nüsse
e Senf
f Soja
g Sesamsamen
h Lupine

https://www.einfachbacken.de/rezepte/creme-brulee-so-gelingt-es-dir-garantiert
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	DESSERTS
	CRÈME BRÛLÉE
	von weißer Schokolade mit Haselnuss-Schokoladen Eiscreme
	10,00€
	a, b, d


	QUITTE & 68% AMAZONASSCHOKOLADE
	Zarte Cremeux von Quitten und dunkler Amazonassschokolade  mit Birnencurd und Eis von Ingwer, Schokoladencrumble
	10,00€
	a, b, c, d


	APFEL AUS DEM ALTEN LAND & DUNKLE SCHOKOLADE
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