Sk lodbs.
HOTEIZ

DESSERTS

CREME BRULEE
von weifder Schokolade mit Haselnuss-Schokoladen Eiscreme

10,00€
a, b, d

QUITTE & 68% AMAZONASSCHOKOLADE

Zarte Cremeux von Quitten und dunkler Amazonassschokolade
mit Birnencurd und Eis von Ingwer, Schokoladencrumble

10,00€
a, b, cd

APFEL AUS DEM ALTEN LAND & DUNKLE
SCHOKOLADE
Ganache von Apfel und Regenwaldschokolade mit Kompott und Sud von
Apfeln aus dem alten Land mit sanften Aromen von Vanille und Zimt und
Zitrone.

10,00€

GRANDE FINALE (ab 2 Personen)

Das Beste aus dem Atelier, fUr Sie als Auswahl
zusammengebracht! Lassen Sie sich von unsern
Kostlichkeiten Uberraschen!

pro Person 15,00 € d qutose
b Eier

c Gluten

d NUsse

e Senf

f Soja

g Sesamsamen
h Lupine

Bei Fragen zu Allergenen, sprechen Sie uns jederzeit gern an!


https://www.einfachbacken.de/rezepte/creme-brulee-so-gelingt-es-dir-garantiert
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