Sebioksldos.

HOTE E Vegan

VORSPEISEN

ROTE-BETE-CARPACCIO

mit drei gebratenen Garnelen, Fetakdase,
Schokoladen-Dressing und Papadam-Chips
15,00 €

ARGENTINISCHES ROASTBEEF

mit RemouladensofRe und Mixed Pickles
16,50 €

MARRORANISCHE FALAFEL

an Couscous, orientalischem GemUse, geschmorten
Zwiebeln und Amazonas-Kakaonibs

16,50 €

SUPPEN

SPARGELCREMESUPPE (v

verfeinert mit weifder Yuna-Schokolade und
Spargeleinlage
1050 €

TOMATENCREMESUPPE 6@
verfeinert mit Amazonas Schokolade 68%
1€

KAROTTEN KOKOSSUPPCHEN
950 €

Bei Fragen zu Allergenen, sprechen Sie uns jederzeit gern an!



oA lodbs.
HOTEIZ

FISCH & VEGETARISCH

KABELJAU MIT BARLAUCHKRUSTE
geddmpft, Safransauce, gruner Spargel im
Speckmantel, Rosmarinkartoffeln
30 €

LACHSFILET MIT BLUTORANGENHOLLANDAISE

, glasierte Radieschen und Frohlingslauch,

Dauphinekartoffeln mit zartem Kakaocrunch
2850 €

CREMIGES DINKELRISOTTO (w7
mit Birnen-Chutney und Blumenkohl-Walnusscrunch

22 €

IN OLIVENOL CONFIERTER SPARGEL

mit Aromen von Haselnuss und Zitrone, Miso-
Schokoladencreme, Panko-Haselnuss-crunch und

gepickelte rote Zwiebeln
25 €

ASIA-CURRY

in leicht pikanter Currysauce, asiatisches Gemuse,
Sprossen und gerdstete Erdnisse und Reis

2490 €

mit gebratenem norwegischem Lachs und 2
Garnelen
2990 €

Vegan

(\:@ Vegetarisch

Bei Fragen zu Allergenen, sprechen Sie uns jederzeit gern an!



oA lodbs.
HOTEIZ

SPEISERARTE

12:00-14:00 Uhr
17:30-21.00 Uhr

FLEISCH

GEBRATENES LAMMRUCKENFILET

mit Jus und Bdarlauchdl, grionen Bohnen und

Rosmarinkartoffeln
35€

BURGERMEISTERSTUCK VOM US BEEF

Sous vide gegart an mexikanischer Molé, gegrilltem grinen

Spargel, Fondant-Kartoffel
3250 €

RUMPSTEAK (200g) VOM RIND

mit Portweinjus, Pommes Frites und kleinem Salat
34 €

WESTERSTEDER STANGENSPARGEL (V)

mit Sauce Hollandaise, Petersiliendrillingen
2550 €

-Saterlédnder Schinken 90g +6€
-Schweineschnitzel +9€
-Krabben 75g +10€

Kreieren Sie |hr MenU

Als 3-Gang 50 €
Als 4-Gang 62 €

Bei Fragen zu Allergenen, sprechen Sie uns jederzeit gern an!



COMFORT FOOD

14:00 bis 17:30 Uhr
SCHOROSSINI SALAT
mit Avocado, Melone, Saterldnder Schinken,
Croutons, eingelegte Cherrytomaten, Radieschen und

Kakaonibs
groR 16,50 € | klein 8,50 €

STROZZAPRET]I
mit sizilianischem Pesto Rosso und mariniertem
Rucola
1790 €

SCHINKEN-KASE TOASTBROT
mit Chili-Cheddar, Pommes frites, Yuzu Mayonnaise

und gemischtem Salat
1550 €

QUINOA SALAT
feines GemuUse, Mangosofe, Edamame und gerdstete

Kerne
1650 €

SCHOROLADENHOTEL BURGER

Wagyu-Patty im Brioche-Bun mit BBQ-Sauce
Cheddar, Bacon, Tomate und Salat
serviert mit Steakhouse-Pommes
2150 €

LACHS BURGER

mit Tomate, Salat und Avocadocreme, Pommes frites
mit Troffelmayonnaise
19.90 €

Sehiokyrlcon
HOTEI:



Sehorlodbs.
HOTEIZ

DESSERTS

AMAZONAS GANACHE

Amazonas-Ganache, Matcha-Schaum, Litschi-Sorbet und Erdbeeren
10,00€

FINANCIER SESAM & HEIDELBEER

Financier, Sojakaramellsauce, schwarzes Sesam-Eis und
Heidelbeerkompott
b,c d f g
10,00€

SCHORKOLADEN -DESSERT DES MONATS
Esmeraldas Dark 65% / Mandel/ Frucht
Parfait aus der Esmeraldas Dark Schokolade mit Mandelcrumble,
exotischer Fruchtsofie und Drachenfrucht
a, b, d
10,00€

GRANDE FINALE (ab 2 Personen)

Das Beste aus dem Atelier, fUr Sie als Auswahl
zusammengebracht! Lassen Sie sich von unsern
Kostlichkeiten Uberraschen!

pro Person 15,00 € d qutose
b Eier

c Gluten
d NUsse
e Senf
f Soja
g Sesamsamen
h Lupine
Bei Fragen zu Allergenen, sprechen Sie uns jederzeit gern an!


https://www.einfachbacken.de/rezepte/creme-brulee-so-gelingt-es-dir-garantiert
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