
V O R S P E I S E N
H A N D G E M A C H T E R  H O K K A I D O - R A V I O L O

Kürbis  vom Obsthof  Ropers ,  goldbraune Nussbutter  
mit  Kakaonibs ,  Herbst trüffe l ,  Püree von e ingelegter  Z i t rone

I N V O L T I N I  V O M  H I R S C H R Ü C K E N
K a l t  s e r v i e r t ,  H e r b s t p i l z f ü l l u n g ,  P e t e r s i l i e n w u r z e l c r e m e ,

e i n g e l e g t e  V o g e l b e e r e n ,  k r ä f t i g e  W a c h o l d e r j u s

H A U S G E M A C H T E  K R Ä U T E R F A L A F E L
Geschmor te  Gewürzscha lo t ten ,  Papr i ka-Auberg inencreme ,

Kräu te rcouscous ,  Joghur t schaum

 

S U P P E N
C R E M E S U P P E  V O M  H O K K A I D O K Ü R B I S  

Kürb i s  vom Obs tho f  Ropers ,  ge rös te tes  Kürb i ske rnö l

S T E C K R Ü B E N C R E M E S U P P E  M I T  F E I N E R  T R Ü F F E L N O T E  
Grünkoh lc runch

 K L A R E  W A L D P I L Z E S S E N Z    
Herbs tp i l ze ,  f r i sche  Kräu te r ,  e in  hauch  Kakao

auf  Wunsch  m i t  sa te r länder  Bauernsch inken  +3 ,00€

Vegan

Vegetarisch

17,50 €

18,00 €

15,50 €

9,00 €

12,00 €

11,00 €



R U M P S T E A K  V O M  R I N D
Auf  den  Punk t  gebra ten ,  P fe f fe r sauce ,  k l e ine r  Sa la t ,

go ldge lbe  Pommes  f r i t es

S A N F T  P O C H I E R T E R  K A B E L J A U
Nordseekrabben ,  Sen fbu t te r sauce ,  o fengerös te tes

Wurze lgemüse ,  Kar to f fe lpüree

H A U S G E M A C H T E  K A R T O F F E L - P I L Z K N Ö D E L  
Spoh le r  Kar to f fe ln ,  Nussbu t te r ,  geschwenk te r

S taudense l l e r i e ,  säuer l i cher  Apfe l ,  Schn i t t l auch

 R O T E S  T H A I C U R R Y  A U S  D E M  W O K
Knack iges  Gemüse  m i t  Sprossen  und  Sh i i take-P i l zen  i n

aromat i scher ,  p i kan te r  ro te r  Tha i -Cur rysauce  m i t
du f tendem Basmat i re i s

Upgrade :  Gebra tener  Lachs  und  zwe i  Garne len  +8 ,00  €

V O S S I N I - K L A S S I K E R

34,50 €

26,50 €

34,00 €

22,90 €

Wir empfehlen
Kreieren Sie Ihr Menü

Als 3-Gang
Als 4-Gang

52 €
62 €



G E T R Ü F F E L T E  M A I S H Ä H N C H E N B R U S T
Kräf t ige  Ge f lüge l jus ,  gebra tene  Kräu te rse i t l i nge  ,

Süßkar to f fe l c reme ,  Hase lnuss -Pes to  m i t
Amazonaskakao

S C H E L L F I S C H  U N T E R  R Ä U C H E R A A L - K A K A O K R U S T E
Fe ine  Kakaon ibs ,  Ap fe l -Beur re -b lanc ,  g las ie r te r

S taudense l l e r i e ,  Fondant -Kar to f fe l

S A N F T  G E S C H M O R T E  B B Q - R I N D E R B A C K E
Würz ige  Schoko laden jus ,  Kar to f fe l -Lauch-Qu iche ,

F r i sée ,  e inge leg te  Sen fsaa t ,  säuer l i cher  Apfe l

H E R B S T L I C H E S  R A G O U T  V O N  W I L D S C H W E I N  U N D  R E H
Pre i se lbeeren ,  100  %  Cusco-Schoko lade  aus  Peru  ,
hausgemachte  Spä tz le ,  B i rne  vom Obs tho f  Ropers

B U N T E  O F E N B E E T E  
Or ien ta l i sche  Gewürze ,  Kar to f fe l -Kräu te rpüree ,

Z i t ronen-Labneh ,  ge rös te te  Hase lnüsse

S C H O K O L A D I G E
E M P F E H L U N G E N

32,50 €

34,50 €

30,00 €

32,00 €

Tauche ein in neue kulinarische Erlebnisse bei denen wir Handwerk herzhaft mit
unserer besonderen Schokolade kombinieren. Ob als Gewürz in einer Sauce oder als

süße Balance - Wir lieben Schokolade und noch mehr lieben wir es, euch auch herzhaft
mit ihr zu begeistern!

25,00 €



C O M F O R T  F O O D
S C H O K O S S I N I  S A L A T

mi t  Avocado ,  Me lone ,  Sa te r länder  Sch inken ,
C rou tons ,  e inge leg te  Cher ry tomaten ,  Rad ieschen  und

Kakaon ibs

S T R O Z Z A P R E T I
mi t  s i z i l i an i schem Pes to  Rosso  und  mar in ie r tem

Ruco la

S C H I N K E N - K Ä S E  T O A S T B R O T
mi t  Ch i l i -Cheddar ,  Pommes  f r i t es ,  Yuzu  Mayonna i se

und  gemisch tem Sa la t

Q U I N O A  S A L A T
fe ines  Gemüse ,  Mangosoße ,  Edamame und  gerös te te

Kerne

S C H O K O L A D E N H O T E L  B U R G E R
Wagyu-Pat ty  im  Br ioche-Bun  m i t  BBQ-Sauce

Cheddar ,  Bacon ,  Tomate  und  Sa la t
se rv ie r t  m i t  S teakhouse-Pommes

L A C H S  B U R G E R
mi t  Tomate ,  Sa la t  und  Avocadocreme ,  Pommes  f r i t es

mi t  T rü f fe lmayonna i se

groß 16,50 € |  klein 8,50 €

15,50 €

17,90 €

16,50 €

21,50 €

19,90 €

14:00 bis 17:30 Uhr



D E S S E R T S
11€ pro Dessert

L E  K N A C K
Vanille - Kaffeeparfait und saftiger Brownie

bekannte Aromen spannend kombiniert

Growers Chocolate aus dem peruanischen Amazonas kombiniert mit
Haskapbeere, Yuzu und Banane
fruchtig, frisch und schokoladig

O R I G E N

V E G A N E R  S C H W A R Z W A L D
vegane Interpretation der Schwarzwälder Kirschtorte mit Kirschwasser-
Mousse, Cherry Stone, Kirschessig-Sorbet, Kirschgel, Schoko Erde und

Schokoladennest

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  V O N  D E R
U D Z U N G W A S C H O K O L A D E  7 0 %  A U S  T A N S A N I A

Eine zartschmelzende Mousse au Chocolat aus Udzungwa 70 %
Schokolade aus Tansania, begleitet von luftigem Orangenschaum,

geflämmter Orange und knusprigem Mandelcrumble. Abgerundet mit
feinem Olivenöl und Meersalz entsteht ein außergewöhnliches

Zusammenspiel aus fruchtigen, herben und süßen Aromen.
Neugierig auf die besondere Schokolade? Entdecke 

ihre Geschichte und Herkunft hier
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