Vegan

VORSPEISEN 0w

HANDGEMACHTER HORKKAIDO-RAVIOLO @

KUrbis vom Obsthof Ropers, goldbraune Nussbutter
mit Kakaonibs, Herbsttruffel, PUree von eingelegter Zitrone

1750 €

INVOLTINI VOM HIRSCHRUCKEN
Kalt serviert, HerbstpilzfUllung, Petersilienwurzelcreme,
eingelegte Vogelbeeren, kraftige Wacholderjus

18,00 €

HAUSGEMACHTE KRAUTERFALAFEL (v@)

Geschmorte GewUrzschalotten, Paprika-Auberginencreme,
Kr&utercouscous, Joghurtschaum

1550 €

SUPPEN

CREMESUPPE VOM HOKKAIDOKURBIS
KUrbis vom Obsthof Ropers, gerdstetes Kirbiskerndl
9,00 €

STECKRUBENCREMESUPPE MIT FEINER TRUFFELNOTE W/
GrUnkohlcrunch

12,00 €

KRLARE WALDPILZESSENZ v

Herbstpilze, frische Krauter, ein hauch Kakao
1,00 €

auf Wunsch mit saterladnder Bauernschinken +3,00£€
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VOSSINI-RLASSIRER

RUMPSTEAKR VOM RIND

Auf den Punkt gebraten, Pfeffersauce, kleiner Salat,
goldgelbe Pommes frites

3450 €

SANFT POCHIERTER KABELJAU
Nordseekrabben, Senfbuttersauce, ofengerdstetes
WurzelgemUse, Kartoffelpiree

34,00 €

HAUSGEMACHTE KARTOFFEL PILZKNODEL G@

Spohler Kartoffeln, Nussbutter, geschwenkter
Staudensellerie, sduerlicher Apfel, Schnittlauch
2650 €

ROTES THAICURRY AUS DEM WOR

Knackiges GemUse mit Sprossen und Shiitake-Pilzen in
aromatischer, pikanter roter Thai-Currysauce mit
duftendem Basmatireis
Upgrade: Gebratener Lachs und zwei Garnelen +8,00 €

2290 €

Kreieren Sie Ihr Menti

Als 3-Gang 592 €
Als 4-Gang 62 €
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SCHOROLADIGE
EMPFEHLUNGEN

Tauche ein in neue kulinarische Erlebnisse bei denen wir Handwerk herzhaft mit
unserer besonderen Schokolade kombinieren. Ob als GewUrz in einer Sauce oder als
sUfR3e Balance - Wir lieben Schokolade und noch mehr lieben wir es, euch auch herzhaft

mit ihr zu begeistern!

GETRUFFELTE MAISHAHNCHENBRUST
Kraftige GeflUgeljus, gebratene Krduterseitlinge |
SUBkartoffelcreme, Haselnuss-Pesto mit

Amazonaskakao
3250 €

SCHELLFISCH UNTER RAUCHERAAL -KAKAOKRUSTE
Feine Kakaonibs, Apfel-Beurre-blanc, glasierter

Staudensellerie, Fondant-Kartoffel
3450 €

SANFT GESCHMORTE BBQ-RINDERBACKE
WUrzige Schokoladenjus, Kartoffel-Lauch-Quiche,
Frisée, eingelegte Senfsaat, sduerlicher Apfel

32,00 €

HERBSTLICHES RAGOUT VON WILDSCHWEIN UND REH

Preiselbeeren, 100 % Cusco-Schokolade aus Peru ,
hausgemachte Spdatzle, Birne vom Obsthof Ropers

30,00 €

BUNTE OFENBEETE (w)

Orientalische GewUrze, Kartoffel-KrduterpUree,
Zitronen-Labneh, gerodstete HaselnUsse

25,00 €
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COMFORT FOOD

14:00 bis 17:30 Uhr
SCHOROSSINI SALAT
mit Avocado, Melone, Saterldnder Schinken,
Croutons, eingelegte Cherrytomaten, Radieschen und

Kakaonibs
groR 16,50 € | klein 8,50 €

STROZZAPRET]I
mit sizilianischem Pesto Rosso und mariniertem
Rucola
1790 €

SCHINKEN-KASE TOASTBROT
mit Chili-Cheddar, Pommes frites, Yuzu Mayonnaise

und gemischtem Salat
1550 €

QUINOA SALAT
feines GemuUse, Mangosofe, Edamame und gerdstete

Kerne
1650 €

SCHOROLADENHOTEL BURGER

Wagyu-Patty im Brioche-Bun mit BBQ-Sauce
Cheddar, Bacon, Tomate und Salat
serviert mit Steakhouse-Pommes
2150 €

LACHS BURGER

mit Tomate, Salat und Avocadocreme, Pommes frites
mit Troffelmayonnaise
19.90 €

Sehiokyrlcon
HOTEI:



Sehnkslndore
HOTEI

DESSERTS

LE KNACK

Vanille - Kaffeeparfait und saftiger Brownie

bekannte Aromen spannend kombiniert
n€

ORIGEN

Growers Chocolate aus dem peruanischen Amazonas kombiniert mit
Haskapbeere, Yuzu und Banane
fruchtig, frisch und schokoladig

n€

VEGANER SCHWARZWALD

vegane Interpretation der Schwarzwalder Kirschtorte mit Kirschwasser-
Mousse, Cherry Stone, Kirschessig-Sorbet, Kirschgel, Schoko Erde und
Schokoladennest

1€
ARHUACO MOUSSE

Mousse aus Arhuaco-Schokolade aus dem kolumbianischen Regenwald
mit Zitronengel, Lakritzeis und karamellisiertem Sesam
Kraftige Schokolade trifft auf frische Sdure und feine Rostaromen
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