
D E S S E R T S

Bei  Fragen zu Al lergenen,  sprechen S ie uns jederzei t  gern an !
 

10,00€

pro Person 15,00 €

Das Beste aus dem Atelier, für Sie als Auswahl 
zusammengebracht! Lassen Sie sich von unsern 

Köstlichkeiten überraschen!

G R A N D E  F I N A L E  ( a b  2  P e r s o n e n )

10,00€

10,00€

a Laktose
b Eier
c Gluten
d Nüsse
e Senf
f Soja
g Sesamsamen
h Lupine

Creméux von Piura-Schokolade, Himbeerkompott, geröstete Haselnüsse
und Kakaonib-Karamellchip

S C H O K O L A D E N - D E S S E R T  D E S  M O N A T S

A M A Z O N A S  G A N A C H E

Amazonas-Ganache, Matcha-Schaum, Litschi-Sorbet und Erdbeeren

Financier, Sojakaramellsauce, schwarzes Sesam-Eis und
Heidelbeerkompott

F I N A N C I E R  S E S A M  &  H E I D E L B E E R

b, c, d, f, g

Piura 75% / Haselnuss / Himbeere

a, b, d

https://www.einfachbacken.de/rezepte/creme-brulee-so-gelingt-es-dir-garantiert
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