Sk odbs.
HOTEIE

VORSPEISEN

GERAUCHERTE GANSEBRUST

auf Schokoladen-Hummus mit Krdauterdl und
Rotkohlsalat
15 €

GEGRILLTER FRUHLINGSLAUCH

mit Sesam und karamellisierter Blumenkohlcreme

abgeschmeckt mit Zitronenol
1450 €

FALAFEL & KAKAONIBSJOGHURT@@
hausgemachte Falafel mit orientalischem

GewUrzjoghurt, Kakaonibs und buntem OfengemUse
15€

SUPPEN

CONSOMMEE VOM PERUANISCHEN KAKAO & RIND

mit gerostetem Kakaobruch und Tafelspitz
9,90 €

TOMATENCREMESUPPE

veredelt mit feiner, kolumbianischer Arhuaco-

Schokolade
990 €

SUPPENEMPFEHLUNG DES KUCHENCHEFS

tadglich wechselnd
bitte fragen Sie unser Serviceteam

9,90 €
Vegan

(\ﬂ Vegetarisch
Bei Fragen zu Allergenen, sprechen Sie uns jederzeit gern an!



Sk odbs.
HOTEIE

FISCH & VEGETARISCH

TAGLIATELLE IN GRANAfPADANOfTRUFFELSAUCEG@

verfeinert mit frisch geriebenem TriUffel
2690 €

HOKKAIDOKURBIS ORIENTALISCH MARINIERT@@
mit eingelegten Portwein-Schokoladen-Feigen und

Petersilienwurzel-Creme
21,90 € | mit gerduchertem Pulpo 30€

MIESMUSCHELN IN WEISSWEIN & KNOBLAUCH

sautiert mit Knoblauch und Weilwein, dazu

Kakaobaguette
2390 €

SCHOLLE GEBRATEN

mit Speck-Buttersauce, Salzkartoffeln und

gemischtem Salat
2690 €

ASIA-CURRY

in leicht pikanter Currysauce, asiatisches Gemuse,

Sprossen und gerdstete Erdnisse
2390 €
mit gebratenem norwegischem Lachs und 2
Garnelen 28,90 €

Vegan

W#) Vegetarisch

Bei Fragen zu Allergenen, sprechen Sie uns jederzeit gern an!



SPEISERARTE

12:00-14:00 Uhr
17:30-21:00 Uhr

FLEISCH

GESCHMORTE RINDERBACKCHEN

in kraftiger Schmorsauce mit MohrengemUse und Safran-
Gnocchi
29,90 € | mit Troffel 34,90€

RUMPSTEAK VOM RIND
mit Portweinjus, Pommes Frites und kleinem Salat
34€

WINTERLICHES WILDRAGOUT
mit Eierspdtzle und Preiselbeerbirne
2790 €

KREULE VOM RIKOKR-HUHN

an Sherry-Schokoladenjus, Rosenkohl mit Guanciale und
Rosmarinkartoffeln

2650 €

Kreieren Sie lhr Menu

Als 3-Gang 52 €
Als 4-Gang 62 €

Bei Fragen zu Allergenen, sprechen Sie uns jederzeit gern an!



COMFORT FOOD

14:00 bis 17:30 Uhr
SALAT VOSSINI

Blattsalate getoppt mit Schokoladen-Balsamico-
Vinaigrette, Kirschtomaten, gehobelte Radieschen
und Kresse, Croutons, NUsse und KUrbiskerne

grof314 €| klein 7 €

CAESAR SALAD
Roma-Salat mit Caesardressing, Grana Padano-
Hobel und Croutons, Kirschtomaten

13,50 €
Mit Hadhnchenbruststreifen 20,50 €
Mit 3 gebratenen Garnelen 20,50 €

KRARAO-BIERBROT

Krosses Baguette mit Kakao und Bier gebacken,
dazu Olivendl, Krauterquark, Saterladnder Schinken,

Oliven und Grana Padano
14 €

VEGAN BURGER

Veganes Kimchi Patty mit Avocado, Mayonnaise von
Gerostetem Knoblauch, Tomate und Salat
serviert mit Steakhouse-Pommes

19,90 €

SCHOROLADENHOTEL BURGER

Wagyu-Patty im Brioche-Bun mit BBQ-Sauce,
Cheddar, Bacon, Tomate und Salat
serviert mit Steakhouse-Pommes

2150 €

EIN BELEGTES BROT MIT SCHINKEN & SPIEGELEIERN
Schwarzbrot, reich belegt mit Schinken aus der
Saterlédnder Schinkenmanufaktur, zwei Spiegeleiern

von Norbert Bests FreilandhUhnern und Salatbouget
15 €

SeAiokrlcon
HOTEI:



Sehnkslndore
HOTEI

DESSERTS

CREME BRULEE
von weifder Schokolade mit Haselnuss-Schokoladen Eiscreme

10,00€
a, b, d

QUITTE & 68% AMAZONASSCHOKOLADE

Zarte Cremeux von Quitten und dunkler Amazonassschokolade mit
Birnencurd und Eis von Ingwer, Schokoladencrumble

10,00€
a, b, cd

APFEL AUS DEM ALTEN LAND & DUNRKLE %
SCHOKROLADE

Ganache von Apfel und Regenwaldschokolade mit Kompott und Sud von Apfeln
aus dem alten Land mit sanften Aromen von Vanille und Zimt und Zitrone,

10,00€

GRANDE FINALE (ab 2 Personen)

Das Beste aus dem Atelier, fUr Sie als Auswahl
zusammengebracht! Lassen Sie sich von unsern
Kostlichkeiten Uberraschen!

pro Person 15,00 € a Laktose
b Eier

c Gluten

d NUsse

e Senf

f Soja

g Sesamsamen
h Lupine

Bei Fragen zu Allergenen, sprechen Sie uns jederzeit gern an!


https://www.einfachbacken.de/rezepte/creme-brulee-so-gelingt-es-dir-garantiert

