DESSERTS

DUNKLE SCHOKOLADEN CREME BRULEE
Brennend serviert, mit Mango-Chili Chutney und Cantaloupe-Sorbet

10,50 €
a,b

KOKOS PANNA COTTA
Limettensorbet, Erdbeerkaviar und gerdstetem Kokos

10,50 €
a,d

WEISSE SCHOKOLADEN MOUSSE
Rhabarbersorbet, Erdbeer-Rhabarber-Ragout und Pistazienganache & -kuchen

10,50 €
a,b,cd

ERDNUSS-SCHOROLADENMOUSSE
Salz-Karamell-Eis, Bananengel und karamellisierten Kakaonibs

1050 €
a,b,d

GRANDE FINALE (ab 2 Personen)
Das Beste aus dem Atelier, fUr Sie als Auswahl
zusammengebracht! Lassen Sie sich von unsern

Kostlichkeiten Uberraschen!
pro Person 15,00 €

a Laktose
b Eier
ATELIERKREATION DES TAGES CG‘__UTe”
Taglich wechselnde Spezialitadt aus unserem Atelier Sg‘:;fe

8,85 € f Soja
g Sesamsamen
h Lupine



