
G E B A C K E N E  P A N I S S E  
mit Schokoladen—Chilicreme,

Wildkräutersalat und Granatapfel

S E L L E R I E C R E M E S Ü P P C H E N
mit Lauch Öl und weißer Schokolade 

G E B R A T E N E R  T A G E S F I S C H
Kokos-Yunaschokoladensauce

Karotten-Sesamgemüse, Misozwiebeln und
Kräuterkartoffeln

oder

R O S A  G E B R A T E N E  R I N D E R M E D A I L L O N S
Schokoladenmole, Spitzkohl, Süßkartoffelpüree,

eingelegte Feigen

oder

G E B A C K E N E  A U B E R G I N E
mit Cashewcreme,

Paprikachutney, Taboulé, geschmortes
Lauchgemüse und Soja Sud mit Arhuaco

Schokolade

D U N K L E  S C H O K O L A D E N  C R È M E
B R Û L É E  

Brennend serviert, mit Mango-Chili Chutney und
Cantaloupe-Sorbet

S C HOKO L A D E

9 €

31€

K A M A R O  S P R I T Z  
D A S
S C H O K O L A D E N H O T E L
Unser  e inz igar t iger  Kakao-
Amaro  a l s  Spr i t z

R I E S L I N G  |  M O S E L
fe inherb  -  We ingut  A lber t
Ka l l fe l z

M A L B E C  | A R G E N T I N I E N  
Trocken  -  We ingut  Co lomé

P I N O T  N O I R  | P F A L Z
Trocken  -  We ingut  Re ichs ra t
von  Buh l

0,2l - 8,90€

32 €

21 €

Als 4-Gänge Erlebnis 54 €
Als 3-Gänge Erlebnis mit Suppe 43 €
Als 3-Gänge Erlebnis mit Vorspeise 45 €

0,2l - 8,80 €
0,75l - 33,00 €

0,2l - 9,00 €
0,75l - 33,50 €

0,2l - 9,00 €
0,75l - 33,00 €

14 €

10,50€

Das Menü


