Menu mediodia

VIERNES , SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVO

CEVICHE CLASICO DE CORVINA
CEVICHE CLASSIC DE CORBALL

MIX DE TOMATES Y MOZZARELLA
MIX DE TOMAQUETS | MOZZARELLA

HUMMUS DE GARBANZO
HUMMUS DE CIGRONS

TIRADITO DE SALON AHUMANO (+4€)
TIRADITO DE SALMO FUMAT (+ 4 €)

Salwbn. leche de tigne de vieina. aguacate. alcoporas. cancha. choclo y nori cwjiente

PICANTON A LA BRASA
PICANTO A LA BRASA

ENTRANA CON PATATAS CASERAS
ENTRANYA AMB PATATES CASOLANES

VENTRESCA DE CORVINA A LA BRASA
VENTRESCA DE CORBALL A LA BRASA

ENTRECOT ECOLOGICO SALT DEL COLOM (+5€) PIEDRA VOLCANICA
ENTRECOT ECOLOGIC SALT DEL COLOM (+5€) PEDRA VOLCANICA

FIDEUA ARROZ NEGRO MARISCO PAELLA MARINA
FIDEUA ARROS NEGRE AMB MARISC PAELLA MARINA

MACEDONIA
MACEDONIA

3 CHOCOLATES
3 XOCOLATES

YOGURT GRIEGO FRESAS
IOGURT GREC MADUIXES

Copa de vino, agua o cerveza incluida ( L.V.A INCLUDO )

Copa de vi, aigua o cervesa inclosa




Menu mediodia

FRIDAYS, SATURDAYS, SUNDAYS AND HOLIDAYS
VENDREDIS, SAMEDIS, DIMANCHES ET JOURS FERIES

CLASSIC CORVINA CEVICHE
CEVICHE DE CORVINA CLASSIQUE

MIX OF GARDEN TOMATOES AND MOZZARELLA
MELANGE DE TOMATES ET DE MOZZARELLA

CHICKPEA HUMMUS
HOUMOUS AUX POIS CHICHES

SMOKED SALMON TIRADITO ( + 4€)
TIRADITO DE SAUMON FUME (+ 4€

Salion. scallop tigen's will. avecade. capens. concha. cou on the cob ond crispy nont

GRILLED POUSSIN
POUSSIN GRILLE

SKIRT STEAK WITH HOMEMADE POTATOES
BAVETTE AVEC POMMES DE TERRE MAISON

GRILLED CROAKER BELLY
VENTRE DE CROAKER GRILLE

ORGANIC ENTRECOTE SALT DEL COLOM (+5€) VOLCANIC STONE
ENTRECOTE BIO SALT DEL COLOM (+5 €) PIERRE VOLCANIQUE

FIDEUA BLACK SEAFOOD RICE SEAFOOD PAELLA
FIDEUA RIZ NOIR AUX FRUITS DE MERRPAELLA AUX FRUITS

MACEDONIA
MACEDOINE

3 CHOCOLATES
3 CHOCOLATS

GREEK YOGURT WITH STRAWBERRIES
YAOURT GREC AUX FRAISES

Glass of wine, water or beer included ( l. VA / N CLUIDO )

Verre de vin, deau ou de biére inclus




