
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  Dînatoire 
 

 
 

       3 canapés en étage assortis 

2 mini navettes garnies 

1 crêpe farcie aux 2 saumons   

1 roulade d’omelette au Parme 

1 mini tacos  

1 pic boule mozzarella/tomate  

1 verrine tartare de saumon à       

l’aneth 

1 verrine de perle de pate au 

surimi 

1 mini éclair aux 2 poissons 

1 marmite à la tomme de Savoie 

(à réchauffer) 

1 brochette de légumes 

croquants & fromages 

1 pic de poulet à l’indienne 

1 verrine de bœuf (façon 

tartare) 

1 brochette de fruits frais 

1 verrine mousse de fruits  

3 petits fours sucrés 

 

 
 

  Formules 
 

 

 

 
1 roulade d’omelette au saumon 

fumé        

1 bruschetta tapenade/olives 

2 canapés assortis 

2 mini navettes 

2 petits fours sucrés/macarons 

 

 

                   
 

4 canapés en étage assortis,  

2 mini navettes garnies 

1 mini tacos 

1 bruschetta olives/aromates 

1 roulade d’omelette au parme 

1 pic tomate/mozzarella  

1 brochette de fruits frais 

3 petits fours sucrés/macarons 
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  La Carte 
 

 

       

           Canapé assorti  

Mini navette  

Crêpe froide aux 2 saumons  

1 roulade d’omelette au saumon 

fumé       

 

Mini éclair au poisson  

Mini croissant jambon/fromage  

Pain surprise ( 50 pc)  

Poisson  

 Cochonnaille  

  

Petit four chaud  

 

Mini cassolette de la mer 

   

Tartare de Saint Jacques au 

basilic ou au bœuf  

 

Hérisson de légumes croquants 

et fromages  
 

 
 

 

 

 

 

Mini brochette de poulet à 

l’indienne & antillaise 

 

Brochette de bœuf/veau 

Brochette aux 2 saumons  

Bruschetta aux 2 tapenades 

 

Verrine perle de pate/surimi  

 

Petit four frais, macaron  

Brochette de fruits frais             

Verrine fruit et chocolats   

                         

*Le mur des gourmandises                       

(36 pc)  

 

Cascade de fraises ( 8 kg) 

 

 Panier de fruits exotiques 

(selon saison)  

 

* Sauté de pétoncles en verrine 

chaude « réalisé devant le 

client »                                                                                                                      

 

 
 

    Divers 
 

Petit déjeuner  

1 thermo de café (12cl),  
1thermo d’eau chaude (12cl), 1 

sachet de thé 

1 bt de jus d’orange (pampryl) 1 

litre (8 convives) 

1 bt d’eau plate 50cl 

2 mini viennoiseries                   

(croissant/pain choco) 

 

Champagne, kir, punch, 

sangria, jus de fruit, eau, café 

 

Verrerie, platerie, nappe. 

Appareil bière pression +8 

litres de Heineken  

*Fontaine à jus de fruit « à 

discrétion »  

*Fontaine de chocolat et sa     

garniture (40 pers)  

* Service forfait 4 h  par 

serveur, après 8h de présence, 

dimanche et jour férié                                                

* obligatoirement avec du 

personnel. 
 


