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MENU Michel-Ange

Découverte des sens
1 huitre chaude, 3 escargots, 1 gambas et Saint- Jacques

ou
Demi-langouste dans sa boule de lumiere

00000000

Poélée de pétoncles a la truffe
ou
Ris de veau au Noilly-Prat

00000000

Granité normand

00000000

Trilogie des viandes

1 cote d’agneau, 1 griandin de veau, magret de canard sauce marchand de vin
ou
Cote de veau a la dijonnaise

00000000

Salade de saison, 4 fromages

00000000

5 Petites douceurs et macarons

La garniture légumes pour le plat chaud

Le pain et le café (en buffet a discrétion).
Le vin blanc et rouge jusque-la fin du repas.
L’eau plate et gazeuse en Bt verre.

Cascade de fruits frais pour la soirée

Avec conditions générales de ventes
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